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خدا نامبه

 ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة با آشنايي

 و اسـتاندارد  مؤسسـة  مقـررات  و قـوانين  اصـلاح  قـانون  3مـادة  يـك  بند موجب به ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة

 اسـتانداردهاي  نشـر  و تدوين تعيين، وظيفه كه است كشور رسمي مرجع تنها 1371 ماه بهمن مصوب ايران، صنعتي تحقيقات

 .دارد عهده به را ايران) رسمي( ملي

 مؤسسـات  و مراكز نظران صاحب *مؤسسه كارشناسان از مركب فني هاي كميسيون در مختلف هاي حوزه در استاندارد تدوين

 توليـدي،  شرايط به توجه با و ملي مصالح با همگام وكوششي شود مي انجام مرتبط و آگاه اقتصادي و توليدي پژوهشي، علمي،

 كننـدگان، مصـرف  توليدكننـدگان،  شـامل  نفـع،  و حـق  صـاحبان  منصـفانة  و آگاهانـه  مشـاركت  از كـه  است تجاري و فناوري

 نويس پيش .شود مي حاصل دولتي غير و دولتي هاي سازمان نهادها، تخصصي، و علمي مراكز كنندگان، وارد و صادركنندگان

 از پـس  و شـود مـي  ارسـال  مربـوط  فنـي  هاي كميسيون اعضاي و نفع ذي مراجع به نظرخواهي براي ايران ملي استانداردهاي

 ايران )رسمي( ملي استاندارد عنوان به تصويب صورت در و طرح رشته آن با مرتبط ملي كميتة در پيشنهادها و نظرها دريافت

  .شود مي منتشر و چاپ

 كننـد  مـي  تهيـه  شده تعيين ضوابط رعايت با نيز ذيصلاح و مند علاقه هاي سازمان و مؤسسات كه استانداردهايي نويس پيش

 ترتيـب،  بـدين  .شـود  مـي  منتشـر  و چـاپ  ايـران  ملـي  اسـتاندارد  عنوان به تصويب، درصورت و بررسي و طرح ملي دركميتة

 ملـي  كميتـة  در و تـدوين  5 شـمارة  ايـران  ملي استاندارد در شده نوشته مفاد اساس بر كه شود مي تلقي ملي استانداردهايي

 .باشد رسيده تصويب به دهدمي تشكيل استاندارد مؤسسه كه مربوط استاندارد

(ISO)اسـتاندارد   المللـي  بـين  سازمان اصلي اعضاي از ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة
 المللـي  بـين  كميسـيون  1

2الكتروتكنيك 
(IEC) 3 قانوني شناسي اندازه المللي بين سازمان و

(OIML) 4رابط تنها عنوان به و است
 كـدكس  كميسـيون  

 غذايي 
5
(CAC) هـاي  نيازمندي و كلي شرايط به توجه ضمن ايران ملي استانداردهاي تدوين در .كند مي فعاليت كشور در 

.شودمي گيريبهره بينالمللي استانداردهاي و جهان صنعتي و فني علمي، پيشرفتهاي آخرين از كشور، خاص

 مصـرف  از حمايـت  بـراي  قـانون،  در شـده  بينـي  پيش موازين رعايت با تواند مي ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة

 و محيطـي  زيسـت  ملاحظـات  و محصـولات  كيفيـت  از اطمينـان  حصـول  عمـومي،  و فردي ايمني و سلامت حفظ كنندگان،

 ـ وارداتـي،  اقـلام  يا / و ر كشو داخل توليدي محصولات براي را ايران ملي استانداردهاي از بعضي اجراي اقتصادي،  تصـويب  اب

 اجـراي  كشـور،  محصـولات  براي المللي بين بازارهاي حفظ منظور به تواند مي مؤسسه . نمايد اجباري استاندارد، عالي شوراي

 از كننـدگان  اسـتفاده  بـه  بخشـيدن  اطمينـان  بـراي  همچنين . نمايد اجباري را آن بنديدرجه و صادراتي كالاهاي استاندارد

 و كيفيـت  مديريت هاي سيستم صدورگواهي و مميزي بازرسي، آموزش، مشاوره، زمينة در فعال مؤسسات و زمانها سا خدمات

 و ها سازمان گونه اين استاندارد مؤسسة ، سنجش وسايل )واسنجي( كاليبراسيون مراكز و ها آزمايشگاه محيطي،زيست مديريت

 تأييـد  گواهينامـة  لازم، شـرايط  احـراز  صـورت  در و كنـد  مي ارزيابي ايران صلاحيت تأييد نظام ضوابط اساس بر را مؤسسات

 وسـايل  )واسـنجي ( كاليبراسـيون  يكاهـا،  المللي بين دستگاه ترويج .كند مي نظارت آنها عملكرد بر و اعطا ها آن به صلاحيت

 ايـن  وظايف ديگر از ايران ملي استانداردهاي سطح ارتقاي براي كاربردي تحقيقات انجام و گرانبها فلزات عيار تعيين سنجش،

 .است مؤسسه

 ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد موسسة *

1- International organization for Standardization 

2 - International Electro technical Commission 

3-  International Organization for Legal Metrology (Organization International de Metrology Legal) 

4 - Contact point 

5 - Codex Alimentarius Commission 
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  استانداردتدوين كميسيون فني 

 »ويژگي ها و روش هاي آزمون- كمپوت سيب«
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  پژوهشكده غذائي و كشاورزي- ايران

  )اسامي به ترتيب حروف الفبا: (اعضاء

  برازندگان،خسرو

)فوق ليسانس مهندسي صنايع غذائي(

موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي 

  پژوهشكده غذائي و كشاورزي- ايران

  پيوندي ،تكتم

  )ليسانس مهندسي صنايع غذائي(

  پورمقيم ،مژگان

 )فوق ليسانس مهندسي صنايع غذائي(

  شهر آشوب،حامد

  )ليسانس مهندسي صنايع غذائي(

  فدوي ،قاسم

 )مهندسي صنايع غذائيفوق ليسانس (

 )سهامي خاص(شركت چاشني

وزارت بهداشت و درمان و آموزش 

آزمايشگاه هاي كنترل غذا و -پزشكي

  دارو

موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي 

  پژوهشكده غذائي و كشاورزي- ايران

موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي 

  پژوهشكده غذائي و كشاورزي- ايران
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  گفتارپيش 

هاي مربوط توسط نويس آن دركميسيونكه پيش"  ويژگي ها و روش هاي آزمون-كمپوت سيب "استاندارد 

 كميتة اجلاس هفتصدو هيجدهمين  در ومؤسسة استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران تهيه و تدوين شده (

مورد تصويب قرار گرفته است ، اينك به استناد بند يك  20/12/86 مورخ غذائي و كشاورزياستاندارد ملي

، به 1371قانون اصلاح قوانين و مقررات مؤسسة استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران، مصوب بهمن ماه  3مادة 

  .شودعنوان استاندارد ملي ايران منتشر مي

صنايع، علوم و خدمات،  ةهاي ملي و جهاني در زمينتحولات و پيشرفت باحفظ همگامي و هماهنگي  براي

اين  تكميلايران در مواقع لزوم تجديد نظر خواهد شد و هر پيشنهادي كه براي اصلاح و  مليهاي استاندارد

 ،بنابراين. قرار خواهد گرفت توجهاستانداردها ارائه شود، هنگام تجديد نظر در كميسيون فني مربوط مورد 

  .استفاده كرددهاي ملي استاندارنظر آخرين تجديد ازبايد همواره 

ويژگي ها و روش هاي آزمون باطل و اين  -كمپوت سيب   1384سال   2485-2استاندارد ملي ايران شماره 

. ين آن مي شودزاستاندارد جايگ

  :ير استمورد استفاده قرار گرفته به شرح زاين استاندارد  ةتهيخذي كه براي Ĥو م بعامن

سال  در آزمايشگاه كارخانه ماريان و واحد هاي توليدي خراسان  آزمايشگاهي تنايج  هاي بررسي - 1

1386 

2- Codex Standards for processed fruits and vegetables and adible fungi volum A-١٩٩٤ 

3- Codex Alimentarius volume ١٩٩٤-١٣ . 
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- ) كمپوت سيب ( خوشاب 

  ويژگيها و روشهاي آزمون

هدف   1

كمپوت ،نشانه گذاري و بسته بندي روشهاي آزمون  ،هدف از تدوين استاندارد تعيين ويژگيها ، نمونه برداري 

  .سيب مي باشد

دامنه كاربرد   2

اين استاندارد در مورد كمپوت سيب پوست كنده نيمه ، ربعي ، حلقوي و درسته بدون تخمدان ، تهيه شـده  

اين اسـتاندارد تحـت فرآينـد حرارتـي اسـتريل       6-4در شربت قند طبيعي كه پس از بسته بندي مطابق بند 

  . تجارتي توليد مي شود كاربرد دارد

مراجع الزامي   3

استانداردها و مدارك استاندارد گونه زير شامل مقرراتي است كه از طريق ارجاع بـه آنهـا در مـتن اسـتاندارد     

در صورتي كه به مدركي با ذكر تاريخ انتشار ارجاع شده باشد، . حاضر جزئي از اين استاندارد بشمار مي آيند 

معــذلك به طرف هـاي موافقــت نامـه     .اصلاحات يا تجديدنظرهاي بعدي آن شامل اين استاندارد نمي شود

هائي كه براساس اين اسـتاندارد تنظيم شده باشند توصيه مي شود امكان كـاربرد ، چـاپ هـاي جديـد ايـن      

در مورد مداركي كه بدون ذكر تاريخ انتشار به آنها ارجاع شده است همواره آخـرين  . مدارك را بررسي نمايند

  . چاپ از هر مدرك ارجاع شده معتبر است

  :استفاده از مراجع زير براي كاربرد اين استاندارد الزامي است 

 ويژگي ها–سيب  -ميوه ها  347 شماره استاندارد ملي ايران  3-1

  ويژگيها و روشهاي آزمون  -شكر سفيد  69 شماره استاندارد ملي ايران  3-2

- ميكربيولوژي–ومصرفي استخرهاي شنا  آب آشاميدني  1011شماره استاندارد ملي ايران   3-3

 ويژگي ها

  فيزيكي و شيميائي ي ويژگي ها-  آب آشاميدني 1053 شماره استاندارد ملي ايران  3-4

غذاهاي  بسته بندي قوطي هاي فلزي جهت -بسته بندي 2148 شماره استاندارد ملي ايران  3-5

 .آماده 

 - ظروف شيشه اي براي محصولات غذائي و آشاميدني   1409 شماره استاندارد ملي ايران  3-6

 ويژگي

لیدوما تولید و تامین کننده کنسانتره و پوره سیب

www.lidoma.co
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-صادراتي قوطي هاي فلزي محتوي مواد غذايي بسته بندي 2922 شماره استاندارد ملي ايران   3-7

  ويژگيها و روشهاي آزمون كارتن 

زي كشاورنمونه برداري از فرآورده هاي بسته بندي شده  2836 شماره استاندارد ملي ايران  3-8

بسته  ستروني تجارتي فرآورده هاي  غذائي -ميكربيولوژي  2326شماره استاندارد ملي ايران   3-9

 روش كنترل - بندي شده در بسته هاي نفوذ ناپذير

واحدهاي آئين كار اصول كلي بهداشتي  -مواد غذائي  1836 شماره استاندارد ملي ايران  3-10

 يتوليد

آئين كار  .- تجهيزات و لوازم مورد مصرف  - صنايع غذائي 3766شماره استاندارد ملي ايران   3-11

 بهداشتي

اصول كلي براي  طراحي، واژه –مفاهيم اصلي –ماشين آلات  4197 شماره استاندارد ملي ايران  3-12

ايمني  -شناسي،روش شناسي

ايمني  -طراحيمفاهيم اصلي يا اصول كلي -ماشين آلات  4773 شماره استاندارد ملي ايران  3-13

  واژه نامه ايمني  - ماشين آلات   4775 شماره استاندارد ملي ايران  3-14

ويژگي ها و روش هاي آزمون - كمپوت زردآلو 2485- 4استانداردملي ايران شماره   15- 3

 تعاريف و اصطلاحات  4

  : مي روددر اين استاندارد اصطلاحات با تعاريف زير بكار 

4 -1  

  سيب

  Pirusو يـا   Malus domesticaسيب عبارتست از ميوه رقمهاي گوناگون درخت سيب بـا نـام علمـي    

malus  از خانوادهRosaceae مي باشد.  

4 -2 

  سيب نيمه

 .سيب نيمه به سيبي گفته مي شود كه ، در راستاي دم گل و يا عمود بر آن به دو نيم شده باشد

4 -3 

  )حلقوي ( سيب برش خورده 

گفته مي شود كه ، عمود بر راستاي دم و گل بگونه حلقه حلقه بريده  يخورده يا حلقوي به سيبسيب برش 

  .شده باشد

4 -4 

  سيب ربعي

  .سيب ربعي به سيبي گفته مي شود كه ، در راستاي دم و گل به چهار بخش تقريباً مساوي بريده شده باشد
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4 -5 

  كمپوت سيب

ميوه مناسب و رسيده سيب پس از طي مراحل جداسازي، پاكسازي ، كمپوت سيب، فرآورده اي است كه ، از 

سورت ، شستشو ، پوست گيري ، خارج كردن تخمدان و برش و پركردن در ظروف بسته بندي مجاز و اضافه 

درجه سليسيوس و اگزاست و دربنـدي ، بـا اعمـال فرآينـد      90كردن شربت طبيعي قند داغ با دماي حدود 

 40-45، در داخل آب جوش در مدت زمان معين ، و سرد كردن سريع آن تا دماي  حرارتي استريل تجارتي

  .درجه سانتي گراد بدست مي آيد

4 -6  

    وزن آبكش شده

  .وزن آبكش شده به نسبت وزن ميوه محتوي ظرف به وزن كل محتويات آن گفته مي شود

4 -7  

  غلظت

رجة بريكس قابل اندازه گيري بوده و با به مواد جامد محلول در آب سيب گفته مي شود كه برحسب د

  ..رفراكتومتر اندازه گيري مي شود

4 -8  

  غلظت  كمپوت

به مواد جامد محلول در شربت كمپوت سيب گــفته مي شود كه برحسب درجه بريكس قابل اندازه گيري 

  .بوده و با رفراكتومتر اندازه گيري مي شود

4 -9  

   درجه بريكس

  .اندازه گيري غلظت شربت در كمپوت گفته مي شوددرجه بريكس به واحد 

4 -10  

    يكنواختي

  .يكنــواختي به هم شكلي و هم وزنــي و هم رنگي تكــه هاي بريده ميوه محتوي كمپوت گفته مي شود

4 -11  

    پري

 .به نسبت محتويات درون ظرف به گنجايش كلي ظرف گفته مي شود

4 -12 

    عيـوب

لیدوما تولید و تامین کننده کنسانتره و پوره سیب

www.lidoma.co
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 :اين آثار عبارتند از . عوامل بيروني بر روي ميوه گفته مي شودبه آثار باقيمانده از 

4 -12 -1   

  آسيب ديدگي طبيعي

به هـرگونه آسيب بجاي مانده از عوامل طبيعي در ميوه سيب مانند آفتاب زدگي ، سوختگي و آفت زدگي و 

  .كه با چشم غيرمسلح قابل رويت باشد. يخ زدگي گفته مي شود

4 -12 -2   

    كانيكي آسيب ديدگي م

به آثار باقيمانده از عواملي مانند فشار ، ضربه ، بريدگي در ميوه سيب گفته مي شود كه پس از پوست گيري 

  . در آن بدون استفاده از وسايل و با چشم غيرمسلح قابل رؤيت و شناسائي باشد

4 -12 -3    

    بقاياي گياهي 

  .روي ميوه سيب گفته مي شود دانه و پوست و دم بر  بقاياي گياهي به مانده تخمدان ،

4 -13 

    شفافيت

  ..به عدم وجود ذرات ريز شناور در شربت كمپوت سيب گفته مي شود

4 -14 

    عوامل ناپذيرفتني

به عواملي گفته مي شود كه وجود آن در كمپوت سيب به هر ميزان غيرقابل قبول بوده و موجب مغايرت 

  :عبارتند از اين عوامل . فرآورده با استاندارد مي گردد

4 -14-1   

    حشرات و آفات 

  .به وجود حشرات و آفات در كليه مراحل زندگي و يا قطعات بدن آنها گفته مي شود

4 -14-2   

    شن و خاك 

به وجود شن و خاك يا گل و لاي ناشي از عدم شستشوي صحيح مواد مصرفي يا ظروف مورد استفاده در 

  .داخل بسته بندي گفته مي شودبسته بندي و يا ناخالصي هاي شكر در 

4 -14-3    

    مواد خارجي 

  .كمپوت سيب گفته مي شود  به هر گونه ماده به  غير از مواد تشكيل دهندة
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4 -15 

    بافت ميوه

به تأثير زمان و دماي پخت بر روي بخش خوراكي ميوه سيب گفته مي شود كه از نظر نرمي و سفتي مورد 

  .بررسي قرار مي گيرد

4 -16 

pH     
  ..به كولگاريتم غلظت يون هيدروژن در شربت كمپوت سيب گفته مي شود

pH= Colog [ H ]
+

4 -17 

    اسيديته كل 

به ميزان اسيدهاي آزاد موجود در يك ميلي ليتر شربت كمپوت سيب گفته مي شود كه برحسب اسيد 

  .سيتريك قابل اندازه گيري مي باشد

4 -18 

    مانده سموم دفع آفات نباتي 

به مقدار سموم باقيمانده از سمپاشي مورد استفاده در آفت زدائي درختان ميوه گفته مي شود كه در صورت 

  .عدم رعايت دوره كارنـس در ميوه سيب باقي مي ماند 

4 -19 

    نيترات و نيتريت  

استفاده قرار مي به وجود باقيمانده كودهاي ازته مورد استفاده در كودهاي شيميائي كه در باغات ميوه مورد 

  .گيرد گفته مي شود

4 -20 

    آلاينده هاي فلزي 

منظور از آلاينده هاي فلزي ، فلزات سنگين نظير آرسنيك ، سرب ، مس ، قلع ، روي و آهن است كه در 

، مواد اوليه و يا بسته بندي قوطي ، ورود آن به مادة غذائي  1حين عمل آوري يا نگهداري بوسيلة ابزار توليد

 .ن پذير استامكا

خطوط توليد ، لوله هاي ارتباطي ، جوشكاريها ، پمپ هاي مورد استفاده در توليد موادغذائي بايد از جنس استيل ،  -١

 .مخصوص صنايع غذائي باشد

لیدوما تولید و تامین کننده کنسانتره و پوره سیب

www.lidoma.co
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 ويژگيها  5

 ويژگيهاي مواد اوليه  5-1

 367 شماره ويژگيهاي سيب مورد مصرف در تهيه كمپوت سيب بايد مطابق با استاندارد ملي  5-1-1

. سيب مورد مصرف در تهيه كمپوت سيب بايد تازه و سالم و باندازه كافي رسيده باشد. ويژگيهاي سيب باشد 

سيب مورد مصرف از نظر باقيماندة . از سيب سردخانه اي نيز مي توان در تهيه كمپوت سيب استفاده كرد

  سموم دفع آفات نباتي بايد با جدول شماره

آفت كش ها  مرز بيشينه مانده آفت كش ها در ميوه مطابقت داشته   6349-3 هشمار استاندارد ملي ايران

  . باشد

  شكر  5-1-2

 - شكر سفيد  69 شماره ويژگيهاي شكر مورد مصرف در تهيه كمپوت سيب بايد مطابق با استاندارد ملي

  . باشد ،ويژگيها و روشهاي آزمون

  آب مصرفي  5-1-3

در تهيه شربت كمپوت سيب و نيز شستشو دستگاهها و خطوط  ويژگيهاي بهداشتي و شيميائي آب مصرفي

ومصرفي استخرهاي  آب آشاميدني  1011 ملي ايران شماره هاي توليد بايد مطابق با ويژگيهاي استاندارد

  .باشد فيزيكي و شيميائي،ويژگيهاي – آب آشاميدني  1053و  ويژگي-ميكربيولوژي–شنا 

  اسيد سيتريك  5-1-4

ويژگي اسيد سيتريك بايد . مصرف در تهيه كمپوت سيب بايد از نوع فود گريد باشد اسيد سيتريك مورد

  .باشد  ،3381 شماره مطابق با استاندارد ملي ايران

  ظروف مورد مصرف در بسته بندي  5-1-5

  .اين استاندارد باشد 8ويژگي ظروف مورد مصرف در بسته بندي كمپوت سيب بايد مطابق با بند 

 حصول نهائيويژگي هاي م  5-2

 عوامل ناپذيرفتني  1- 5-2

  .اين استاندارد از ادامه آزمايش خودداري نمائيد 14-4با مشاهده هر يك از عوامل مندرج در بند 

  ويژگيهاي حسي  2- 5-2

اين  1ويژگيهاي قابل بررسي با احساس بويائي ، چشائي ، بينائي كمپوت سيب بايد مطابق با جدول شماره 

  :استاندارد باشد 
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 ويژگيهاي حسي كمپوت سيب - 1دول شماره ج

حدود قابل قبولويژگيهارديف

عاري از فرورفتگي ، زنگ زدگي ، بادكردگي و وضعيت ظاهري قوطي1

 نشتي

 عاري از ترك خوردگي و نشتي وضعيت ظاهري شيشه 2

يكنواخت ، طبيعي مخصوص به رنگ رقمرنگ تكه هاي سيب3

سيب و عاري از هرگونه بوي بوي طبيعي  سيببوي كمپوت  4

  خارجي

طبيعي ، همانند طعم رقم سيب مورد استفاده  طعم 5

  در تهيه كمپوت

 مناسب ، نه نرم و نه سفت بافت ميوه 6

  ويژگيهاي فيزيكي و شيميائي كمپوت سيب   3- 5-2

 .اين استاندارد باشد  2ويژگيهاي فيزيكي و شيميائي كمپوت سيب بايد مطابق با جدول شماره 

 ويژگيهاي فيزيكي و شيميائي كمپوت سيب - 2جدول شماره 

حدود قابل قبولويژگيهاي فيزيكيرديف

)درصدوزن ميوه (وزن آبكش شده  1
 48حداقلدرسته 

 50حداقل نيمه 

 90حداقل  )درصد حجم ظرف ( پري  2

3 pH 3/4حداكثر 

 17حداقل )درصد مواد جامد محلول در آب ( غلظت  4

 6/1حداكثر  )از نظر وزن ( يكنواختي  5

 )تعداد در قوطي ( ∗عيوب  6
 1حداكثر  گرمي 330 

 3حداكثر  گرمي 500 

 شفاف شفافيت 7

 5/0حداكثر  )درصد ( اسيديته كل بر اسيد سيتريك  8

  آلاينده هاي فلزي    4- 5-2

 .باشد 3حدمجاز آلاينده هاي فلزي در كمپوت سيب بايد مطابق جدول شماره 

∗.در ساير اندازه قوطي ها بايد به تناسب محاسبه شود 

لیدوما تولید و تامین کننده کنسانتره و پوره سیب

www.lidoma.co
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 آلاينده هاي فلزي - 3جدول شماره 

حدود قابل قبولويژگيهاي شيميائيرديف

 5حداكثر mg/kg ( cu )مس  1

 250حداكثر mg/kg ( sn )قلع  2

  ويژگيهاي ميكروبيولوژيكي  5- 5-2

روش -ميكربيولوژي 2326 شماره ويژگيهاي ميكروبيولوژيكي كمپوت سيب بايد مطابق با استاندارد ملي ايران

  .كنترل ستروني تجارتي فرآورده هاي غذائي بسته بندي شده در بسته هاي نفوذناپذير باشد

ماليك ، تارتاريك و اسكوربيك بعنوان تنظيم  استفاده از اسيدهاي آلي مانند اسيد سيتريك ، - يادآوري

  .مجاز مي باشد GMPاسيديته فرآورده مطابق 

  نمونه برداري  6

 روش نمونه برداري از فرآورده هاي 2836 شماره برداري كمپوت سيب بايد مطابق با استاندارد ملي ايراننمونه 

 2326مطابق استانداردبراي انجام آزمونهاي ميكربي بايد  نمونه برداري.انجام شود،كشاورزي بسته بندي شده 

 .روش كنترل تجارتي فرآورده هاي غذائي صورت گيرد

  روشهاي آزمون   7

 .كليه آزمون ها بايد روي هر يك از بسته هاي نمونه بطور جداگانه انجام گيرد

آزمون بسته    1- 7

نمونه برداري شده را از ديد سالم بودن بسته و ) قوطي يا شيشه ( در آغاز كليه نمونه هاي كمپوت سيب 

صورت مطابقت با  نداشتن نشتي و فرو رفتگي و آگاهي هاي داده شده در برچسب ، بررسي كرده و در 

  .و به آزمون محتويات آن بسته  بپردازيد اين استاندارد در آنرا باز ، 7و  6بندهاي 

  بـو     2- 7

 .با بوئيدن محتويات بسته ، طبيعي بودن بوي آن را ارزيابي كنيد

  رنگ    3- 7

مناسب قرار ميلي متر كه برروي تشتك پلاستيكي  12محتويات بسته را روي الك با سوراخهائي به قطر  

  .دارد خالي كرده و رنگ ميوه هاي كمپوت شده را ارزيابي و داوري كنيد
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 .به واريتـه آن بستگي دارد و بايد طبيعي باشد ، رنگ ميوه -يادآوري 

  مـزه     4- 7

 .با چشيدن ميوه سيب كمپوت شده و نوشيدن شربت ، مزه آن را ارزيابي كنيد

  وزن ميوه آبكش شده    5- 7

پس از باز كردن در قوطي يا . شيشه در بسته كمپوت سيب را توزين و وزن آن را يادداشت كنيدقوطي يا 

. بريزيد 3-10و سپس درون مايه آنرا داخل الك نامبرده در بند . سطح پري آنرا نشانه گذاري كنيد  ، شيشه

. ن و يادداشت نمائيدقوطي خالي را با آب شسته و پس از خشك كردن در دماي آزمايشگاه وزن آنها را تعيي

الك حاوي ميوه را چند دقيقه به حالت كج نگهداريد تا شربت آن بگونه كامل از ميوه جدا شود ، آنگاه الك را 

ميوه درون الك را براي انجام آزمون يكنواختي به طور . با ميوه داخل آن توزين و وزن آن را يادداشت كنيد

  .كنيدكامل نگهداري 

  :بشرح زير محاسبه كنيد  1را از فرمول شماره وزن آبكش شده كمپوت 

 C- D 

وزن ميوه آبكش شده =  ———×  100  1فرمول  

A-B  
  : آنكه در 

A  =وزن قوطي يا شيشه با محتويات ، 

B  = وزن قوطي يا شيشه خالي،  

C  = وزن الك با محتويات،  

D  =وزن الك خالي مي باشد.  

روز از توليد و بسته  ده آزمون ميوه آبكش شده بايد روي بسته هائي انجام گيرد كه حداقل  -يادآوري 

  .بندي آن سپري شده باشد

يكنواختي   6- 7

همچنين از ديد . شكلي و هم وزني بررسي و داوري كنيد هاي باقي مانده در روي الك را از ديد هم  ميوه

اندازه بزرگترين و كوچكترين آنها را جداگانه با ترازو توزين و وزن بزرگترين تكه را به وزن  كوچكترين تكه 

  .تقسيم كرده و يكنواختي آنرا ارزيابي كنيد

لیدوما تولید و تامین کننده کنسانتره و پوره سیب

www.lidoma.co
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 پـري   7- 7

اين استاندارد را با  5-7گذاري شده مطابق بند ظرفهاي خالي شده و نشانه  ، براي اندازه گيري درصد پري

آنگاه آب اضافي آنرا تا خط نشانه خالي كرده و دوباره . وزن آنرا يادداشت كنيد. آب پر كرده و توزين كنيد

ضرب كنيد تا درصد  100وزن آب تا خط نشانه را بر وزن آب قوطي يا شيشه پر تقسيم و در عدد . وزن كنيد

  .پري بدست آيد

 آسيب ديدگي   8- 7

محتويات هر يك از بسته هاي نمونه را جداگانه از ديد آسيب ديدگي طبيعي و مكانيكي بررسي و درباره آن 

  .داوري نموده و نتيجه را يادداشت كنيد

 شفافيت شربت   9- 7

ميلي ليتر شربت كمپوت سيب هر بسته را  200براي آزمون شفافيت شربت كمپوت سيب ، در آغاز حداقل 

با قطر دهانه  (ميلي ليتري  200ميلي ليتر آنرا درون يك مزور  100بهم بزنيد و در حال هم زدن  به خوبي

. سانتيمتر نگاه كنيد 25تا  20وات به فاصله حدود  100بريزيد و در برابر نور لامپ ) سانتي متر  3نزديك به 

  .شربت بايد نسبتاً شفاف باشد

مواد خارجي  10 - 7

 .داشتن مواد خارجي بررسي كرده و مواد خارجي موجود در آن را يادداشت كنيد شربت و ميوه را از ديد

نرمي و سفتي  11 - 7

چند تكه از كمپوت سيب را در بشقابي گذاشته و ضمن بريدن هر تكه با كارد آزمايشگاهي مقاومت آنرا در 

  ..برابر فشار وارده ارزيابي كنيد

7 - 12  pH 

 2485-4شماره  ملي ايران متر مطابق استاندارد pHشــربت كمپوت سيب را بــا بهره گيري از دستگاه 

 .اندازه گيري كنيد

غلظت  13 - 7

- 4شماره ملي ايران  استانداردمطابق غلظت شربت كمپوت سيب را با بهره گيري از دستگاه غلظت سنج 

  .اندازه گيري كنيد  2485
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مانده سموم  14- 7

فروشنده از سوي  و كمپوت سيب برپايه تقاضاي خريدار شربت اندازه گيري سموم باقيمانده در درون 

.انجام مي گيرد 1سازمان ذيربط

  آزمون فلزات   15- 7

 :آزمون فلزات سنگين بايد برابر استانداردهاي ملي ايران بشرح زير انجام گيرد 

  قـلع   1- 15- 7

) روش اندازه گيري قلع در ميوه و سبزي و فرآورده هاي آنها (4901شماره برابر استاندارد ملي ايران به 

  .آزمون شود

مـس   2- 15- 7

) روش اندازه گيري مس در ميوه و سبزي و فرآورده هاي آنها (4900برابر استاندارد ملي ايران به شماره 

  .آزمون شود

اسيديته     16- 7

ميلي ليتري منتقل كنيد،  و  200ميلي ليتر از شربت صـاف شده كمپوت سيب را به يك بالن نشانه دار  25

ميلي ليتري ريخته و با افزودن  250آن را با آب مقطر خنثي شده به حجم رسانده و همه محلول را به ارلن 

ديته را برحسب اسيد سيتريك برابر اسي .كنيد تيتر نرمال  1/ 10چند قطره فنل فتالئين ، با ســود        

 :به شرح زير محاسبه كنيد  2فرمول شماره 

100 ×0064/0 ×  N

اسيديته =  —————————  2فرمول  

 S

  : آنكه در 

N  = سود مصرف شده برحسب ميلي ليتر،  

S  = مقدار نمونه برداشت شده برحسب ميلي ليتر، 

1- Refract meter 

N 
١
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بار رقيق تر  10در صورتي كه شربت كمپوت غليظ باشد مي توان نمونه شربت برداشته شده را    -يادآوري 

  . ضرب نمود 10كرده و عدد بدست آمده را در عدد 

حشرات   17- 7

كنسرو لوبياچيتي با سس گوجه فرنگي، نمونه را از نظر وجود حشرات   1635استاندارد ملي ايران  مطابق

  .مورد آزمون قرار دهيد

شـن و خـاك   18- 7

كنسرو لوبياچيتي با سس گوجه فرنگي، نمونه را از نظر وجود شن و خاك  1635مطابق استاندارد ملي ايران 
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