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ج

به نام خدا

 آشنایی با مؤسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران
قانون اصـلاح قـوانین و مقـررات مؤسسـه اسـتاندارد و تحقیقـات        3تحقیقات صنعتی ایران به موجب بند یک ماده  و مؤسسه استاندارد

را ) رسـمی  ( استانداردهاي ملـی   نشر است که وظیفه تعیین، تدوین و مرجع رسمی کشور تنها 1371نعتی ایران ، مصوب بهمن ماه ص
  .به عهده دارد

، صاحب نظران مراکز و مؤسسات علمـی،  *تدوین استاندارد در حوزه هاي مختلف در کمیسیون هاي فنی مرکب از کارشناسان مؤسسه 
قتصادي آگاه و مرتبط انجام می شود و کوششی همگام با مصالح ملی وبا توجه به شرایط تولیدي، فناوري و تجـاري  پژوهشی، تولیدي وا

است که از مشارکت آگاهانه و منصفانه صاحبان حق و نفع،  شامل تولیدکنندگان ،مصـرف کننـدگان، صـادرکنندگان و واردکننـدگان ،     
پیش نویس استانداردهاي ملی ایران براي نظرخواهی .دولتی و غیردولتی حاصل می شودمراکز علمی و تخصصی ، نهادها ، سازمان هاي 

براي مراجع ذي نفع واعضاي کمیسیون هاي فنی مربوط ارسال می شود و پس از دریافت نظرها وپیشنهادها در کمیته ملـی مـرتبط بـا    
  .و منتشر می شود ایران چاپ) رسمی( آن رشته طرح ودر صورت تصویب به عنوان استاندارد ملی 

پیش نویس استانداردهایی که مؤسسات و سازمان هاي علاقه مند و ذي صلاح نیز با رعایت ضـوابط تعیـین شـده تهیـه مـی کننـد در       
بـدین ترتیـب،   . کمیته ملی طرح و بررسی می شود و در صورت تصویب، بـه عنـوان اسـتاندارد ملـی ایـران چـاپ و منتشـر مـی شـود         

تـدوین و در کمیتـه ملـی اسـتاندارد      5ی می شود که بر اساس مفاد نوشته شده در استاندارد ملی ایران شـماره  استانداردهایی ملی تلق
  .مربوط که مؤسسه استاندارد تشکیل می دهد به تصویب رسیده باشد

بـین المللـی   ، کمیسـیون   1 ( ISO )مؤسسه استاندارد و تحقیقات صـنعتی ایـران از اعضـاي اصـلی سـازمان بـین المللـی اسـتاندارد         
کمیسـیون کـدکس    4است و بـه عنـوان تنهـا رابـط      3( OIML )و سازمان بین المللی اندازه شناسی قانونی  2 ( IEC )الکتروتکنیک 

در تدوین استانداردهاي ملی ضمن تـوجه به شرایط کلی ونیازمندي هاي خاص کشور، از . در کشور فعالیت می کند 5( CAC )غذایی 
  .می، فنی و صنعتی جهان و استانداردهـاي بین المـللی بهره گیري می شودآخرین پیشرفت هاي عل

مؤسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران می تواند با رعایت موازین پیش بینی شده در قانون، براي حمایت از مصرف کنندگان، حفظ 
محیطـی و اقتصـادي، اجـراي بعضـی از      سلامت و ایمنی فردي وعمومی، حصول اطمینـان از کیفیـت محصـولات و ملاحظـات زیسـت     

. یا اقلام وارداتی، با تصویب شوراي عالی اسـتاندارد ، اجبـاري نمایـد   / استانداردهاي ملی ایران را براي محصولات تولیدي داخل کشور و 
درجـه بنـدي آن را    مؤسسه می تواند به منظور حفظ بازارهاي بین المللی براي محصولات کشور، اجراي استاندارد کالاهـاي صـادراتی و  

همچنین براي اطمینان بخشیدن به استفاده کنندگان از خدمات سازمان ها و مؤسسات فعال در زمینه مشاوره، آمـوزش،  . اجباري نماید
) واسـنجی (بازرسی، ممیزي و صدور گواهی سیستم هاي مدیریت کیفیت و مدیریت زیست محیطی، آزمایشگاه ها و مراکزکالیبراسـیون  

، مؤسسه استاندارد این گونه سازمان ها و مؤسسات را بر اساس ضوابط نظام تأیید صلاحیت ایران ارزیابی مـی کنـد و در   وسایل سنجش
ترویج دستگاه بین المللی یکاها ، . صورت احراز شرایط لازم، گواهینامه تأیید صلاحیت به آن ها اعطا و بر عملکرد آن ها نظارت می کند

تعیین عیار فلزات گران بها و انجام تحقیقات کاربردي براي ارتقاي سـطح اسـتانداردهاي ملـی    , ل سنجش وسای) واسنجی(کالیبراسیون 
  .ایران از دیگر وظایف این مؤسسه است

 موسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران* 
1-International Organization for Standardization 
2-International Electrotechnical Commission 
3-International Organization for Legal Metrology (Organization International de Metrologie Legal) 
4-Contact point 
5-Codex Alimentarius Commission 



 د

  کمیسیون فنی تدوین استاندارد 
 » هاي آزمونو روش هاویژگی – آناناس کمپوت«

 یا نمایندگی/ و سمت   :رئیس
کارشناس   کاظمی شیرازي ، جواد

 )فوق لیسانس صنایع غذایی ( 

 :دبیران
 تحقیقات صنعتی استان تهران اداره کل استانداردو  اهرابی اصل، هلن

 ) شیمی کاربرديلیسانس ( 

 سازمان استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران  رحیمی برغانی ، نرگس
 )لیسانس شیمی کاربردي ( 

 کارشناس  آقایی ، مریم امیرز
)لیسانس صنایع غذایی ( 

 )ءاسامی به ترتیب حروف الفبا( :ء اعضا
 شرکت بهروز نیک  ، نوشین ءاوصیا

 )لیسانس صنایع غذایی ( 

 گروه غذایی سبز قشم  ایوبی ، داود
 )فوق دیپلم کشاورزي ( 

 اداره کل آزمایشگاه هاي -وزارت بهداشت، درمان و آموزش پزشکی   پورمقیم ، مژگان
 کنترل غذا و دارو  )ق لیسانس علوم بهداشتی و تغذیهفو(

 مقدس زاده -صنایع غذایی آوید  حق جو ، رضا
 )لیسانس میکروبیولوژي ( 

نظارت بر مواد  کل اداره –درمان و آموزش پزشکی , وزارت بهداشت  زمانی ، سهیلا
 و بهداشتی آرایشی ،آشامیدنی ،غذایی  ) صنایع غذایی –کشاورزي لیسانس ( 

 )عضو گروه تولیدي مهرام(شرکت مهبان   سجادیان ، سمیرا سادات
 )لیسانس مهندسی صنایع غذایی ( 



 ھ

 )ادامه(کمیسیون فنی تدوین استاندارد 

 یا نمایندگی/ و سمت   :اعضاء 
  پژوهشگاه استاندارد  سلطانی ، رضا

 )لیسانس علوم آزمایشگاهی ( 

 شرکت صنایع غذایی سحر همدان  شوشتري ، سمیرا
 )صنایع غذایی  –لیسانس مهندسی شیمی  (

 سازمان استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران  صالح زاده علیایی ، اصغر
 )زراعت و اصلاح نباتات -لیسانس مهندسی کشاورزي(

 )شیلتون ( شرکت پروتئین ایران   عامري ، طاهره
)صنایع غذایی  –لیسانس مهندسی کشاورزي ( 

 نداردپژوهشگاه استا  فرخی ، رضا
 )فوق لیسانس مهندسی تولیدات گیاهی ( 

 تحقیقات تغذیه اي و صنایع غذایی کشور انستیتو  رزیتا ،کمیلی فنود 
 )لیسانس علوم تغذیه ( 

نظارت بر مواد  کل اداره –درمان و آموزش پزشکی  ،وزارت بهداشت  گوران محیط ، پریسا
  بهداشتیو  آرایشی ،آشامیدنی ،غذایی  ) علوم تغذیهلیسانس ( 

 اداره کل استاندارد و تحقیقات صنعتی استان تهران  مسعود ، رامونا
 ) تغذیهعلوم لیسانس ( 

 )یک و یک ( شرکت دشت مرغاب   مقدم ، محمد مهدي
 )لیسانس علوم و صنایع غذایی ( 

 )چاشنی( کشت و صنعت ماریانشرکت   موحد ، فاطمه
 )لیسانس میکروبیولوژي ( 

 ه کل استاندارد و تحقیقات صنعتی استان سیستان و بلوچستانادار  هرمزي ، فریبا
 ) لیسانس علوم تغذیه( 
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 پیش گفتار

 و تهیـه  مربـوط  هـاي در کمیسـیون  آن نویسپیش که »هاي آزمون و روش هاویژگی – کمپوت آناناس «استاندارد 
  مـورخ استاندارد خـوراك و فـرآورده هـاي کشـاورزي      ملی کمیتۀ جلاساشتصد و نود و یکمین ه در و شده تدوین

 مقررات مؤسسۀ و قوانین اصلاح قانون 3 مادة کی بند استناد به اینک است، گرفته قرار تصویب مورد 12/11/1388
   .شودمنتشر می ایران ملی استاندارد عنوان به ، 1371 ماه بهمن مصوب ایران، صنعتی تحقیقات و استاندارد

خـدمات،   و علـوم  صـنایع،  زمینـۀ  در جهـانی  و ملـی  هـاي  پیشـرفت  و تحولات با هماهنگی و همگامی حفظ براي
ایـن   تکمیـل  و اصـلاح  بـراي  کـه  پیشـنهادي  هـر  و شد خواهد نظر تجدید لزوم مواقع در ایران ملی استانداردهاي

 بنـابراین، بایـد   . گرفـت  خواهد قرار توجه مورد مربوط فنی ونکمیسی در نظر تجدید هنگام شود، ارائه استانداردها
   .کرد استفاده ملی استانداردهاي تجدیدنظر آخرین از همواره

 :ت اس زیر شرح به گرفته قرار استفاده مورد استاندارد این تهیه براي که بع و مأخذيامن

 -هاي کنترل غـذا و دارو آزمایشگاهاداره کل  غذایی هاي مواد آزمایشگاهدرانجام شده ررسی نتایج آزمایشگاهی ب -1
 .1388سال 

2- Codex  stan 42 : 1981 Codex standard for canned pineapple. 
3- Official methods of analysis of the association of official analytical chemists ( A O A C ) 18 th 

.Edition .2005- chapter 39 
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 هاي آزمونها و روشویژگی – ناسآنا کمپوت

  هدف  1
بسـته بنـدي و نشـانه گـذاري      ، روش هـاي آزمـون  ، نمونه بـرداري   ، ها هدف از تدوین این استاندارد تعیین ویژگی

  .می باشد ،آناناس کمپوت

  دامنه کاربرد  2
و  2-4بند هاي مندرج در با ویژگیمطابق  به اشکال مختلف تازه آناناساز  تهیه شده کمپوت براي ،این استاندارد

  .کاربرد دارداین استاندارد ،  4-3

  مراجع الزامی 3
بـدین ترتیـب آن   . شـده اسـت    داده مدارك الزامی زیر حاوي مقرراتی است که در متن این استاندارد به آنها ارجـاع 

ارجـاع داده شـده   درصورتی که به مدرکی بـا ذکـر تـاریخ انتشـار     . مقررات جزئی از این استاندارد محسوب می شود 
در مورد مـدارکی کـه بـدون    . باشد، اصلاحیه ها و تجدیدنظرهاي بعدي آن مورد نظر این استاندارد ملی ایران نیست

ذکر تاریخ انتشار به آن ها ارجاع داده شده است، همواره آخرین تجدیدنظر و اصلاحیه هاي بعدي آن هـا مـورد نظـر    
  .است

  :این استاندارد الزامی است استفاده از مراجع زیر براي کاربرد 
  . ویژگی ها - آناناس 9439استاندارد ملی ایران شماره  3-1
  .هاي آزمونو روشویژگی ها  -تغلیظ شده آب آناناس 11768استاندارد ملی ایران شماره  3-2
  .ویژگی ها  - آب آناناس 10241استاندارد ملی ایران شماره  3-3
  .و روش هاي آزمون ویژگی ها – سفید شکر 69 شماره استاندارد ملی ایران 3-4
  . ها آب آشامیدنی ـ ویژگی 1053 شماره استاندارد ملی ایران 3-5
هـاي بیولـوژیکی و حـد مجـاز آلـودگی بـاکتریولوژیکی آب        آب ـ ویژگـی   1011 شـماره استاندارد ملی ایـران   3-6

  . آشامیدنی
   .آئین کار  –اري و ترابري نگهد –آناناس تازه  8982استاندارد ملی ایران شماره  3-7
  . ویژگی ها و روش هاي آزمون میکروبیولوژي –موادغذایی کنسرو شده  2326 شماره استاندارد ملی ایران 3-8
  .هاي آزمونها و روشویژگی –اسید سیتریک خوراکی  3381استاندار ملی ایران شماره  3-9
روش طیـف سـنجی    –اندازه گیري مقـدار قلـع    –و شده مواد غذایی کنسر 9265 شماره استاندارد ملی ایران 3-10

  .نوري جذب اتمی با شعله
اندازه گیري مقدار سرب، کادمیم، مـس، آهـن و    –مواد غذایی کنسرو شده  9266 شماره استاندارد ملی ایران 3-11

  .روش طیف سنجی نوري جذب اتمی –روي 
  . ویژگی ها -نگهداري مواد غذایی جهتفوذ ظروف فلزي غیرقابل ن  1881شماره استانداردملی ایران 3-12
  . روش آزمون -و غیر غذایی مواد غذایی بسته بندي -فلزي قوطی  2327 شماره استاندارد ملی ایران 3-13
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–هاي مورد مصرف در بسته بندي فلزي مـواد غـذایی و آشـامیدنی   پوشش 2455 شماره استاندارد ملی ایران 3-14

  .یژگی هاو
  . روش آزمون -پوشش هاي مورد مصرف در بسته بندي فلزي 2509 شماره ی ایراناستاندارد مل 3-15
  .هاي کشاورزي بسته بندي شده که مصرف غذایی دارندنمونه برداري از فرآورده 2836 شماره استاندارد ملی ایران 3-16
  . ول کلی بهداشتیآئین کار اص –واحدهاي تولید کننده مواد غذایی  1836 شماره استاندارد ملی ایران 3-17
  . آئین کار بهداشتی تجهیزات و لوازم مورد مصرف در صنایع غذایی 3766 شماره استاندارد ملی ایران 3-18
  .اي سب گذاري تغذیهچراهنماي بر 4469 شماره استاندارد ملی ایران 3-19
  . مقررات عمومی تولید –کنسرو میوه و سبزي  48 شماره استاندارد ملی ایران 3-20

  اصطلاحات و تعاریف 4
 :کار می رود ه تعاریف زیر ب ودر این استاندارد اصطلاحات 

4-1 
  آناناسمیوه 
 .می باشد Bromoeliaceaeازخانواده   Ananas comosus (L) Merr ارقام مختلف درختمیوه 

4-2 
  آناناس کمپوت

یا آب آناناس یا شربت مطـابق بنـد   آب  لیک محیط مایع مناسب شامدر  آناناساز میوه  تهیه شده ،فرآورده اي است
بـه   1شده و با انجام فرآیند حرارتی با رعایت شرایط خوب ساخت بنديدرغیر قابل نفوذ  که در داخل بسته هاي 4-4

  .دشومی صورت سترون تجارتی آماده 

4-3  
  شکل میوه

  )ايحلقه( 2ايورقه  4-3-1
دایـره اي کـه محـل     ،کنواخت برش خورده و در وسط حلقهمیوه به صورت حلقه کامل در محور عرضی آن به طور ی

  .نمایان می باشد ،درون بر میوه است 3خروج
  4اينیمه ورقه  4-3-2

  .میوه به صورت نیمه حلقه به طور یکنواخت از وسط برش خورده است
  5یک چهارم ورقه اي  4-3-3

  .حلقه به طور یکنواخت برش خورده است میوه به صورت یک چهارم
_________________________  

1- GMP 
2- Slices or spiralslices or whole slices or rings 
3- Core 
4- Half slices 
5- Quarter slices 

  1مارپیچی یا انگشتی  4-3-4
 .میلی متر است 65میوه به صورت باریک و از درازاي آن برش خورده است ، به طوري که کمینه درازاي آن 
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عه ايیا قط 2تکه اي  4-3-5
میلی متـر باشـد، گفتـه     38میلی متر و بیشینه طول آن  12کوتاه و قطور میوه که کمینه عرض و قطر آن  به قطعه

  .شودمی
  3مکعبی شکل  4-3-6

متـر بیشـتر نباشـد،    میلـی  14عد آن از یکنواخت برش خورده به نحوي که هر بصورت ه مکعبی شکلی که ب به قطعه
  .گفته می شود

  هحلقه شکست  4-3-7
  .گفته می شود که اندازه و شکل یکنواختی نداشته باشد 4هلالی شکل به قطعه

  5ايیک هشتم ورقه  4-3-8
  .میوه به صورت یک هشتم حلقه به طور یکنواخت برش خورده است

4-4 
  محیط مایع

  :از یکی از مایعات زیر می توان استفاده نمود فرآوردهدر این 
  آب  4-4-1

  .مخلوط آب و آب آناناس طبیعی به عنوان تنها مایع محتوي است استفاده از آب یا ،منظور
  شربت  4-4-2

گلـوکز   یـا  اینورتنده هاي ساکارز، قند احیاءکننده استفاده از آب یا آب آناناس مخلوط با یکی از شیرین کن ،منظور
  .طبقه بندي می شود 10-1-2-5است و برحسب مواد جامد محلول در آب طبق بند 

  طبیعی اسآب آنان  4-4-3
هاي مکـانیکی ماننـد سـانتریفوژ    محصولی تخمیر نشده و قابل تخمیر است که با استفاده از روش ،طبیعیآب آناناس 

 بدون قسمت مرکزي میـوه آنانـاس سـالم و رسـیده بـه دسـت       ،هاي وابسته به آنکردن، از قسمت میان بر یا بخش
  .می آید

  آب آناناس شفاف شده  4-4-4
  .هاي مکانیکی مناسب از جمله عبور از فیلتر، شفاف شده استسی است که توسط روشآب آنانا ،منظور

  آب آناناس بازسازي شده  4-4-5
که از رقیق کردن آب آناناس تغلیظ شده با آب تا رسیدن به غلظت آب آنانـاس طبیعـی بـه دسـت      ،اي استفرآورده

  .آیدمی

____________________________ 
1- Spears or fingers 
2- Chunks 
3- Diced or cubes
4- Arc shape or broken slices 
5- Pieces 

4-5  
  1مواد جامد محلول در آب 

 .برحسب درجه بریکس اندازه گیري می شود وگفته می شود  محتويمواد جامد محلول در آب  کل به
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4-6 
  بریکس درجه

برحسـب سـاکارز را نشـان    ) درجـه سلسـیوس   20(ول در آب فرآورده در دماي مشخص مقدار درصد مواد جامد محل
  .می دهد

4-7  
  نواختییک

 .باشدمیشکل آن در یک بسته اندازه و  ،رنگ میوه  ،) هواریت(یک دست بودن میوه از نظر رقم  منظور،

4-8  
  شدگیخرد

 .، استموردنظر  منظور، برش نامناسب میوه نسبت به شکل تعریف شده

4-9  
  آسیب دیدگی

هـاي ناشـی از   حفـره اي رنـگ،  هـاي قهـوه  از جمله وجـود لکـه   ییر رنگ یا بافت میوه در سطح یا عمق آنتغ ،منظور
   .هاي سوخته یا تغییر رنگ داده شده، است، قسمت گیريپوست

4-10  
  اسیدیته کل

غالـب موجـود   برحسب اسید  وگفته می شود  آناناس کمپوتمایع محتوي به مقدار اسیدهاي آزاد در یک میلی لیتر 
  .می شود محاسبه) دسیتریکیاس(در میوه 

4-11 
PH  

 .به منفی لگاریتم غلظت یون هاي هیدروژن گفته می شود

4-12 
  پري

 .دباشمی  محتوي بسته به حجم کل آن،نسبت حجم  ،منظور
_________________________ 
1- Brix

4-13 
  کل کش وزن آب
 .می باشد کمپوت خالصه به وزن ، نسبت وزن مواد جامد محتوي بستمنظور

لیدوما تامین کننده کنسانتره آناناس

www.lidoma.co



5

4-14 
  عوامل ناپذیرفتنی

بـه خطـر   موجـب  مصـرف آن  به هر میزان غیرقابل قبول بـوده و  محصول ها در  عواملی هستند که وجود آن ،منظور
  . دشوافتادن سلامت مصرف کننده می 

  شن و خاك  4-14-1
  .دباشمی موارد مورد مصرفاز عدم شستشوي صحیح  و خاك ناشی شنمنظور، 

  مواد خارجی   4-14-2
  .گفته می شود آناناس کمپوتمواد تشکیل دهنده از به هر گونه ماده به غیر 

  .هرگونه بقایاي گیاهی مانند پوست و یا برگ جز مواد خارجی محسوب می گردد –یادآوري 
  لهیدگی میوه  4-14-3

  .شد نرم شده با کاملاً که رنگ آن قهوه اي و بافت آن ،اي استمنظور میوه
  آفت زدگی  4-14-4

  .به آثار ناشی از کار آفت ها گفته می شود که با چشم غیرمسلح قابل دیدن باشد 

  ها ویژگی  5
هاي مواد اولیه ویژگی 5-1

 آناناس 1- 5-1
 .باشد ، 9439باید مطابق با استاندارد ملی ایران شماره  ،مصرفی  آناناس هاي ویژگی

 )ساکارز (  شکر 2- 5-1
 .باشد ، 69مطابق با استاندارد ملی ایران شماره  باید ،شکر مصرفی  هاي ویژگی

  آب مصرفی  5-1-3
 .، باشد1011و  1053 به شماره هاي استاندارد هاي ملی ایرانمطابق با ویژگی آب مصرفی ، باید 

  اسید سیتریک 4- 5-1
 .، باشد3381ویژگی هاي اسید سیتریک مصرفی ، باید مطابق با استاندارد ملی ایران شماره 

  بازسازي شدهآب آناناس  5- 5-1
 .باشد ،10241، باید مطابق با استاندارد ملی ایران شماره  ویژگی هاي آب آناناس بازسازي شده مصرفی

 فرآورده نهایی هايویژگی 5-2
 شیمیاییو  فیزیکی ،ویژگی هاي حسی  5-2-1

  بستهوضعیت ظاهري   5-2-1-1
 .باشد  بادکردگی وبدون زنگ زدگی ، نشتی  باید بسته

  تنیوامل ناپذیرفع 2- 1- 5-2
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  .، باشد 14-4عوامل ناپذیرفتنی مندرج در بند از فرآورده باید عاري 
  رنگ 3- 1- 5-2

  .خود باشد نوعمربوط به طبیعی  رنگداراي باید ،  فرآورده
  و مزه بو 4- 1- 5-2

 .باشدترشیدگی و یا غیر طبیعی  بو و مزهده و بدون هر گونه طبیعی بو بو و مزه باید داراي آناناس کمپوت
  بافت 5- 1- 5-2

  .اراي بافت یکنواخت و یکسان بوده و بیش از حد سفت و یا نرم نباشدباید د آناناس کمپوت
  شربت شفافیت 6- 1- 5-2

  .باید شفاف باشد آناناس کمپوتشربت 
  پري 7- 1- 5-2

  .درصد حجم محتوي ، کمتر باشد  90در دماي محیط ، نباید از فرآورده میزان پري 
  نواختییک 8- 1- 5-2

  .نواخت باشدباید یک تا حد امکانفرآورده 
 یآسیب دیدگی و خردشدگ 9- 1- 5-2

  :باشد  1گی باید مطابق جدول میزان آسیب دیدگی و خردشد

  آسیب دیدگی و خردشدگی - 1جدول 
 خردشدگی درصد بیشینه   نوع فرآورده  ردیف

 )برحسب وزن آبکش(
 آسیب دیدگی درصد بیشینه

  )برحسب وزن آبکش(
 1 صفر   حلقه اي  1
 5/1 1  نیمه حلقه اي  2
 5/1 8 یک چهارم حلقه اي  3
 5/1 8حلقه اي یک هشتم   4
 4 10  حلقه شکسته   5
 5/1 15  مارپیچی  6
 5/1 10 تکه اي یا قطعه اي   7
 5/1 10  مکعبی  8

  مواد جامد محلول در آب  10- 1- 5-2
 :باشد  2جدول با  مطابق باید مواد جامد محلول در آب براساس نوع شربت محتويغلظت میزان 

  مواد جامد محلول در آب – 2جدول 
 برحسب درجه بریکس قابل قبول زانمی  ویژگی شربت  ردیف

 10کمینه   شربت خیلی رقیق  1
 14کمینه   شربت رقیق  2
 18کمینه   شربت غلیظ  3
 22کمینه   شربت خیلی غلیظ  4
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 اسیدیته 11- 1- 5-2
  .درصد برحسب اسید سیتریک بیشتر باشد 5/0نباید از  آناناس کمپوتمیزان اسیدیته در 

5-2 -1 -12 PH 
  .باشد بیشتر  3/4 از بایدن آناناس کمپوتدر  pH میزان

  کشوزن آب 13- 1- 5-2
   .کمتر باشددرصد وزن خالص محتوي  58کش فرآورده نباید از وزن آب

  مواد افزودنی 14- 1- 5-2
، شـیرین کننـده مصـنوعی و    )خواه طبیعی یا غیر طبیعی ( دارنده ، رنگ آناناس باید بدون هرگونه ماده نگه کمپوت

  .طعم دهنده شیمیایی باشد

  .طبق شرایط خوب ساخت مجاز استافزودن اسیدسیتریک  –1یادآوري 
 .شیمیایی ، میانگین نتایج به دست آمده بر روي حداقل سه بسته الزامی است براي تعیین ویژگی هاي حسی، فیزیکی و - 2یادآوري 

  فلزات سنگین 2- 5-2
 .باشد 3جدول  با مطابقباید  آناناس کمپوتحد مجاز فلزات سنگین در 

 فلزات سنگین – 3جدول 
 aحد مجاز  شیمیایی ویژگی هاي ردیف

1
2

 ).برحسب میلی گرم بر کیلوگرم ( سرب 
 ).برحسب میلی گرم بر کیلوگرم (  قلع

 1بیشینه 
 250بیشینه 

 a   4مطابق بند  Codex stan 42-1981 

  هاي بهداشتی و ایمنی ویژگی 3- 5-2
مقـررات     ، 1836 شـماره  ملـی ایـران   هاياسـتاندارد  مطـابق بـا  این فرآورده ، رعایت کلیه اصول بهداشـتی   ولیددر ت

  .، الزامی است آئین کار  –، نگهداري و ترابري  8982و  بهداشتی کارگاه هاي مواد غذایی

  هاي میکروبیولوژیکی ویژگی 4- 5-2
ویژگـی   –مواد غذایی کنسـرو شـده    ،2326 شماره استاندارد ملی ایران مطابق باویژگی هاي میکروبی فرآورده، باید 

  .، باشد    زمون میکروبیولوژيها و روش هاي آ

  نمونه برداري  6
نمونه برداري از فرآورده هاي کشاورزي بسـته بنـدي    ،  2836 شماره استاندارد ملی ایران مطابق بانمونه برداري باید 

  .، انجام گیرد    شده که مصرف غذایی دارند
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  آزمون هايروش  7
 .زنگ زدگی استفاده شودبادکردگی و بدون  ،بدون نشتی ،از بسته هاي سالم 

  آماده سازي نمونه  7-1
، پس از بـازکردن   و اسیدیته pHنواخت شدن نمونه مورد استفاده براي انجام آزمون هاي براي کسب اطمینان از یک

. در ظرف ، محتوي ظرف را داخل مخلوط کن ریخته و از مخلوط یکنواخت شده به مقدار لازم نمونـه بـرداري شـود   
بیش از یک ماه گذشته باشـد، مـی تـوان مسـتقیماً از مـایع پوششـی فـرآورده         کمپوتاز زمان تولید در صورتی که 
  .استفاده نمود

  رنگ  7-2
 .انجام گیرد  ، ، باید به روش ارزیابی حسی فرآوردهارزیابی رنگ از نمونه 

  مزهبو و  7-3
 .گیرد انجام  ، ، باید به روش ارزیابی حسی فرآوردهاز نمونه  مزهبو و ارزیابی 

 شفافیت شربت 7-4
 .شفافیت محلول را بررسی نمائید ،طبیعیریخته و در زیر نور  یا بشر مقداري از شربت را در یک مزور

 پري 7-5
  وسایل  1- 7-5
  .گرم 1/0با دقت  ،ي آزمایشگاهیترازو 2- 7-5
  .دماسنج  3- 7-5
 .آب مقطر  4- 7-5
  انجام آزمونروش  2- 7-5

پـس از  . محتویات آن را خالی نمائید ،سپس .کنیدنشانه گذاري  ،بسته محتوي فرآورده را تا انتهاي سطح محتوي آن
و وزن بـه دسـت آمـده را یاداشـت      کنیدپر  ،محل نشانه گذاري شدهتا  C?20شستن ، بسته را با آب مقطر با دماي 

بسته خالی را نیز  ،سپس .و توزین نمائیدنید پرک ،C?20با دماي با آب مقطر  دوختظرف را تا زیر لبه  مجدداً .کنید
  :به شرح زیر محاسبه کنید  1درصد پري را با استفاده از فرمول  و کنیدتوزین 

             )1(فرمول  
CB
CA


            S =  

 :که در آن 

S   = پريدرصد.  
A   =نشانه گذاري شده محلتا  همراه با آب مقطر وزن بسته .
B   = دوختتا زیر لبه ( وزن بسته همراه با آب مقطر (. 

١٠٠×  
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C   = وزن بسته خالی. 

  وزن خالص 7-6
  وسیله  7-6-2
  .گرم  1/0با دقت  ،ي آزمایشگاهیترازو 1- 7-6-6
  انجام آزمونروش  7-6-3

، بسـته   کـردن و پـس از شسـتن و خشـک     کـرده الی محتویات آن را خ ،ه و سپسکردبسته محتوي نمونه را توزین 
  :به شرح زیر محاسبه کنید  2و وزن خالص را با استفاده از فرمول  کنیدخالی را وزن 

 وزن خالص  = A-B )  2 ( فرمول 
  :که در آن 

= A بسته محتوي نمونه  وزن.
= B  وزن بسته خالی. 

   کشوزن آب 7-7
  وسایل  2- 7-7
 .میلی متر 8/2×8/2هاي چشمهبا  ،الک 1-1- 7-7
  .گرم 1/0با دقت  ،ي آزمایشگاهیترازو 1-2- 7-7
  .آب مقطر 1-3- 7-7
  انجام آزمونروش  2- 7-7

 ـو ریختـه   محتوي بسته را روي الک ،سپس. ابتدا الک را توزین کرده و وزن آن را یادداشت کنید  مـدت   رايآن را ب
 الـک عبـور  از که تمام مـایع   پس از آن ،دارید تا جدا شدن مایع آسان شود  کج نگه گونه اي دقیقه به 5مان حدود ز

محتـوي را بـه وزن خـالص    نسـبت وزن   ، با کسر وزن الـک خـالی   ید و سپسکند ، الک و محتویات آن را توزین کر
  :دکنیو تعیین به شرح زیر ، محاسبه  3با استفاده از فرمول محتوي 

        )3( فرمول 
B
A =  کش شده کلوزن آب درصد 

  :که در آن 
= A  برحسب گرم  روي الک، وزن محتویات. 
= B   وزن خالص محتوي.  

 دیدگی و خردشدگیآسیب 7-8
  وسیله 1- 7-8
 .گرم1/0با دقت  ،ترازوي آزمایشگاهی 1-1- 7-8

١٠٠
× 
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  روش انجام آزمون 2- 7-8
را جداگانه از دید آسـیب دیـدگی و خردشـدگی مـورد ارزیـابی و تـوزین قـرار داده و         در روي الک موجودهاي میوه

  .ها را جداگانه تعیین نمائیدبرحسب وزن آبکش محاسبه و درصد آن

7-9 PH 
 هاواکنشگریا / مواد و   7-9-1
 . 4محلول تامپون   7-9-1-1
 .7لول تامپون مح  7-9-1-2
 .آب مقطر  7-9-1-3
  وسایل   7-9-2
 .متر pHدستگاه   7-9-2-1
 .میلی لیتري 100بشر   7-9-2-2
 .پالایه کاغذي   7-9-2-3
  انجام آزمون روش  7-9-3

را  فـرآورده  حتـوي محلـول م گرم از  75تا  50سپس . تنظیم کنید  4و  7متر را با محلول هاي تامپون  pHدستگاه 
 .، از روي دستگاه بخوانید  C?25در دماي آن را   pHمیلی لیتري بریزید و  100ر بشرد )1-7مطابق بند (

  اسیدیته  7-10
   یا واکنشگرها/ و  مواد  7-10-1
  .نرمال 1/0سود   7-10-1-1
  .معرف فنل فتالئین  7-10-1-2
  وسایل   7-10-2
  .میلی لیتري 500ارلن مایر   7-10-2-1
  .بورت  7-10-2-2
  .آب مقطر  7-10-2-3
  .پی پت  7-10-2-4
  انجام آزمونروش   7-10-3

 200 بـه را توسط پی پـت مـدرج بـه طـور دقیـق کشـیده و        کمپوت) 1-7مطابق بند (میلی لیتر از محلول  5مقدار 
 1/0اضـافه کـرده و سـپس توسـط سـود       ،خنثی شده ي که از قبل درحضور معرف فنل فتالئینمیلی لیتر آب مقطر

  :محاسبه نمائید 4و میزان اسیدیته را براساس فرمول  کنیدکم رنگ تیتر نرمال تا رسیدن به رنگ صورتی 

 0064/0  ×A
اسیدیته برحسب گرم درصد = ×100  )4(فرمول  

W

 : آنکه در 
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A  =حجم سود مصرفی .  
W  =نمونه اولیه برداشت شده برحسب میلی لیتر  حجم.  

 .می باشد سیتریکاسید گرم  0064/0معادل با نرمال  1/0یک میلی لیتر سود =  0064/0
  .آزمون اسیدیته به روش پتانسیومتري نیز قابل انجام است:  یادآوري

  مواد جامد محلول در آب  7-11
  یا واکنشگرها/ و مواد   7-11-1
  .آب مقطر  7-11-1-1
  وسایل  7-11-2
  .دستگاه رفراکتومتر  7-11-2-1
  .یا دماسنج ترمومتر  7-11-2-2
  انجام کارروش   7-11-3

 روي منشـور دسـتگاه ریختـه و در دمـاي     ،دسـتگاه رفراکتـومتر   کـردن از محلول فرآورده را پس از کالیبره مقداري 
C?20 ، درجه بریکس را از روي دستگاه تعیین نمائید.  

  حشرات  7-12
 یا واکنشگرها/ و  مواد  7-12-1
  .روغن کرچک  7-12-1-1
   .الکل  7-12-1-2

وسایل   2- 7-12
  .یلی لیتري م 500ارلن مایر   7-12-2-1
 .در لاستیکی با میله شیشه اي که وسط آن تعبیه شده است   7-12-2-2
  .آب مقطر  7-12-2-3
   .بشر  7-12-2-4
   .کاغذ صافی  7-12-2-5
   .قیف  7-12-2-6
  .میکروسکوپ   7-12-2-7

 انجام آزمونروش   3- 7-12
روي دهانـه  . میلی لیتـري بریزیـد    500میلی لیتر روغن کرچک در یک ارلن  20را با  یکنواخت شده گرم نمونه 50

خـوب مخلـوط   نمونه را بهتر است . ارلن در لاستیکی با یک میله شیشه اي که وسط آن تعبیه شده است ، قرار دهید
 ـ  ضمن اینکه گاه. اضافه کنید تا ارلن پر شود )  C?50با دماي( قدر کافی آب گرم ه بو کرده  هـم  ه گاهی به آرامـی ب

، ) نمائیـد   سرریز( را به یک بشر منتقل کنید  بالاییسپس لایه  ،دقیقه بماند 30 مدت زمان براي بگذارید ، می زنید
مقداري الکل به داخل ارلن اضافه کنید تا هر مقدار روغن کرچک به بدنه ارلن چسبیده است ، شسـته شـود و کمـی    

سپس لایه بالائی را به بشر اضـافه  . ددقیقه بمان 10به هم بزنید و بگذارید براي مدت زمان  هم آب گرم اضافه کنید و
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ده ، سپس دا عبور، محلول موجود در بشر را از کاغذ صافی ) دقت کنید که نسوج به داخل بشر منتقل نشود ( کنید 
خوبی بشوئید تا چربی ها حل شود و عمل صاف شـدن بـه سـرعت    ه بشر و کناره هاي قیف و کاغذ صافی را با الکل ب

وجـود یـا عـدم وجـود حشـرات را       20-30نمـایی   را در زیر میکروسکوپ قرار داده با بزرگ کاغذ صافی.انجام گیرد 
  .تعیین کنید

  شن و خاك  7-13
  یا واکنشگرها/ و  وادم  7-13-1
  .تترا کلرورکربن   7-13-1-1
  وسایل   7-13-2
  . گرم 1/0با دقت  ،ي آزمایشگاهیترازو  7-13-2-1
  .میلی لیتري  600بشر   7-13-2-2
  .قیف بوخنر   7-13-2-3
  .کاغذ صافی   7-13-2-4
  انجام آزمونروش   7-13-3

میلی لیتـر تتراکلرورکـربن    400 و میلی لیتري ریخته 600در یک بشر  وگرم از نمونه یکنواخت شده را برداشته  50
  .و براي مدت زمان کمینه یک ساعت ، بگذارید بماند  کنیدبه آن اضافه 

 15و محلـول بـاقی مانـده را روي قیـف بـوخنر       ور کربن را از بشر خارج کردهتتراکلر سطح محلول مخلوط نمونه در
وجود باقی مانـده  . چنان چه لازم باشد عمل شستشو را با تتراکلرورکربن دوباره تکرار کنید. سانتی متري، صاف کنید

  .شن وخاك برروي کاغذ صافی، نشان دهنده عامل ناپذیرفتنی است 

 فلزات سنگین  7-14

 –مـواد غـذایی کنسـرو شـده     ،  9265 شماره ملی ایران هاياستاندارد به ، ازه گیري سرب و قلع در فرآوردهبراي اند
 –مواد غذایی کنسـرو شـده    ، 9266و شماره  روش طیف سنجی نوري جذب اتمی با شعله –اندازه گیري مقدار قلع 

  .، مراجعه شود جذب اتمیروش طیف سنجی نوري  –اندازه گیري مقدار سرب، کادمیم، مس، آهن و روي 
 بسته بندي  8

 ،استفاده شود ، که در مـورد قـوطی   فرآیند حرارتیبا قابلیت فلزي نفوذناپذیر  موادبراي بسته بندي فرآورده ، باید از 
 –نگهداري مـواد غـذایی    جهتظروف فلزي غیرقابل نفوذ  ،1881 شماره ویژگی هاي آن باید با استاندارد ملی ایران

و روش آزمون  –بسته بندي مواد غذایی و غیر غذایی  –قوطی فلزي    ، 2327استاندارد ملی ایران شماره  ،  ویژگی ها
 –پوشش هاي مـورد مصـرف در بسـته بنـدي فلـزي مـواد غـذایی و آشـامیدنی         ، 2455استاندارد ملی ایران شماره 

  .مطابقت داشته باشد    ،ویژگی ها 

 نشانه گذاري  9
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برروي برچسب چاپ و در مورد مشخصات متغیر  د بر روي هر بسته با خط خوانا و غیرقابل تغییرزیر، بای آگاهی هاي
، براي مصارف داخلی به زبان فارسی و  ، با جوهر غیرسمـی پاك نشدنی  سري ساخت ، تاریخ تولید و انقضاء: مانند

  :یا برچسب شود  ، چاپ و براي صادرات به زبان انگلیسی و یا به زبان کشور خریدار ، نوشته
  .وردهفرآو نوع نام  9-1
  .آن نام و نشانی تولیدکننده و علامت تجارتی 9-2
  .شکل فرآورده 9-3
  .)خیلی غلیظ  –غلیظ  –رقیق  –خیلی رقیق  (شربت و نوع غلظت  9-4
  .کاهش مقدارمواد تشکیل دهنده به ترتیب  9-5
  .وزن خالص 9-6
  .سري ساخت 9-7
وزارت بهداشت، درمان و آموزش پزشکی و در مورد فرآورده هاي وارداتی، درج شماره  شماره پروانه ساخت از 8- 9

  .مجوز ورود از وزارت بهداشت، درمان و آموزش پزشکی به جاي پروانه ساخت الزامی است
  .داري شرایط نگه 9-9

ماننـد   پس از بـاز نمـودن قـوطی، محتـوي در ظـروف مناسـب      « و » در جاي خشک و خنک نگهداري شود« جمله 
  .الزامی است »اي و در یخچال نگهداري شودظروف شیشه

  .)ماه و سال ،  به روز(  تاریخ تولید 9-10
  .)ماه و سال ،  به روز(  مصرف قابلیت انقضاي 9-11
  .شدهکش وزن آب درصد 9-12
عبـارت سـاخت   نام کشور تولید کننده بـه جـاي    نوشتندر مورد فرآورده هاي وارداتی  و عبارت ساخت ایران 9-13

  .الزامی است ،ایران
  .، باشد4469اي در مورد فرآورده بر روي برچسب قید می شود، مطابق استاندارد ملی ایران شماره چنانچه اطلاعات تغذیه -یادآوري 
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