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خدا نامبه

 ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة با آشنايي
 و اندارداسـت  مؤسسـة  مقـررات  و قـوانين  اصـلاح  قـانون  3مـادة  يـك  بند موجب به ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة
 اسـتانداردهاي  نشـر  و تدوين تعيين، وظيفه كه است كشور رسمي مرجع تنها 1371 ماه بهمن مصوب ايران، صنعتي تحقيقات
  .دارد عهده به را ايران) رسمي( ملي
 مؤسسـات  و مراكز نظران صاحب *مؤسسه كارشناسان از مركب فني هاي كميسيون در مختلف هاي حوزه در استاندارد تدوين
 توليـدي،  شرايط به توجه با و ملي مصالح با همگام وكوششي شود مي انجام مرتبط و آگاه اقتصادي و توليدي پژوهشي، ،علمي
 كننـدگان، مصـرف  توليدكننـدگان،  شـامل  نفـع،  و حـق  صـاحبان  منصـفانة  و آگاهانـه  مشـاركت  از كـه  است تجاري و فناوري

 نويس پيش .شود مي حاصل دولتي غير و دولتي هاي سازمان ادها،نه تخصصي، و علمي مراكز كنندگان، وارد و صادركنندگان
 از پـس  و شـود مـي  ارسـال  مربـوط  فنـي  هاي كميسيون اعضاي و نفع ذي مراجع به نظرخواهي براي ايران ملي استانداردهاي

 ايران )رسمي( ليم استاندارد عنوان به تصويب صورت در و طرح رشته آن با مرتبط ملي كميتة در پيشنهادها و نظرها دريافت
  .شود مي منتشر و چاپ
 كننـد  مـي  تهيـه  شده تعيين ضوابط رعايت با نيز ذيصلاح و مند علاقه هاي سازمان و مؤسسات كه استانداردهايي نويس پيش

 ترتيـب،  بـدين  .شـود  مـي  منتشـر  و چـاپ  ايـران  ملـي  اسـتاندارد  عنوان به تصويب، درصورت و بررسي و طرح ملي دركميتة
 ملـي  كميتـة  در و تـدوين  5 شـمارة  ايـران  ملي استاندارد در شده نوشته مفاد اساس بر كه شود مي تلقي ملي ياستانداردهاي
  .باشد رسيده تصويب به دهدمي تشكيل استاندارد مؤسسه كه مربوط استاندارد
 المللـي  بـين  يونكميس ـ 1(ISO)اسـتاندارد   المللـي  بـين  سازمان اصلي اعضاي از ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة

 كـدكس  كميسـيون  4رابط تنها عنوان به و است (OIML)3 قانوني شناسي اندازه المللي بين سازمان و (IEC)2الكتروتكنيك 
هـاي  نيازمندي و كلي شرايط به توجه ضمن ايران ملي استانداردهاي تدوين در .كند مي فعاليت كشور در (CAC)5 غذايي 
 .شودمي گيريبهره بينالمللي استانداردهاي و جهان صنعتي و فني علمي، پيشرفتهاي آخرين از كشور، خاص

 مصـرف  از حمايـت  بـراي  قـانون،  در شـده  بينـي  پيش موازين رعايت با تواند مي ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة

 و محيطـي  زيسـت  ملاحظـات  و محصـولات  كيفيـت  از اطمينـان  حصـول  عمـومي،  و فردي ايمني و سلامت حفظ كنندگان،
 ـ وارداتـي،  اقـلام  يا / و ر كشو داخل توليدي محصولات براي را ايران ملي استانداردهاي از بعضي اجراي اقتصادي،  تصـويب  اب

 اجـراي  كشـور،  محصـولات  براي المللي بين بازارهاي حفظ منظور به تواند مي مؤسسه . نمايد اجباري استاندارد، عالي شوراي

 از كننـدگان  اسـتفاده  بـه  بخشـيدن  اطمينـان  بـراي  همچنين . نمايد اجباري را آن بنديدرجه و صادراتي كالاهاي استاندارد

 و كيفيـت  مديريت هاي سيستم صدورگواهي و مميزي بازرسي، آموزش، مشاوره، زمينة در فعال مؤسسات و زمانها سا خدمات
 و ها سازمان گونه اين استاندارد مؤسسة ، جشسن وسايل )واسنجي( كاليبراسيون مراكز و ها آزمايشگاه محيطي،زيست مديريت
 تأييـد  گواهينامـة  لازم، شـرايط  احـراز  صـورت  در و كنـد  مي ارزيابي ايران صلاحيت تأييد نظام ضوابط اساس بر را مؤسسات

 يلوسـا  )واسـنجي ( كاليبراسـيون  يكاهـا،  المللي بين دستگاه ترويج .كند مي نظارت آنها عملكرد بر و اعطا ها آن به صلاحيت

 ايـن  وظايف ديگر از ايران ملي استانداردهاي سطح ارتقاي براي كاربردي تحقيقات انجام و گرانبها فلزات عيار تعيين سنجش،

  .است مؤسسه

ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد موسسة *
1- International organization for Standardization 
2 - International Electro technical Commission 
3-  International Organization for Legal Metrology (Organization International de Metrology Legal) 
4 - Contact point 
5 - Codex Alimentarius Commission 
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 »روش هاي آزمون ها و ويژگي - آب آناناس تغليظ شده  «استانداردتدوين كميسيون فني 

 نمايندگييا / سمت و: رئيس
  پيمان،  بيگي قجر
 )بهداشت مواد غذايي دامپزشكي و دكتراي(

مدير اداره نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي 
  دانشگاه علوم پزشكي قزوين

 :اندبير

  رحماني ، كوروش
 )فوق ليسانس صنايع غذايي(

  فرماني ، بيوك
 )فوق ليسانس صنايع غذايي(

اداره كل استاندارد  و تحقيقات صنعتي 
   قزوين استان

 نشگاه تبريزعضو هيات علمي دا

)اسامي به ترتيب حروف الفبا(: اعضاء

  آزادروش ، هدايت
 )ليسانس صنايع غذايي(

  پاشايي ، عليرضا
 )ليسانس صنايع غذايي(

  پاشايي بهرام ، روح اله
 )ليسانس صنايع غذايي(

  جالغموي ، كاظم
 )ليسانس صنايع غذايي(

  پروانه،  چلبلي
 )ليسانس صنايع غذايي(

  دحصاري ، جوا
 )دكتراي صنايع غذايي(

رت بر مواد غذايي دانشگاه رئيس اداره نظا
  علوم پزشكي قزوين

 مدير توليد شركت تكدانه

كارشناس سازمان جهاد كشاورزي استان 
  آذربايجان شرقي

 مدير تحقيق و توسعه شركت پاكديس

 لرمدير كنترل كيفيت شركت ش

 رئيس گروه صنايع غذايي دانشگاه تبريز



د

  دولت آبادي ، مجيد
 )ليسانس صنايع غذايي(

  زكي پور ، منيره
 )ليسانس صنايع غذايي(

  شاهيني ، سيفعلي
 )ليسانس صنايع غذايي(

 شجاعي راد ، محمد رضا
  )ليسانس صنايع غذايي(

  صادقي مكي ، انوشه
 )فوق ليسانس صنايع غذايي(

  فتح الهي ، عيسي
 )صنايع غذايي فوق ليسانس(

  فرخ روز ، مريم
 )ليسانس علوم تغذيه(

  قاسم زاده ، حميد رضا
 )و فوق ليسانس مديريت ليسانس علوم تغذيه(

  مصلايي ، آبرادات
 )فوق ليسانس صنايع غذايي(

  معصومه،  معتمديان
 )ليسانس صنايع غذايي(

 حسين محمد،  نيك انديش
  )ميكروبيولوژيليسانس (

اداره كل استاندارد  و تحقيقات صنعتي 
  ستان قزوينا

 كارشناس معاونت غذا و دارو

 مدير كنترل كيفيت شركت اروم آدا

 مدير كنترل كيفيت شركت شهدآب

كارشناس اداره كل آزمايشگاههاي كنترل 
  غذا و دارو

 مدرس دانشگاه تبريز

آزمايشگاه شركت فرآورده هاي لبني و  مدير
  پروتئني سحر

اي ه مدير كنترل كيفيت شركت فرآورده
  لبني و پروتئني سحر

رئيس گروه صنايع غذايي دانشگاه آزاد 
  اسلامي واحد قزوين

 شركت سارونه توليدمدير 

 مدير كنترل كيفيت شركت سيب تاك



ه

 فهرست مندجات

 عنوان
صفحه

ج استاندارد مؤسسة با آشنايي
 د استاندارد تدوين فني كميسيون
 ز  پيش گفتار

 1  هدف       1
 1  كاربرد دامنه    2
 1  مراجع الزامي    3
 2  اصطلاحات و تعاريف    4
 5  ويژگي ها    5
 8  نمونه برداري    6
 9  آزمون روش هاي    7
 9  بسته بندي    8
 10  نشانه گذاري    9
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  گفتار پيش

 هاي كميسيون پيش نويس آن در كهو روشهاي آزمون ـ ويژگيها آب آناناس تغليظ شده استاندارد

هاي  كميته ملي استاندارد خوراك و فرآورده هشتصدو سي و هفتمين در اجلاس و تدوين شده و  مربوط تهيه

قانون اصلاح  3ماده  يك، اينك به استناد بند است  مورد تصويب قرار گرفته 18/12/1387خ رمو  كشاورزي

 به عنوان استاندارد ،1371مصوب بهمن ماه  ،ستاندارد و تحقيقات صنعتي ايرانمقررات مؤسسه ا قوانين و

  .دشو رسمي ايران منتشر مي

و خدمات،   علوم، هاي ملي و جهاني در زمينه صنايع پيشرفتتحولات و  براي حفظ همگامي و هماهنگي با

تكميل اين  وبراي اصلاح   ي كهو هر پيشنهادشد ايران در مواقع لزوم تجديد نظر خواهد  ملي استانداردهاي

، بنابراين. گرفتخواهد قرار توجه  ، هنگام تجديد نظر در كميسيون فني مربوط موردارائه شوداستانداردها 

 .استفاده كرد استانداردهاي ملي بايد همواره از آخرين تجديد نظر

 : ح زير استشرمورداستفاده قرار گرفته به منابع و مĤخذي كه براي تهيه اين استاندارد 

.ويژگي ها–نكتار آناناس    1386سال  :10498استاندارد ملي ايران شماره - 1
.ويژگي ها–آب آناناس  1386سال  :10241استاندارد ملي ايران شماره - 2

3- CODEX STAN 138:1983 ,Codex standard for concentrated pineapple juice preserved 
exclusively by physical means 

نتايج آزمون هاي انجام شده در زمينه آب آناناس تغليظ شده در اداره كل استاندارد و  بررسي - 4
 . 1387تحقيقات صنعتي استان قزوين سال 

بررسي نتايج آزمون هاي انجام شده در زمينه آب آناناس تغليظ شده در كارخانه هاي تكدانه، سحر،  - 5
. 1387سارونه، سيب تاك سال 
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 ها و روش هاي آزمون ويژگي -آب آناناس تغليظ شده 

 هدف  1

ها ، نمونه برداري ، روش هـاي آزمـون، بسـته بنـدي و      هدف از تدوين اين استاندارد، تعيين ويژگي
 .باشد نشانه گذاري آب آناناس تغليظ شده، مي

 كاربرد دامنه  2

 مـي شـود، كـاربرد   توليد و نگـه داري   1اين استاندارد، براي آب آناناس تغليظ شده كه به روش هاي فيزيكي
  .از پرتوهاي يونيزان در فرآوري اين فرآورده استفاده نمي شود -يادآوري

 الزامي مراجع  3

مدارك الزامي زير حاوي مقرراتي است كه در متن اين استاندارد ملي ايران  به آن هـا ارجـاع شـده    
صورتي كـه بـه مـدركي بـا ذكـر      در . بدين ترتيب آن مقررات جزئي از اين استاندارد محسوب مي شود. است

تاريخ انتشار ارجاع داده شده باشد، اصلاحيه ها و تجديد نظرهاي بعدي آن مورد نظر اين استاندارد ملي ايران 
در مورد مداركي كه بدون تاريخ انتشار به آن ها ارجاع داده شده است ، همواره آخرين تجديد نظـر و  . نيست

 .اصلاحيه هاي بعدي آنها مد نظر است
  :استفاده از مراجع زير براي اين استاندارد الزامي است 
در بسـته   هآب ميـو افشرده انـواع   ميكروبيهاي  ويژگي ،1381سال : 6332استاندارد ملي ايران شماره  3-1

  . هاي آزمون روش ها و ويژگي –بندي هاي اسپتيك و غير اسپتيك 
ف شيشـه اي بـراي محصـولات غـذايي و     ظـرو  ، 1381 سـال  :1409استاندارد ملي ايـران شـماره     3-2

  .ويژگي ها  -آشاميدني
، ظروف فلزي غير قابل نفوذ جهت نگـه داري مـواد    1380سال  :1881استاندارد ملي ايران شماره   3-3

  .غذايي 
ويژگي هاي لفاف هـاي   –بسته بندي مواد خوراكي  ،1374سال  :3115استاندارد ملي ايران شماره    3-4

  .آلومينيوم  آماده شده با لايه
كيسـه    –، بسته بندي مواد غذايي با روش اسپتيك  1374سال : 3116شماره استاندارد ملي ايران  3-5

 .هاي قابل انعطاف چند لايه با لايه آلومينيوم 

1 -Preserved by physical  means 
لیدوما تامین کننده کنسانتره آناناس

www.lidoma.co
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  .روش هاي آزمون  –آب ميوه جات  ،1386سال  :2685استاندارد ملي ايران شماره    3-6
بسـته هـاي چنـد لايـه      –بسته بندي مواد غـذايي   ،1380سال  :6021استاندارد ملي ايران شماره    3-7

  .ويژگي ها و روش هاي آزمون  –مقوايي با لايه آلومينيوم براي مواد خوراكي 
، برچسب گذاري مواد غذايي از پيش بسته بندي شده 1368سال : 4407 شماره استاندارد ملي ايران    3-8
.  
 ـهاي  پاكت(پلاستيكي هاي  كيسه ،1370سال : 3191 شماره استاندارد ملي ايران  10 -3 بـا لايـه   ) وفمج

   . ها بندي آب ميوه آلومينيوم جهت بسته
    . جات بندي آب ميوه هاي فلزي براي بسته قوطي ،1368سال : 2926 شماره استاندارد ملي ايران 3-11
كشاورزي   بندي شده هاي بسته دهبرداري از فرآور نمونه ،1373سال : 2836 شماره استاندارد ملي ايران  12- 3

  . دارند غذاييكه مصرف 
  .  جات ميوه گيري انيدريد سولفورو در آب روش اندازه،  1377سال : 4308 شماره استاندارد ملي ايران  13- 3
  .ويژگي ها - ، آب آشاميدني 1370سال :1053استاندارد ملي ايران شماره  14- 3
  . ويژگي ها–آناناس ،  1386سال : 9439 شماره استاندارد ملي ايران 15- 3

 اصطلاحات و تعاريف  4

: رود  مي كاره اصطلاحات و تعاريف زير ب ،در اين استاندارد
4-1   

  آناناس

 .، استBromeliaceaeاز خانواده Ananas Comosus (L.) Merr يا  Ananas sativus Lindl آناناس، ميوه درخت  
4-2   

  آب آناناس

ي، هـاي مكـانيك  مير نشده وليكن قابل تخمير است، كه بـا اسـتفاده از روش  آب آناناس، محصولي تخ
يا بخش هاي وابسته به آن با يا بدون قسمت هـاي مركـزي    ميانبراز قسمت فرآيند سانتريفوژ كردن، : مانند

. آيدميوه آناناس سالم و رسيده، به دست مي
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4-3   

 آب آناناس تغليظ شده

از آب  اين محصـول .پس از باز سازي شدن قابل تخميرمي باشد وليكنمحصولي تخمير نشده است، 
-و منحصـراً بـا روش   به دست مي آيد، ) 5-4طبق تعريف بند (و طي فرآيند)  2-4طبق تعريف بند (آناناس 

 .شودهاي فيزيكي نگه داري مي
4-4 

  آب آناناس باز سازي شده

تا رسـيدن بـه    ،شده  با آب آشاميدني مناسباي است، كه از رقيق كردن آب آناناس تغليظ  فرآورده
 .غلظت آب آناناس طبيعي، به دست مي آيد

4-5 

 عريف فرآيندت

4-5 - 1 

   روش تغليظ

فرآيند تغليظ شامل حذف فيزيكي آب از آب آناناس مي باشد تا  مقدار مواد جامد محلول در آن به 
متضمن افزودن آب ميوه، آب ميوه تغليظ ممكن است اين فرآيند . برسد 5-2-5ميزان تعيين شده در بند 

براي ابقاي تركيبات  1370سال :  1053شده آناناس يا آب مناسب آشاميدني مطابق با استاندارد ملي شماره
ضروري و عوامل كيفي آب ميوه تغليظ شده و يا افزودن  تركيبات طبيعي فرار آب آناناس كه در حين تغليظ 

. اند، باشد جدا شده

4 -5 -2   

  د طبيعي فرارموا

مصرف   شوند و ممكن است براي يند جدا ميآاز محصول اوليه طي فر كه مواد فراري ،عبارت است از
 .شود مستقيم به فرآورده نهايي اضافه

4-6 

  ذرات ميوه

 .باشد ذرات ريزي است ، كه به صورت كلوئيدي در آب آناناس، قابل ديدن مي
4-7 

  عوامل ناپذيرفتني

كه موجب عدم قابليت مصرف فرآورده شده يا ايـن كـه مصـرف آن بـراي سـلامتي      عواملي هستند، 
هـا، شـن و    حشرات، تخم، لارو، شفيره و قطعـات بـدن آن  : اين عوامل شامل. باشد مصرف كننده زيان آور مي
 .و مانند آن ها، است) پوست و برگ ميوه : مانند( خاك و بقاياي گياهي

لیدوما تامین کننده کنسانتره آناناس
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4-8 

  مواد جامد محلول در آب

 .جامدي است ، كه در آب محلول بوده و با درجه بريكس، اندازه گيري مي شود مواد
4-9 

 بريكس 1زينه

برحسـب   ،)سلسيوس درجه 20(مقدار درصد مواد جامد محلول در آب فرآورده را در دماي مشخص 
 .دهد ساكاروز نشان مي

4-10   

  پري ظرف

. حجم محتويات ظرف به حجم كل ظرف، مي باشدنسبت 
4-11

pH 
 .، است)H+(هاي هيدروژن  لگاريتم غلظت يون يمنف

4-12 

  اسيديته

 .شود اسيدهاي آلي موجود در فرآورده  است ،كه بر حسب اسيد غالب موجود در ميوه ،محاسبه مي
4-13 

 چگالي

. حجم آن است  نسبت وزن فرآورده بر وزن آب هم
4-14 

  الكل اتيليك

 .است ،ها ميكروارگانيسم،توسط قندير تخمواكنش بيو شيميايي يكي از مواد حاصل از 
4-15  

 قندهاي احيا كننده 

ي هستند ، كه خاصيت احيا كنندگي داشته و در آزمايش مي توانند مس دو ظرفيتي را به يقند ها
 .مس يك ظرفيتي ، تبديل كنند 

4-16   

  زساكار

قندي احيا  دو تككننده است، كه در محيط اسيدي هيدروليز گرديده و به  اغير احي ينوعي دو قند
 .شود كننده گلوكز و فروكتوز، تبديل مي

 درجه - 1
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4-17 

  خاكستر كل

 .بقاياي مواد معدني حاصل از سوختن كامل مواد غذايي است
4-18 

  وانيدريد سولفور

گرم در كيلوگرم نمونـه، محاسـبه    مقدار تركيبات سولفيت موجود در نمونه است، كه بر حسب ميلي
 .شود مي

 ها ويژگي 5

5 -1   

  ههاي مواد اولي يژگيو

5-1-1   

  آناناس

ويژگي  - آناناس ، 1386سال  : 9439هاي آناناس مصرفي، بايد مطابق با استاندارد ملي ايران شماره  ويژگي
  .ها، باشد

5-1-2   

  آشاميدني بآ

ويژگي - ، آب آشاميدني 1370سال :1053استاندارد ملي ايران شماره مصرفي، بايد مطابق با  آبهاي  ويژگي
  . .باشد ،ها

5 -2 

 ويژگي هاي محصول نهايي

5 -2 -1 

  طعم و بو

آب آناناس تغليظ شده بايد طعم و بوي طبيعي مخصوص به خود را داشته و بدون هر گونـه طعـم و   
 .بوي غير طبيعي، باشد

5 -2 -2 

 رنگ

 .رنگ آب آناناس تغليظ شده، بايد به رنگ طيفي از رنگ هاي زرد تا قهوه اي، باشد

لیدوما تامین کننده کنسانتره آناناس
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5 -2 -3 

  ها مل ناپذيرفتنيعوا

،به هر ميزان در آب آناناس تغليظ شده، غيرقابـل  )7-4طبق بند (وجود هر يك از عوامل ناپذيرفتني 
 .قبول مي باشد

5 -2 -4 

 چگالي

 .، باشد25/1درجه سلسيوس، بايد كمينه  20چگالي آب آناناس تغليظ شده در دماي 

5 -2 -5 

  مواد جامد محلول در آب

.گرم در صد گرم، باشد 55ناس تغليظ شده مواد جامد محلول در آب، بايد كمينه در آبِ آنا       

5 -2 -6 

  باقي مانده خشك 

 .، باشدگرمگرم درصد  57باقي مانده خشك يا مواد جامد كل آب آناناس تغليظ شده، بايد كمينه

5 -2 -7 

  خاكستر كل

 .باشد ،گرم گرم درصد 2ليظ شده، بايد بيشينه خاكستر كل آب آناناس تغ

5 -2 -8 

  اسيديته كل

 .، باشدگرمگرم درصد  5/1-8/3يدسيتريك، بايد اسيديته كل آب آناناس تغليظ شده بر حسب اس      

5 -2 - 9 

 pH 
pH باشد 3-4آب آناناس تغليظ شده بايد ،. 

5 -2 -10 

  قندهاي احيا كننده

 .، باشدگرمر صد گرم د  30قندهاي احيا كننده در آب آناناس تغليظ شده ، بايد كمينه 
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5 -2 -11 

 ساكارز

 .، بيشتر باشدگرمگرم در صد  12در آب آناناس تغليظ شده ، نبايد از  موجودساكارز 

5 -2 -12 

  عدد فرمالين

 .كم تر باشد 45عدد فرمالين آب آناناس تغليظ شده ، نبايد از 

5 -2 -13 

  الكل اتيليك

 .، بيشتر باشدگرمگرم درصد  15/0زغليظ شده، نبايد االكل اتيليك موجود در آب آناناس ت

5 -2 -14 

  افزودني هاي مجاز 

كننده مصـنوعي و   نآب آناناس تغليظ شده، بايد بدون هرگونه ماده نگه دارنده، رنگ دهنده و شيري
  .، باشد)آيد كه طي فرآيند تغليظ به دست مي فراّربه جز مواد طبيعي (دهنده  طعم

 .مجاز است،  2عمليات خوب ساخت با رعايت 1آسكوربيك اسيد -الافزودن  به آب آناناس تغليظ شده تنها

5 -2 -15 

  ويژگي هاي ميكروبيولوژي

 1381سـال  :  6332فرآورده، بايد مطابق اسـتاندارد ملـي ايـران شـماره      ميكروبيولوژيويژگي هاي  
 .، باشدو غير اسپتيك در بسته بندي هاي اسپتيك هآب ميوافشرده انواع  ميكروبيهاي  ويژگي

5 -2 -16 

 پري

  .درصد حجم ظرف باشد 90پري بايد كمينه 
شود، حداقل پري براي محصول در حالت منجمـد  وقتي محصول به صورت منجمد نگه داري مي-1 يادآوري 

  .رودبه كار مي
ن، پيش از انجام آزمون پري، حجم نوشته شده در نشانه گذاري را با حجم ظرف بسته بندي و حجـم محتويـات آ   -2 يادآوري

 .تطبيق دهيد

1 - L- Ascorbic acid 
2 - Good Manufacture Practice 

لیدوما تامین کننده کنسانتره آناناس
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5-2-17 

  باقي مانده سموم دفع آفات نباتي

باقي مانده سموم دفع آفات نباتي در آب آناناس تغليظ شـده ، نبايـد از حـد تعيـين شـده از سـوي       
 .، بيشتر باشد 1مراجع قانوني و ذيصلاح كشور

5 -2 -18 

  ها آلاينده

، بايد طبق جدول 12دن بريكس آن به هاي شيميايي در آب آناناس تغليظ شده پس از رسان آلاينده
 .، باشد1

 ها آلوده كننده -1جدول 

 رينمونه بردا  6

 1373سال : 2836نمونه برداري از آب آناناس تغليظ شده، بايد مطابق با استاندارد ملي ايران شماره
 .نمونه برداري از فرآورده هاي بسته بندي شده كشاورزي كه مصرف غذايي دارند ، انجام گيرد


�ت و 
	��ر� - ١� �
��%� $�#�#" و ذ ��ح ���ر، در ��ل ���� ��ز��ن د

( وزارت %)�د ���ورز� ا�& )*+
 .ه�� .	�ه, ، وا

 )به ميلي گرم در كيلوگرم(بيشينه  آلوده كننده رديف

 2/0(AS)ارسنيك  1

 3/0(Pb)سرب  2

 5(Zn)روي  3

 5 (Cu)  مس 4

 15(Fe)آهن  5

 15(Sn)قلع  6

 10آزاد(So2)انيدريد سولفورو  7

لیدوما تامین کننده کنسانتره آناناس
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 آزمون روش هاي  7

با  استاندارد ملي ايـران شـماره    آزمون هاي فيزيكي و شيميايي آب آناناس تغليظ شده ، بايد مطابق
، بايد مطابق با  استاندارد ملي ايران ميكروبيآزمون هاي و روش هاي آزمون آب ميوه ها  1386 سال: 2685
در بسته بندي هاي اسـپتيك و غيـر    هآب ميوافشرده انواع  ميكروبيهاي  ويژگي ،1381سال : 6332شماره 
 . ام گيردانج ،هاي آزمون روش ها و ويژگي –اسپتيك 

بسته بندي  8

 :فرآورده نهايي با توجه به نوع مصرف، بايد در ظروف سالم، تميز و نو، به شرح زير بسته بندي شود 
8-1    

 بسته بندي براي مصارف مستقيم

آب آناناس تغليظ شده ، بايد در ظروف تميز و غير قابل نفوذ مطـابق بـا اسـتانداردهاي ملـي ايـران      
ظـروف  ،  1380سال :1881،  ظروف شيشه اي مخصوص مواد غذايي و آشاميدني، 1381ل سا:1409شماره 
هـاي   پاكـت (پلاسـتيكي  هـاي   كيسه، 1370سال :  3191،داري مواد غذايي  ر قابل نفوذ جهت نگهيفلزي غ

ا ، بسته هاي چند لايه مقوايي ب ـ1380سال :  6021،  ها بندي آب ميوه با لايه آلومينيوم جهت بسته) وفجم
، كيسه هاي قابل انعطاف چند لايه با لايـه آلومينيـوم   1374سال : 3116لايه آلومينيوم براي مواد خوراكي ، 

 .براي بسته بندي مواد غذايي به روش آسپتيك، بسته بندي شود
8-2 
 بسته بندي براي مصارف صنعتي 

هاي پلي اتيلن،  با كيسه هاي فلزي دار و يا بشكه هاي پلي اتيلن درب اين فرآورده را مي توان در بشكه
هـاي   چنـين، در حجـم   هـم . ، بسته بندي كرد)غير اسپتيك و اسپتيك( چند لايه، با يا بدون لايه آلومينيوم

نـزن   ز بـه شـيرآلات زنـگ   هجنزن و پلي اتيلن كه م بالاتر از يك تن، مي توان از مخازني با جنس فولاد زنگ
.باشد، استفاده كرد

مورد تاييـد قـرار    1سته بندي اين محصول مواد مجاز ديگري از سوي مراجع قانوني و ذيصلاح كشورچنان چه براي ب -يادآوري
 .نيز با كسب مجوز قانوني لازم استفاده كرد نگيرد، مي توان از آ

��%� $�#�#, و ذ ��ح آ��ر، در ��ل ���� وزارت 12ا0& ، در��ن و  - ١
 .���زش 4056, ا�&
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 نشانه گذاري  9

هاي زير به صورت خوانا، با جوهر پاك نشـدني و غيـر    بر روي هر ظرف بسته بندي كالا، بايد آگاهي
راي مصارف داخلي  به زبان فارسي و براي صادرات به زبان انگليسـي و يـا بـه  زبـان كشـور خريـدار       ب يمس

 :نوشته، چاپ و يا برچسب شود
 .نام و نوع فرآورده 1- 9
.درجه سيلسيوس 20در دماي ) بريكس( درجه تغليظ مواد جامد محلول   2- 9
 .نام مواد متشكله به ترتيب مقدار  3- 9

  :آسكوربيك اسيد افزوده شده بايد به صورت زير نوشته شود -الدر صورت استفاده از  -يادآوري
  اكسيدانت، ياآسكوربيك اسيد به عنوان آنتي  -ال -الف
  .اكسيدانتآنتي -ب

 .نام و نشاني توليد كننده و علامت تجارتي آن 4- 9
 ).بر حسب سيستم متريك(وزن يا حجم خالص  5- 9

 ).به روز و ماه و سال(تاريخ توليد  6- 9

 ).به روز و ماه و سال(بليت مصرف تاريخ انقضاء قا 7- 9

 .شماره پروانه ساخت از وزارت بهداشت، درمان و آموزش پزشكي 8- 9
 .شماره سري ساخت 9- 9
 ).ساخت ايران( عبارت 10- 9

 . داري شرايط نگه 11- 9

 .هايي در مورد رفع انجماد فرآورده آب آناناس تغليظ و منجمد شده آگاهي 12- 9
د، مقدار آب لازم براي تبديل يا تهيه يـك  هاي كه به صورت خرده فروشي عرضه مي شون در فرآورده 13- 9

 .قسمت آب آناناس تغليظ شده به آب آناناس بايد نوشته شود
كه به صورت عمده فروشي عرضه مي شود يا بايد آگـاهي هـاي   آب آناناس تغليظ شده   فرآوردهدر   14- 9

كن نـام  بر روي ظروف قيد شود يا به همراه مستندات ارائـه شـود، ولـي    13-9تا  1-9طبق بند هاي 
محصول و نام و نشاني توليد كننده يا بسته بندي كننده بايد به صـورت واضـح بـر روي هـر ظـروف      

نام محصول و نام و نشاني توليد كننده يا بسته بندي كننده ممكن است به وسيله يـك  . نوشته شود
ر همراه با علامت تجاري مشخص، جايگزين شده باشد، اين علامت يا نشانه بايد به طور واضح و آشكا

 .مستندات، قابل شناسايي باشد
 .گذاري نبايد به جز تصوير آناناس و آب آناناس تغليظ شده ، تصوير ميوه يا آب ميوه ديگري،  باشد در نشانه -يادآوري




