
آشنايي با مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران

مرجع رسمي  تحقيقات صنعتي ايران به موجب قانون، تنها و مؤسسه استاندارد

ملي )رسمي(  استانداردهاي نشر وظيفه تعيين، تدوين و است كه عهده دار كشور

 ميباشد.

تدوين استاندارد در رشته هاي مختلف توسط كميسيون هاي فني مركب از 

كارشناسان مؤسسه، صاحبنظران مراكز و مؤسسات علمي، پژوهشي، توليدي 

واقتصادي آگاه ومرتبط با موضوع صورت ميگيرد. سعي بر اين است كه 

با توجه به شرايط استانداردهاي ملي، در جهت مطلوبيت ها و مصالح ملي و
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توليدي، فني و فن آوري حاصل از مشاركت آگاهانه و منصفانه صاحبان حق و 

نفع شامل: توليدكنندگان ،مصرف كنندگان، بازرگانان، مراكز علمي و تخصصي و 

نهادها و سازمانهاي دولتي باشد.پيش نويس استانداردهاي ملي جهت نظرخواهي 

اي فني مربـوط ارسال ميشود و پس از براي مراجع ذينفع واعضاي كميسيون ه

دريـافت نظـرات وپيشنهادهـا در كـميته ملـي مرتبـط بـا آن رشته طرح ودر 

 صورت تصويب به عنوان استاندارد ملي )رسمي( چاپ و منتشر مي شود.

پيش نويس استانداردهايي كه توسط مؤسسات و سازمانهاي علاقمند و ذيصلاح و 

ه تهيه مي شود نيز پس از طرح و بـررسي در كميته با رعايت ضوابط تعيين شد

ملي مربوط و در صورت تصويب، به عنوان استاندارد ملي چاپ ومنتشرمي گردد. 

بدين ترتيب استانداردهايي ملي تلقي مي شود كه بر اساس مفاد مندرج در 

(( تدوين و در كميته ملي مربوط كه توسط مؤسسه 5استاندارد ملي شماره ))

 گردد به تصويب رسيده باشد.تشكيل مي

مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران از اعضاي اصلي سازمان بين المللي 

استاندارد ميباشد كه در تدوين استانداردهاي ملي ضمن تـوجه به شرايط كلي 

ونيازمنديهاي خاص كشور، از آخرين پيشرفتهاي علمي، فني و صنعتي جهان و 

 ي استفـاده مي نمايد.استانداردهـاي بين المـلل

مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران مي تواند با رعايت موازين پيش بيني 

شده در قانون به منظور حمايت از مصرف كنندگان، حفظ سلامت و ايمني فردي 

وعمومي، حصول اطمينان از كيفيت محصولات و ملاحظات زيست محيطي و 

را با تصويب شوراي عالي استاندارد  اقتصادي، اجراي بعضي از استانداردها

اجباري نمايد. مؤسسه مي تواند به منظور حفظ بازارهاي بين المللي براي 

محصولات كشور، اجراي استاندارد كالاهاي صادراتي و درجه بندي آنرا اجباري 

 نمايد.

همچـنين بمنظـور اطـمينان بخـشيدن به استفاده كنندگـان از خـدمات سازمانها و 

ات فعال در زمينه مشاوره، آموزش، بازرسي، مميزي و گواهي كنندكان مؤسس

سيستم هاي مديريت كيفيت ومديريت زيست محيطي، آزمايشگاهها و كاليبره 



كنندگان وسايل سنجش، مؤسسه استاندارد اينگونه سازمانها و مؤسسات را بر 

ر صورت اساس ضوابط نظام تأييد صلاحيت ايران مورد ارزيابي قرار داده و د

احراز شرايط لازم، گواهينامه تأييد صلاحيت به آنها اعطا نموده و بر عملكرد آنها 

نظارت مي نمايد. ترويج سيستم بين المللي يكاها ، كاليبراسيون وسايل سنجش 

تعيين عيار فلزات گرانبها و انجام تحقيقات كاربردي براي ارتقاي سطح 

 سسه مي باشد.استانداردهاي ملي از ديگر وظايف اين مؤ

آزمون ويژگيها و روشهاي -ليمو  شربت -  ايران استاندارد ملي كميسيون

يا نمايندگي سمترئيس

غذايي  و صنايع تغذيه انستيتو تحقيقات (و تغذيه غذايي علوم )دكترايآذر، مهين

كشور

اعضاء

شوكوپارس واحد توليدي (غذايي نايعص )ليسانس،زينتباباديلمي

 ليسانس ،محمدرضا)فوقسيدجواديحاج

 (كشاورزي

 بهداشت وزارت بازرگاني وزارت

پزشكي و آموزش ،درمان

 بر مواد غذايي نظارت كل اداره (تغذيه )ليسانس علوم،مينحاجيان

 صنعتي استاندارد و تحقيقات موسسه (رديكارب شيمي ،مينو)ليسانسسيفي

ايران

و  علوم ليسانس )فوق،عليمنصوري شاه

 (غذايي صنايع

(و يك )يك مرغاب دشت شركت

(ايچ عاليفرد )سن واحد توليدي (غذايي صنايع ا)ليسانس ،عزتشفيعي

 صنايع )ليسانس فروزانفرد، حسين

 (غذايي

كامبيز واحد توليدي

 ()نوشينفرات واحد توليدي (صنعتي مديريت ،محمد)ليسانسقنادي

كنسرو ايران صنايع سنديكا و تعاوني دامپزشكي ،محمد)دكترايملكي



(غذايي و صنايع در بهداشت ،تخصص

وجين واحد توليدي (غذايي صنايع ، بهروز)ليسانسنوري

دبير

 ، آرشيلا)ليسانسپورشهرياري قريب

 (تغذيه علوم

 صنعتي استاندارد و تحقيقات موسسه

 ايران

آزمون ويژگيها و روشهاي  -ليمو  استاندارد شربت  

 كاربرد و دامنه هدف1

 و روشهاي و شيميائي فيزيكي ويژگيهاي استاندارد تعيين اين از تدوين هدف

 باشد.ليمو مي شربت گذاري ونشانه بندي بسته آزمون

  الزامي مراجع2

 آنها ارجاع استاندارد به اين در متن كه است مقرراتي زير حاوي الزامي اركمد

 .است شده داده

 شود. در مورد مراجع مي استاندارد محسوب از اين جزئي مقررات آن ترتيب بدين

 آن بعدي ها و تجديد نظرهايو / يا تجديد نظر، اصلاحيه چاپ تاريخداراي الزامي

كاربرد  استاندارد، امكان اين ذينفع كاربران .معهذا بهتر استمورد نظرنيست مدارك

قرار دهند.  زير را مورد بررسي الزامي مدارك ها و تجديدنظرهاياصلاحيه آخرين

و / يا تجديد  نظر  چاپ و / ياتجديد نظر، آخرين چاپ تاريخ بدون در مورد مراجع

 . مورد نظر است شده داده ارجاع زاميال مدارك آن

 : است استاندارد الزامي كاربرد اين زير براي از مراجع استفاده

 ليمو  آب ويژگيهاي  1711 :سال 111 شماره به ايران استاندارد ملي2-1

 شكر  1711  :سال 96 شماره به ايران استاندارد ملي2-2

وحد  بيولوژيكي ويژگيهاي 1717 :سال 1111 شماره به نايرا استاندارد ملي2-7

  آشاميدني آب باكتريولوژيكي مجازآلودگي

  آشاميدني آب ويژگيهاي 1711 :سال 1157 شماره به ايران استاندارد ملي2-1



 مورد مصرف اسيدسيتريك 1712 :سال 7731 شماره به ايران استاندارد ملي2-5

  غذايي درصنايع

مورد  اسيد اسكوربيك 1717 :سال 7111 شماره به ايران استاندارد ملي2-9

  غذايي درصنايع مصرف

در  مورد مصرف پكتين 1711  :سال7921 شماره به ايران استاندارد ملي2-1

  غذاييصنايع

 دي يريگاندازه روش1711 :سال1713  شماره به ايران استاندارد ملي2-3

 ها و سبزيها ميوه اكسيدگوگرد در آب

 ميكروبيولوژيكي ويژگيهاي 1717 :سال7111  شماره به ايران استاندارد ملي2-6

 از روشهاي با استفاده "منحصرا كه ايميوه هايفرآورده بهداشتي شرايط وتعيين

 شوند.مينگهداري فيزيكي

 ايشيشه ظروف ويژگيهاي 1712 :سال 1116 شماره هب ايران استاندارد ملي2-11

  و آشاميدني غذايي محصولاتبراي

 هايبندي بسته انواع1712 :سال  7771شماره به ايران استاندارد ملي2-11

  آلومينيومي وروقهاي از مواد پليمري شده داده شكل در ظروف موادخوراكي

از  برداري نمونه1717 :سال  2379شماره به راناي استاندارد ملي2-12

دارند. غذايي مصرف كه شده بندي بسته  كشاورزيهايفرآورده

 و تعاريف اصطلاحات7

رود :كار مي زير به ها با تعاريفو / يا واژه استاندارد اصطلاحات در اين

 ليمو  شربت7-1

 آن ليمو به ، آبرسيدن غلظت از به پس اشد كهبمي شكر و آب ليمو مخلوط شربت

گردد .ميافزوده

 ليموترش7-2

 Citrus Limonum Risso ليمو ترش درخت علمي بنام است گياهي ميوه

Medica Uar B.L

Rutaceae Aranteineae از خانواده



  عدد فرمالين7-7

 با مواد قليائي خنثي فرمالين اورتدر مج كه است ميوه موجود در آب اسيد آمينه

 بدست پتانسيومتري تيتراسيون  توسط بدقت توانرا مي شود.عدد فرملتيتر مي

 آورد.

 ها ويژگي1

  مواد اوليه ويژگيهاي1-1

مواد  وويژگيهاي ، اسيد سيتريكليمو، شكر،آب آب شامل  مواد اصلي ويژگيهاي

 باشند طبقمي اكسيدان آنتي كه و پكتين يكاسيداسكوبشامل اختياري

 باشند. مربوطه استانداردهاي

  فيزيكي ويژگيهاي1-2

  عطر و طعم1-2-1

 (1-3بند  باشد.)طبق ليمو را داشته مخصوص ليمو بايد عطر و طعم شربت

  رنگ1-2-2

 (2-3د بن باشد.)طبق داشته تا سبز روشن ليموئي ليمو بايد رنگ شربت

  كدورت1-2-7

 (7-3بند  باشد.)طبق و مواد معلق رسوب  و بدون ليمو بايد همگن شربت

 مواد خارجي1-2-1

 باشد. خارجي ماده و يا هر نوع ، پوستهدانه  ليمو بايد بدون شربت

  پري1-2-5

 آبي ظرفيت درصد حجمي 61نبايد كمتر از  حجم بر حسب درگنجايه مقدار شربت

 1(.1-3بند  باشد )طبق شربت حاوي بطري

 شيميائي ويژگيهاي1-7

1-7-1pH  

pH (.5-3بند  باشد)طبق 7 بايد بيشينه شربت 

 كه است سلسيوس درجه02مقطر در  آب حجم آبي منظور از ظرفيت- 1

 خواهد بود. شودداراپر مي كه هنگامي سربسته ظرف
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 در آب مواد جامد محلول1-7-2

(.9-3بند  باشد )طبق درصد گرم 91نبايد كمتر از  در آب مواد جامد محلول ميزان

 اسيديته1-7-7

باشد   اسيد سيتريك بر حسب درصد گرم گرم 15/1نبايد كمتر از  يتهاسيد ميزان

(.1-3بند  )طبق

فرمالين انديس1-7-1

(.3-3بند  باشد )طبق 7نبايد كمتر از  فرمالين انديس ميزان

خاكستر 1-7-5

(.6-3بند  بيشتر باشد )طبق درصد گرم گرم 5/1خاكستر نبايد از  ميزان

( )قند كل د از تبديلقند بع1-7-9

(.11-3بند  درصد باشد )طبق 55نبايد كمتر از  قند كل ميزان

 مجاز  مواد افزودني1-7-1

 بيشينه اسيد اسكوبيك سديم يا نمك مجاز عبارتند از اسيداسكوربيك مواد افزودني

ppm111 .باشد

 باشد.يليمو مجاز نم شربت به مصنوعي رنگ هر نوع افزودن1-7-3

در ليتر باشد  گرم ميلي 51از  ليمو نبايد بيش اكسيد گوگرد در شربت دي1-7-6

شود مي گيريليمو اندازه كنسانتره افزودن ليمو بدليل اكسيدگوگرد در شربت دي

(.11-3بند  )طبق

 فلزات1-7-11

 2زير باشد : شرح بايد به مقدار فلزات بيشينه

 در كيلوگرم گرم ميلي2/1ارسنيك

 در كيلوگرم گرم ميلي 7/1سرب

  در كيلوگرم گرم ميلي 5مس

درصد باشد. 21نبايد كمتر از  موجود در شربت ليموي آب ميزان حداقل1-7-11

 فرآورده شدن ليمو بعد از رقيق در شربت مقدار فلزات بيشينه- 2

 باشد.مي



  ميكروبيولوژيكي ويژگيهاي1-1

 7111 شماره ايران استاندارد ملي طبق ليمو بايستي شربت بهداشتي هايويژگي

 هاي فرآورده بهداشتي شرايط و تعيين ميكروبيولوژي ويژگيهاي"1717 سال

 باشد . "شوندمي نگهداري فيزيكي هايازروش منحصراً با استفاده كه ايميوه

 بندي بسته5

 بندي بسته5-1

 شود. بندي بسته مواد خارجي  تميز و بدون ايشيشه ليمو بايد در ظروف شربت

نگذارد  محصول روي اثر نامطلوبي هيچگونه باشد كه ايبايد بگونهشيشه جنس

 ايشيشه ظروف ويژگيهاي " 1712 سال 1116 شمارهايران استاندارد ملي طبق

 شيشه ( باشد. درببيرنگ ايشيشه )ظروف" و آشاميدني غذايي محصولات براي

 .باشد شده و پلمپ بايد محكم

  ايران استانداردملي بايد طبق  PVCمجاز غير از  مري پلي هايگنجايه ويژگيهاي

 شكل در ظروف مواد خوراكي  هاي بندي بسته انواع" 1712 سال7771 شماره

 باشد. " آلومينيومي وورقهاي  از مواد پليمري شده داده

از  بيش بندي باشد .بسته كيلوگرم 5/7 تواند بيشينهها ميگنجايه اين گنجايش5-2

بر مواد  نظارت كل اداره خريدار و موافقت كتبي درخواست به موكول كيلوگرم5/7

 باشد. غذايي

  گذاري نشانه9

 زبان و اگر نياز باشد به فارسي زبان خوانا به زير بايد با خط هاينشانه9-1

 گذاري يا برچسب نوشته هر بسته  روي رد درخواستديگر مو يا هرزبان انگليسي

 شود.

  محصول و نوع نام -

  آن تجاري و يا علامت توليد كننده و نشاني نام -

 مقدار ترتيب به ذكر مواد متشكله -

 پزشكي و آموزش ، درمان بهداشت از وزارت ساخت پروانه شماره -

  ساخت سري شماره -
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 سال - ماه -روز  توليد به تاريخ -

سال - ماه -روز  به مصرف انقضاء قابليت تاريخ -

)مانند نور،دما و.....( نگهداري ذكر شرايط -

خالص وزن -

ايران ساخت ذكر جمله -

 برداري نمونه1

 برداري هنمون" 1717 سال 2379 شماره ايران استاندارد ملي طبق برداري نمونه

 گيرد. انجام "دارند غذايي مصرف كه شده بندي بسته كشاورزيهاياز فرآورده

 آزمون روشهاي3

 و بو  طعم3-1

 انجام و بوييدن چشيدن از راه حسي ارزشيابي روش و بو به طعم ارزيابي

 گيرد. مي

 رنگ3-2

 گيرد.مي انجام ديدن از راه حسي ارزشيابي روش به شربت رنگ ارزيابي

  كدورت3-7

 گيرد.مي انجامديدن از راه حسي ارزيابي روش ليمو به شربت كدورت ارزيابي

  پري گيرياندازه3-1

 مورد نياز  وسايل3-1-1

 ترازو  -

 دماسنج -

مقطر آب -

 كار  روش3-1-2

 را خالي آن محتويات سپس كرده ريگذا نشانه آن محتوي سطح را تا انتهاي ظرف

پر  نشانه تا نقطه سلسيوس درجه 21مقطر  را با آب ازشستشو، ظرف نمائيد و پس

مقطر  با آب را تا زير لبه كنيد. مجدداً ظرف رايادداشت  آمده بدست و وزن كرده



را از  و درصد پري نموده رانيز توزين خالي ظرف كنيد .سپس و توزين پر نموده

 نمائيد : زير محاسبه رابطه

111*S=A-CB-C 

:  در آن كه

S  درصد پري = 

B  ( مقطر )تا زير لبه با آب همراه ظرف = وزن

C خالي ظرف = وزن  

A شده علامتگذاري مقطر تا نقطه با آب همراه ظرف = وزن 

3-5pH

 لازم مواد و وسايل3-5-1

1 تامپون محلول -

 متر  pH دستگاه -

 pH تعيين -كار  روش3-5-2

 pH  ميلي 111بشر  در يك استاندارد نمائيد سپس 1 تامپون متر را با محلول 

 ايشيشه با ميله زدن از بهم و پس  ليمو ريخته از شربتآن 27 اندازه به ليتري

pH نمائيد. آنرا تعيين 

  در آب اد جامد محلولمو تعيين3-9

مواد جامد  ، ميزاناست شده تنظيم سلسيوس درجه 21در  كه رفراكتومتري توسط

 بخوانيد . بريكس  درجه ليمو  را بر حسب شربتدرآب محلول

  اسيديته3-1

   مواد لازم3-1-1

  نرمال 1/1سود  -

( خنثي درصد  الكلي )در يك فنالئين فنل -

   لازم وسايل3-1-2

ليتري ميلي 111 ژوژه بالن -

كاغذ صافي -



ليتري ميلي 711 ارلن -

ليتري ميلي 25 بورت -

 ترازو -

  آزمون اجراي روش3-1-7

 كمك به ليتري يكصد ميلي ژوژه بالن يك به را برداشته از شربت گرم 11مقدار 

 صاف كاغذ صافي برسانيد و آنرا بوسيله حجم مقطر به ، با آبدادهمقطر انتقال آب

 منتقل ليتري ميلي 711 ارلن يك به را برداشته ليتر ازمحلول ميلي 25 كنيد. سپس

سود  توسط ايكه و سرد شده مقطرجوشيده ليتر آب ميلي 211  آن  و به كرده

11N محلول بيفزائيد.سپساست شده درصد خنثي يك فنالئين فنل در مجاورت 

 تيتر نمائيد. 11Nسود   را توسط فوق

 گردد.مي زير محاسبه فرمول طبق اسيد سيتريك برحسب اسيديته

s*11111*111*1191/1*aدرصد( گرم )بر حسب = اسيديته 

 : در آن كه

a ليتر  ميلي به سود مصرفي = حجم 

s  =25 (شده برداشته نهنمو ليتر )حجم ميلي 

باشد.مي اسيد سيتريك گرم 1191/1برابر با  11Nليتر سود  ميلي = يك 1191/1

  تيتراسيون فرمل3-3

  و مواد لازم وسايل3-3-1

 متر  pH دستگاه -

 نرمال 1/1 هيدروكسيد سديم -

شد(با 1/3دقيقاً  آن pHو  خنثي "بايد قبلا محلول )اين %75فرمالدئيد  -

  آزمون اجراي روش3-3-2

بگذاريد.  مغناطيسي زن بهم و روي كرده بشر وزن را در يك از شربت گرم 111

 11كنيد.  خنثي pH= 1/3تا  هيدروكسيد سديم را بوسيله نمونهزدن بهم در حال

 دقيقه باً يكاز تقري كنيد. پس اضافه زدن بهم فرمالدئيد را درحال ليتر محلول ميلي
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 تيتر كنيد. مقدار مصرفي 1/3برابر  pH به تا رسيدن نرمال 1/1سود  با محلول

 كنيد.  گزارشفرمالين انديس بعنوان شربت گرم 111 سود را بر حسب

كنيد. اضافه آن به  2O2H موجود باشد چند قطره  2SO اگر در نمونه - يادآوري

 خاكستر  تعيين3-6

 مورد نياز  وسايل3-6-1

(ماري )بن آب حمام -

  الكتريكي كوره -

 يا چيني پلاتين بوته -

  آزمون اجراي روش3-6-2

 تا خشك شده توزين "قبلا كه يا پلاتين چيني را در كپسول از نمونه گرم 11حدود 

و بعد در  زاندهسو ملايمي شعله روي دهيد. سپس حرارت آبحمام روي شدن

برسانيد تا  سلسيوس درجه 511-525 بهرا بتدريج و حرارت قرار داده كوره

در خاكستر  رنگي سياه ذراتآيد. چنانچه بدست رنگ خاكستر سفيد يا خاكستري

 دوباره آب حمامروي كردن از خشك كنيد و پس اضافه آب باشد چند قطره باقي

 كرده آنرا در دسيكاتور خنك سفيد گردد.سپس "دهيد تا كاملا قرار در كوره

 دهد و طبقمي نشان خاكستر را در نمونه ميزان دو  توزين كنيد. اختلاف وتوزين

 كنيد.  زير درصدآنرا محاسبه فرمول

W111(=*A-Bدرصد خاكستر) 

 : در آن كه

A خاكستر باضافه كپسول = وزن 

B خالي كپسول = وزن 

W گرم بر حسب برداشتي نمونه = وزن  

  آينون لين روش مقدار قند به تعيين3-11

  مواد لازم3-11-1

  روي استات محلول3-11-1-1

 مقطر  ليتر آب ميلي 111در   ليتر اسيد استيك ميلي 7و  روي استات گرم 6/21



  فروسيانور پتاسيم محلول3-11-1-2

مقطر  ليتر آب ميلي 111در   فروسيانور پتاسيم گرم 9/11

 شناساگر  محلول3-11-1-7

 مقطر ليتر آب ميلي 111بلو در  متيلن گرم 2/1

A فهلينگ محلول3-11-1-1

 و حجم  كرده حل رادر آب  O2.5H4CuSOمتبلور  مس سولفات گرم 976/71

 صاف  دادن رسوب در صورت ساعت 21ليتر برسانيد و بعد  از  ميلي 511 آنرا به

 نمائيد. 

B فهلينگ محلول3-11-1-5

 گرم 51و   O2. 4H6O4H4KNaC  و پتاسيم سديم مضاعف تارتارات گرم 117

ليتر برسانيد و بگذاريد دو  ميلي511 را به و حجم كرده مقطر حلسود را درآب

 نمائيد.روز بماند و بعد صاف

  استاندارد قند ذخيره لمحلو3-11-1-9

 كرد و در مقداري وزن را بدقت آزمايشگاهي ساكارز خالص گرم 5/6: طرز تهيه

 رابا آب محلول و حجم افزوده غليظ ليتر اسيد كلريدريك ميلي 5 آنكنيد. به حل آب

قرار  اطاق چند روز در دماي رابراي ليتربرسانيد. محلول ميلي 111مقطر حدود 

 21-25 روز در دماي و سه سلسيوسدرجه12-15 روز در دماي 1دهيد.)حدود 

از  توانيد با استفادهداريد مينياز فوري فوق محلول به (. چنانچهسلسيوس درجه

 1و  داده تكاندقيقه 7دهيد ) را حرارت آن دقيقه 11 سليسوس درجه 11 ماري بن

ليتر برسانيد.  ميلي 111 به از سرد كردن را پس ريد(. حاصلنگهدا ثابت دقيقه

در  از آن توانمي باشد كهقند استاندارد مي درصد اسيدي 11 ، محلول محلولاين

كرد.  استفاده ماه 2 ( بيشينهدرجه 21)حدود  محيطمعمول دماي

  استاندارد قند مصرفي محلول -

 استاندارد قند ذخيره ليتر از محلول ميلي 2حدود  مشخصي حجم -كار  روش

 حداقل كنيد كه و رقيق انتخاب ليتر را طوري در هر ميلي قندانورتكيلوگرم 2 شامل

 ميلي 11موجود در  مس احياء كامل براي ليتر از آن ميلي51 ليتر و بيشينه ميلي 15



بايد با سود در حضور  مشخص جمحگردد. اين مصرف فهلينگ ليتر محلول

( باشد.2/3-5/3) بينكردن از خنثي بايد پس آن نهايي pHگردد.  شناساگر خنثي

  لازم وسايل3-11-2

  حساس ترازوي -

 ليتر  ميلي 5 پيپت -

ليتري ميلي 111 ژوژه بالن -

 ماري بن -

 ليتري ميلي 51 بورت -

 ليتري ميلي 251ماير  ارلن -

 ( عيار فهلينگ )تعيين فهلينگ سنجش3-11-7

  آزمون اجراي روش3-11-7-1

دور از  آن نوك كه ليتري ميلي 51 بورت يك را به استاندارد قند مصرفي محلول

 ميلي 11كنيد و  برخورد نكند( منتقل بخار مستقيماً با آن اينكهباشد )براي بورت

 دقت ( را بهB ليتر فهلينگ ميلي 5و  A ليتر فهلينگ ميلي 5  فهلينگ  ليتر از محلول

بر اثر  شده برداشته مقدار مس بريزيد.)چونليتري ميلي 251ماير  ارلن يك به

 روش كند لذا بهتر استتغييرمي كمي پيپت با پي برداشتن مختلف روشهاي

باشد.(  يكساننمونه گيريو در اندازه دارد كردندر استان فهلينگ  محلول برداشتن

موجود  احياء مس براي لازم قند اينورت گرم مقدار ميلي منظور تعيين به سپس

در  قند محتوي كنيد.از محلول مراجعه 2 شماره جدول به مختلف هايدرغلظت

 ارلن محتوي به از آن لازم جمليتر كمتر از مقدار ح ميلي تا يك 5/1ميزان به بورت

را  جوشش دهيد و حالت حرارت شعله روي آمدن سرد را تاجوش بيفزائيد.مخلوط

 مناسب و يا ساير مواد خنثي كربن درشت هاينگهداريد.)ازدانه دقيقه2 مدت براي

ليتر از  ميلي ، يكشعله تغيير دادنكنيد( بدون استفاده از پرش جلوگيري براي

 ( بهدرصد آنيك از محلول قطره 1 الي 7درصد و يا ) 2/1 متيلن آبي محلول

 توسط دقيقه سه كل مدت را در طي سنجش كنيد و عمل اضافه ارلن محتوي

شناساگر  كامل شدن رنگ تند تا بي ( از محلولقطره 7 الي 2) مقادير كمافزودن
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 يا شناساگر جلوگيري مجدد مس بخار از اكسيداسيون. )توليد مداومدهيد ادامه

شود مي تبديل رنگي بي تركيب بلو به ،متيلناحياء مس شدن از تكميل كند(. پسمي

وجود  آن شناساگر به ازافزودن قبل كه  O2Cu قرمز آجري رنگ و در محلول

 شود.ايجاد مي داشت

 را )تيتر( يادداشت فهلينگ  قند استاندارد  در سنجش از محلول شده مصرف حجم

 ليتر ضرب در ميلي گرم ميلي قند استاندارد بر حسب محلول رادر غلظت كنيد و آن

  ليتر محلول ميلي11موجود در  احياء مس جهت لازم قنداينورت كنيد تا مقدار كل

 تا مقدار اينورت نموده استاندارد مراجعه اين جدولبه آيد. سپس بدست فهلينگ

را با عدد  از جدول آمده بيابيد،عدد بدست شده مصرف با حجم را معادل لازم

( دو عددرا )فاكتور تصحيح بين كنيد و اختلاف مقايسه از محاسبه آمده بدست

ظر )دكستروز( را در عيار قند مورد ن فاكتور تصحيح كنيد و اين معلوم

 منظورنمائيد.

 ليتر از محلول ميلي 29( 7-11-3بند  )طبق  فهلينگ  محلول : اگر در سنجشمثال

شود،  ليتر مصرف در هر ميلي قند اينورت گرم ميلي 2 قند استانداردبا غلظت

ليتر  ميلي 11موجود در  مس احياء كامل برايلازم قنداينورت مقدار كل بنابراين

 خواهد بود . فهلينگ  محلول

  29*2= 52  قنداينورت گرم ميلي

 گرم ميلي 7/51و  29 با تيتر مصرفي ، معادللازم ، مقدار اينورتجدول به مراجعه

 52-7/51=1/1خواهد بود. دو عدد تصحيحي بين ميدهد.اختلاف نشان

 يعني از جدول شده تروز( خواندهمقدار در عيار قند مورد نظر )دكس بايد اين كه

شود.  تأثير داده ليتر  فهلينگ ميلي 11احياء  براي )مقداردكستروز لازم 6/16

 6/16+1/1= 9/51شود. دكستروز ميبر حسب عيار  فهلينگ بنابراين

و بعد از هيدروليز در  قند قبل در محاسبه شده فاكتور تصحيح از اين

 كنيد.استفادهنهنموگيرياندازه

  نمونه سازي آماده3-11-1



 ليتري ميلي 111 ژوژه بالن يك به كرده را وزن از نمونه گرم 29 -كار  روش

 فروسيانور پتاسيم ليتر محلول ميلي 5و  روي ليتر استات ميلي5 آن كنيد به منتقل

 شده صاف محلول كنيد به صاف برسانيد حجمبه با آب بزنيد و سپس بهم افزوده

 حرارت كه ماري در بن ساعت نيممدت كرده بر اضافه رنگ زغال گرم  حدود يك

 كنيد. صاف و دومرتبه باشد قرار دادهسانتيگراد مي درجه 31 آن

 منتقل ليتري ميلي 111 ژوژه بالن يك را به شده صاف ليتر از محلول ميلي 25

نگهداريد.  5-11-3بند  بعد از تبديل احياء كننده قندهاي گيرياندازهو براي كرده

 بعد از هيدروليز  احياء كننده قندهاي تعيين3-11-5

 شده صاف  ليتر از محلول ميلي 25 "قبلا كه ليتري ميلي 111 ژوژه در بالن

را  ژوژه بالن درحاليكه كم كم پسمقطر بيافزائيد س ليترآب ميلي 25ايد ريخته

 را در بن آن كنيد. سپس اضافه غليظليتر اسيدكلريدريك ميلي 11چرخانيد مي

نگهداريد(  ثابت دقيقه1دهيد و  تكان  دقيقه7) دقيقه 11  مدت به درجه 11 ماري

و  سود غليظو سپس فنالئين شناساگر فنل كمك ، بهاز سرد كردن دهيد پس حرارت

 حجم باشد( و به رنگ كم صورتي )رنگ كرده را خنثي آن نرمال سود يكدهم

 251ماير  ارلن ، در يككرده منتقل بورت يك را به ليتر برسانيد. حاصل ميلي111

 يميل 1-2 در مجاورت  B ليتر فهلينگ ميلي 5و  A ليتر  فهلينگميلي 5 ليتري ميلي

 ايد در حالافزوده پرل مقطر و چند دانه آب مقداريآن به بلو كه متيلن ليتر معرف

پديد آيد. آجري تيتر نمائيدتا رنگ بورت داخل با محلول جوشيدن

 111*25*1111*W*V  111*111*T   قند بعد از هيدروليز در  = فرمول

 دكستروز  بر حسب نمونه گرم 111

 : آن در كه

T گرم ميلي دكستروز به بر حسب شده تصحيح از عيار  فهلينگ =  عبارتست  

V فهلينگ  كردن خنثي براي نمونه از محلول شده مصرف از حجم = عبارتست 

W گرم به آزمونه از وزن = عبارتست  

 اكسيد گوگرد آزاد  دي گيرياندازه3-11



 روش "1711 سال 1713 شماره ايران ستاندارد مليا كار بر اساس روش

 باشد.مي "ها و سبزيهاميوه اكسيدگوگرد در  آب دي گيرياندازه

 ليتر محلول ميلي 11 احياء كامل مورد نياز براي قند احياء كننده كل - 1 جدول

 Lane-Eynonروش به فهلينگ

قند  محلول تيتر)حجم

 ( مصرفي

ساكارز  بدون2دوارو قن

  گرم ميلي به

دكستروز )گلوگز( 

   گرم ميلي به

 ليتر فهلينگ ميلي 11احياء  مورد نياز براي

15 

19

11

13

16

21

21

22

27

21

25

29

21

23

26

71

71

72

5/51 

9/51

1/51

3/51

3/51

6/51

1/51

1/51

1/51

2/51

2/51

7/51

1/51

1/51

5/51

5/51

9/51

9/51

1/16 

2/16

7/16

7/16

1/16

5/16

5/16

9/16

1/16

3/16

3/16

6/16

6/16

1/51

1/51

1/51

2/51

2/51
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77

71

75

79

71

73

76

11

11

12

17

11

15

19

11

13

16

51

1/51

1/51

3/51

3/51

6/51

6/51

1/52

1/52

1/52

1/52

2/52

2/52

7/52

7/52

1/52

1/51

5/51

5/52

7/51

7/51

1/51

1/51

5/51

5/51

9/51

9/51

1/51

1/51

3/51

3/51

6/51

6/51

1/51

1/51

1/51

1/51

 صفحه  � مندرجات فهرست

  الف �پيشگفتار 

�1كاربرد  و دامنه هدف1

 �1 الزامي مراجع2

�2 و تعاريف اصطلاحات7

�7ها ويژگي1

�5بندي بسته5



�9 گذاري نشانه9

�1برداري نمونه 1

1آزمون روشهاي

ISLAMIC REPUBLIC OF IRAN

Institute of Standards and Industrial Research of Iran

ISIRI NUMBER

2179

_ Beverages - Lemon  syrup - Specifications  and test 

methods

1st. Revision




