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نام خدابه
آشنايي با مؤسسة استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران

قـانون اصـلاح قـوانين و قـررات 3مؤسسة استانداردوتحقيقات صنعتي ايران به موجب بند يـك مـادة   
تنها مرجع رسـمي كشوراسـت كـه 1371ماه ب بهمنمؤسسة استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران، مصو

.عهده دارد به  ايران را) رسمي(وظيفه تعيين، تدوين ونشراستانداردهاي ملي
نظـران مراكـز وصـاحب  *هاي فني مركب از كارشناسان مؤسسه هاي مختلف در كميسيونتدوين استاندارد در حوزه

شود وكوششي همگام با مصالح ملي و با توجـهرتبط انجام ميمؤسسات علمي، پژوهشي، توليدي و اقتصادي آگاه و م
بــه شــرايط توليــدي، فنــاوري و تجــاري اســت كــه از مشــاركت آگاهانــه و منصــفانة صــاحبان حــق و نفــع، شــامل

هاي دولتي وكنندگان، مراكز علمي و تخصصي، نهادها، سازمانكنندگان، صادركنندگان و واردتوليدكنندگان، مصرف
نفـع و اعضـاينويس اسـتانداردهاي ملـي ايـران  بـراي نظرخـواهي بـه مراجـع ذي        پيش. شودحاصل مي دولتيغير

شود و پس از دريافت نظرها و پيشنهادها در كميتة ملـي مـرتبط بـا آن رشـته هاي فني مربوط ارسال مي كميسيون
.ودش ايران چاپ و منتشر مي) رسمي(طرح و در صورت تصويب به عنوان استاندارد ملي 

صلاح نيز با رعايت ضوابط تعيـين شـده تهيـهمند و ذيهاي علاقهنويس استانداردهايي كه مؤسسات و سازمان پيش
. شـود عنوان استاندارد ملـي ايـران چـاپ و منتشـر مـي     كنند دركميتة ملي طرح و بررسي و درصورت تصويب، بهمي

تـدوين 5شده در استاندارد ملي ايران شمارة  فاد نوشتهشود كه بر اساس م ترتيب، استانداردهايي ملي تلقي ميبدين
.دهد به تصويب رسيده باشدو در كميتة ملي استاندارد مربوط كه مؤسسه استاندارد  تشكيل مي

-،كميسـيون بـين   1(ISO)المللي اسـتاندارد  مؤسسة استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران از اعضاي اصلي سازمان بين
4عنـوان تنهـا رابـطاست و بـه 3 (OIML)شناسي قانونيالمللي اندازهو سازمان بينIEC) (2المللي  الكتروتكنيك 

در تدوين استانداردهاي ملي ايـران ضـمن تــوجه بـه. كنددر كشور فعاليت مي5(CAC)كميسيون كدكس غذايي
-ستانداردهاي بـين هاي علمي، فني و صنعتي جهان و اهاي خاص كشور، از آخرين پيشرفتشرايط كلي و نيازمندي

.شودگيري ميالمللي  بهره
بينـي شـده در قـانون، بـراي حمايـت ازتواند با رعايت موازين پـيش مؤسسة استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران مي

-كنندگان، حفظ سلامت و ايمني فردي و عمومي، حصول اطمينان از كيفيت محصولات و ملاحظـات زيسـتمصرف
يـا اقـلام/ بعضي از استانداردهاي ملي ايران را براي محصولات توليـدي داخـل كشـور و   محيطي و اقتصادي، اجراي 
مؤسسه مي تواند به منظور حفظ بازارهاي بين المللي بـراي. عالي استاندارد، اجباري نمايدوارداتي، با تصويب شوراي

همچنـين بـراي اطمينـان. ايـد بنـدي آن را اجبـاري نم  محصولات كشور، اجراي استاندارد كالاهاي صادراتي و درجه
ها و مؤسسات فعال در زمينة مشـاوره، آمـوزش، بازرسـي، مميـزي وكنندگان از خدمات سازمانبخشيدن به استفاده

) واسـنجي (ها و مراكـز كاليبراسـيون   محيطي، آزمايشگاهصدورگواهي سيستم هاي مديريت كيفيت و مديريت زيست
ها و مؤسسات را بر اساس ضـوابط نظـام تأييـد صـلاحيت ايـراننه سازمانگووسايل سنجش ، مؤسسة استاندارد اين

ها اعطا و بر عملكرد آنها نظـارت مـيكند و در صورت احراز شرايط لازم، گواهينامة تأييد صلاحيت به آنارزيابي مي
گرانبهـا و انجـاموسايل سنجش، تعيـين عيـار فلـزات    ) واسنجي(ترويج دستگاه بين المللي يكاها، كاليبراسيون . كند

  تحقيقات كاربردي براي ارتقاي سطح استانداردهاي ملي ايران از ديگر وظايف اين مؤسسه است
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يش گفتارپ

.تدوين شد 1345نخستين بار در سال  "آزمون هاي روش ويژگي ها و - ميوه پرتقال " استاندارد
اين استاندارد بر اساس پيشنهادهاي رسيده و بررسي توسط مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي
ايران و تأييد كميسيون هاي مربوط براي پنجمين بار مورد تجديدنظر قرار گرفت و در

كشاورزي مورخهاي خوراك و فراوردهاجلاس كميته ملي استاندارد يكمين ششصد و هفتاد و 
قانون اصلاح قوانين و 3ماده  يكبه استناد بند اين استاندارد اينك . شدتصويب 14/11/1386

به عنوان استاندارد 1371، مقررات مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران، مصوب بهمن ماه
.ودشمي ملي ايران منتشر

هاي ملي و جهاني در زمينه صنايع، علوم و براي حفظ همگامي و هماهنگي با تحولات و پيشرفت
پيشنهادي كه براي و هرشد خدمات، استانداردهاي ملي ايران در مواقع لزوم تجديد نظر خواهد 

توجهاصلاح يا تكميل اين استانداردها ارائه شود، هنگام تجديدنظر در كميسيون فني مربوط مورد 
.بنابراين، بايد همواره از آخرين تجديدنظر استانداردهاي ملي استفاده كرد .خواهد گرفت قرار

.است 1381سال :  279اين استاندارد جايگزين استاندارد ملي ايران شماره 

:ح زير استاستفاده قرار گرفته به شر موردخذي كه براي تهيه اين استاندارد Ĥبع و مامن

1378، انتشارات سازمان حفظ نباتات، مرداد ماه م مجاز كشورفهرست سمو - 1

2-Codex Stan 245: 2004, Amd 1: 2005, Codex standard for oranges 

3-Codex Stan 193: 1995, Amd 2:2004, Rev3: 2007, General standard for 
contaminants and toxins in foods  

4-CX/PR 005: 2005, Residues of pesticides in foods and animal feeds 

5-AGRI/CA/FVS11: 1993, REV6: 1998, Guidance on objective tests for 
determining the ripeness of fruit  



6-Official journal of the European Union commission regulation (EC) 
1881: 2006  
7-AGRI/CA/FVS3: 2005, REV1: 2006, Guidance on objective tests for 
determining the ripeness of fruit  



آزمون هاي روش ويژگي ها و - پرتقالميوه 
)تجديدنظر(

هـــدف   1
،آزمون هاي روش ،درجه بندي، ويژگي ها، نمونه برداريهدف از تدوين اين استاندارد، تعيين 

.مي باشد ،پرتقالنشانه گذاري ميوه و  بسته بندي

دامنه كاربرد   2
شده و به طور مستقيم به رسيده كه بسته بندي قالپرترقم هاي گوناگون ميوه اين استاندارد براي 

.كاربرد دارد انسان مي رسد،خوراك مصرف 

مراجع الزامي   3
.مدارك الزامي زير حاوي مقرراتي است كه در متن اين استاندارد به آن ها ارجاع داده شده است

.بدين ترتيب آن مقررات جزئي از اين استاندارد ملي ايران محسوب مي شود
در صورتي كه به مدركي با ذكر تاريخ انتشار ارجاع داده شده باشد ، اصلاحيه ها و تجديد نظرهاي

در مورد مداركي كه بدون ذكر تاريخ انتشار به. بعدي آن مورد نظر اين استاندارد ملي ايران نيست
د نظرآن ها ارجاع داده شده است، همواره آخرين تجديد نظر و اصلاحيه هاي بعدي آن ها مور

.است
:زير براي اين استاندارد الزامي است استفاده از مراجع

نمونه برداري -تازههاي و سبزي  ها ميوه، 372 سال: 622شماره ملي ايران  استاندارد 3-1
 ـ  و سبزي ها ميوه ،375 سال :830 شماره استاندارد ملي ايران 3-2 روش نگـه داري در -ازههـاي ت

سردخانه
آماده  وبرداشت ن كار ييآ -بسته بندي مركبات  ،1370سال :1468 شماره ملي ايراناستاندارد   3-3

سازي
هاي عمومي برچسب بسـته بنـدي مـواد ويژگي ،1373سال : 2135 شماره استاندارد ملي ايران 3-4

غذايي
شرايط فيزيكي نگه داري ميـوه و سـبزيجات در ،1372سال : 2199 شماره استاندارد ملي ايران 3-5

ها سردخانه و روش اندازه گيري آن
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 -ميـوه و سـبزيجات تـازه صـادراتي    بسته بندي  ،1374سال : 2923 شماره ستاندارد ملي ايران 3-6
ژگي ها و روش هاي آزمونيو -كارتن

ها پـس آيين كار رساندن ميوه -نارس هاي ميوه ،1377سال : 4107شماره  استاندارد ملي ايران 3-7
نهدر سردخا از نگه داري

آيين كار نگه داري -مركبات  ،1378 سال :4975شماره استاندارد ملي ايران  3-8
قسمت -مجاز مرز بيشينه مانده -آفت كش ها، 1386سال : 6349-3شماره استاندارد ملي ايران 3-9

ميوه ها :سوم
آفت  دهماناندازه گيري ميزان  -آفت كش ها  ،1386سال :9037-1شماره استاندارد ملي ايران 3-10

: قسـمت اول  -غذاهاي چرب به روش چند مانده اي با استفاده از كروماتوگرافي گـازي  كش ها در 
كليات

اندازه گيري ميزان مانده آفت -آفت كش ها  ،1386سال :9037-2شماره استاندارد ملي ايران  3-11
: قسـمت دوم  -ي كش ها در غذاهاي چرب به روش چند مانده اي با استفاده از كروماتوگرافي گـاز 

روش هاي استخراج و تصفيه
اندازه گيري ميزان مانده آفت -آفت كش ها  ،1386سال :9037-3شماره استاندارد ملي ايران  3-12

: قسمت سـوم  -كش ها در غذاهاي چرب به روش چند مانده اي با استفاده از كروماتوگرافي گازي 
آزمون هاي تأييدي

اصطلاحات و تعاريف   4
:اصطلاحات و تعاريف زير به كار مي رود ،ين استاندارددر ا

4 -1 
پرتقالميوه 

از Citrus sinensis (L.) Osbeckبـا نـام علمـي    پرتقـال ميوه تازه رقم هاي گوناگون درخت 
.مي باشد  Rutaceaeخانواده 

4-2
پرتقالقطر ميوه 

.پرتقال استميوه  عرضييا  طوليبزرگترين بعد 



4-3  
نارسي
هنوز، سبز رنگ بوده و زرد نشـده باشـد   پرتقالاست كه بيش از يك پنجم سطح پوست ميوه  حالتي

.)رقم والنسيا   به جزء(

4-4  
مواد خارجي
فضله ها، جانور وجود حشرات،لاشه ، بندي مانند خاك و خاشاك در بسته پرتقالميوه هر چيزي جز 

درازاي آن ووه هايي كه با قيچي چيده شـده  دم مي  ءبه جز(تكه هاي شاخه و برگ  ،سنگريزهجونده، 
.است) باشدن بيشتراز يك سانتي متر 

4-5  
غيريكنواختي

ميوه .استپوست رنگ  اندازه و ،شكل ،موجود در بسته از ديد رقم پرتقالميوه دست نبودن  يك
.جدا و درجه بندي شود سهممكن است بر اساس اندازه طبق جدول شماره  پرتقال

4-6  
فتآ

حشرات و ميكروارگانيسم ها، ها كنه، پرندگانمانند ) در هر يك از مراحل رشد(اي هر موجود زنده
به طور مستقيم يا غير مستقيم كه )و شته ها انگل ها ،، كپك هاها باكتري، ها قارچكرم ها،  مانند(

.شود پرتقالميوه باعث آلودگي و كاهش كمي و كيفي 

 4-7  
آفت زدگي

صورته ها ب اين نشانه. ها كه با چشم غير مسلح ديدني باشد آفت فعاليتناشي از  هاي نشانه
توان در درون است كه ميجانور جونده  نرم تنان،، ها كنه حشرات، مانده از آثار جايه ب يها سوراخ

.كردمشاهده  ،پرتقالميوه ا بيرون ي/ و

 4-8 
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كپك زدگي
ديده ،پرتقالميوه  يا بيرون /درون وكه در اثر عوامل مختلف مخمرها  آثار ناشي از فعاليت قارچ ها و

.مي شود

4 -9 
آسيب ديدگي

جايي، درجه بندي، بسته بنديه ناشي از برداشت، جاب مكانيكي طبيعي و از عوامل ناشي نشانه هاي
،كه به صورت ضرب ديدگي، لهيدگي، ترك خوردگي، خراشيدگي پرتقالو حمل و نقل ميوه 

.قابل ديدن باشد ،پرتقالساييدگي، لك زدگي يا خال زدگي و سوراخ شدن در ميوه 

4-9-1 
ضرب ديدگي

كه فقط پوست ميوه را به طور مشهودي تحـت تـأثير قـرار داده ولـي پرتقالاثر ضربه وارده به ميوه 
.سبب ترك خوردگي و لهيدگي آن نشده باشد

4-9-2 
لهيدگي

باعث آسيب ديدن بافت داخليميوه، تا حدي كه علاوه بر پوست  پرتقالميوه  اثر صدمه مكانيكي به
.آن نيز شده باشد

4-9-3   
ترك خوردگي

.يا بافت ميوه شود/ كه سبب آسيب رساندن به پوست و پرتقالشكافته شدن ميوه 

 4-9-4 
خراشيدگي

.است زو نوك تي با اجسام برنده پرتقالزخم هاي سطحي ناشي از تماس ميوه 

 4-9-5 



ساييدگي
.با اجسام است پرتقالاثر صدمه مكانيكي ناشي از تماس ميوه 

 4-9-6 
لك زدگي

ظاهر شده ،پرتقال روي پوست ميوهكه به صورت سطحي آثار ناشي از صدمه مكانيكي و يا بدرنگي 
.باشد

4-9-7 
خال زدگي

،پرتقـال روي سـطح پوسـت ميـوه    اه رنگ نقاط سي بااثري است كه به صورت بدرنگي و سياه شدن 
.ظاهر شده باشد

4-9-8   
سوراخ شدگي

.است پرتقالدرون بافت ميوه  شي از فرورفتن اجسام نوك تيزاثر صدمه مكانيكي نا

4-10 
خشكيدگي

دريا بافت آن، / و پرتقالحالتي است كه به صورت ناهمواري و چروكيدگي روي سطح پوست ميوه 
ميوه حالتيا بافت دروني / وپوست  ، به طوري كهظاهر شده باشد، رطوبتسريع دن اثر از دست دا
.خشك پيدا كند

4-11 
پلاسيدگي

كه در ظاهر ميـوه رطوبت استتدريجي در اثر از دست دادن ، پرتقالميوه  سطح پوستتغيير حالت 
.ديده شود

4-12 
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سرمازدگي
افت ميوه دگرگون شود و آثار ظاهري آن در روي سـطححالتي است كه در نتيجه پايين بودن دما ، ب

.به صورت لكه هاي  قهوه اي روشن تا قهوه اي تيره و فرو رفته ديده شود پرتقالپوست ميوه 

4-13 
يخ زدگي

ويژگـيو  ظـاهري  يتحالتي است كه ميوه درنتيجه برودت هوا دچار انجماد شده و در نتيجه وضـع 
.د، به طوري كه مزه ميوه تلخ شود و بافت آن حالت آبكي پيدا كندهاي حسي آن تغيير كرده باش

4- 14 
سبززدايي

،)مانند گاز اتيلن(، با استفاده از مواد مجازرسيده براي از بين بردن رنگ سبز ميوه پرتقالعملياتي كه 
.شودانجام مي 

4-15 
آفت كش هامانده 

با آفات و بيماري هاي باغي و انباري پيش و پسمبارزه  به دنبالستند كه هبخشي از آفت كش ها 
.مانده است ،از برداشت در ميوه

درجه بندي        5
:تقسيم مي شودزير به سه درجه  پرتقالميوه 

درجه ممتاز   5-1
در اين درجه بايد داراي كيفيت عالي بوده و ويژگي هاي آن بايد نشان دهنده پرتقالميوه 

يكميوه هاي پرتقال با شناسه اندازه صفر تا دو طبق جدول  .بوط باشدمر پرتقالخصوصيات رقم 
.در اين درجه قرار مي گيرند

مي  كه در اين درجه بندي قرار مي گيرند،) از نظر تعداد و وزن(ي پرتقالتنها پنج درصد از ميوه هاي  - يادآوري
.نباشند ، با ويژگي هاي درجه ممتازمطابق توانند 



كدرجه ي   5-2
در اين درجه بايد از كيفيت خوبي برخوردار بوده و ويژگي هاي آن بايد نشان دهنده پرتقالميوه 

يكطبق جدول  ششتا  سهبا شناسه اندازه پرتقال ميوه هاي . مربوط باشد پرتقالخصوصيات رقم 
.در اين درجه قرار مي گيرند

كه در اين درجه بندي قرار مي گيرند،) د و وزناز نظر تعدا(ي پرتقالتنها ده درصد از ميوه هاي  - يادآوري
.نباشند، ويژگي هاي درجه يكبا مطابق مي توانند 

درجه دو   5-3
ميوه هاي پرتقال با شناسه اندازه .ي است كه در درجه ممتاز و درجه يك قرار نمي گيردپرتقالميوه 
.ددر اين درجه قرار مي گيرن يكطبق جدول  سيزدهتا  هفت

كه در اين درجه بندي قرار مي گيرند، مي) از نظر تعداد و وزن(ي پرتقالتنها ده درصد از ميوه هاي  - يادآوري
.نباشند، با ويژگي هاي درجه دومطابق توانند 

ناپذيرفتني ها   6
  . باشد بدون آفت زندهبايد  ،محتوي يك بسته پرتقالميوه  6-1
  . باشد كپك زدگيبدون ايد ب ،محتوي يك بسته پرتقالميوه   6-2
.آثار لهيدگي ، ترك خوردگي و سوراخ شدگي باشدبدون بايد  ،محتوي يك بسته پرتقالميوه  6-3
.بايد بدون سرمازدگي و يخ زدگي باشد ،محتوي يك بسته پرتقالميوه  6-4
.باشدو پلاسيدگي بايد بدون نشانه هايي از خشكيدگي  ،محتوي يك بسته پرتقالميوه  6-5
ناشـي از عوامـل مختلـف بايد بدون رطوبت بيروني غيرعادي ،محتوي يك بسته پرتقالميوه  6-6
.باشد، )رطوبت جمع شده پس از خارج كردن ميوه پرتقال از سردخانه به جزء(

ويژگي ها  7
:هاي زير باشد بايد داراي ويژگي ميوه پرتقال،

و طعم مزه ،بو   7-1
و مزه خارجي ناشي ، طعمبدون بو و ،را داشته باشد طبيعي رقم خود مو طع مزه، بايد بو پرتقالميوه 

  . و غير طبيعي باشد) گيترشيد(از تخمير 

لیدوما تولید و تامین کننده پالپ و کنسانتره پرتقال

www.lidoma.co



اندازه و شكل    7-2
اندازه ميوه. رقم و اندازه، يكنواخت باشد ،بسته بندي شده بايد از نظر شكل، رنگ پرتقالميوه 
دامنه. قسمت آن تعيين مي شود عرضييا  و بعد طوليبرحسب درجه، نسبت به بزرگترين  پرتقال

.باشد يكبايد طبق جدول  ،اندازه لازم استشناسه قطري كه براي هر 

بر حسب قطر ميوه پرتقالوه ياندازه م - يك جدول
a قطر شناسه اندازه رديف

mm)(
1  0  92 -110  
2  1  87 -100  
3 2 84-96  
4  3  81 -92  
5  477 -88  
6  573 -84  
7  670 -80  
8  767 -76  
9  864 -73  
10  962 -70  
11  1060 -68  
12  1158 -66  
13  1256 -63  
14  13  53 -60  

a  با قطر كمتر از پرتقالميوه mm53 شامل نمي شود ،را.

رنگ    7-3
با رنگ پرتقالميوه . بايد داراي رنگ طبيعي رقم خود، زرد روشن تا نارنجي تيره باشد پرتقالميوه 

پرتقـال رنگ ميـوه  . مجاز است كه از يك پنجم سطح كل ميوه بيشتر نباشد سبز روشن در صورتي
.در يك بسته بايد تا حد امكان يكنواخت و متناسب با درجه بندي آن باشد

توليد شده در منطقه اي كه در دوران رشد داراي شرايط آب و هوايي گرم و رطوبت نسبي پرتقالميوه   -يادآوري
ميـوهپوسـت  از يك پنجم سطح كل رنگ سبز آن در صورتي كه  ، رنگ سبز روشن باشد بالا است، مي تواند داراي

.باشداين استاندارد،  4-7بند يد طبق با موجود در ميوه پرتقال،و كمينه آب ميوه  نبودهبيشتر 
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پرتقالموجود در ارقام ميوه كمينه آب ميوه    7-4
.باشددو بايد طبق جدول ، پرتقال ميوه ارقام مختلف موجود دركمينه آب ميوه 

پرتقالميوه  وجود در ارقام مختلفمميوه  كمينه آب - دوجدول 
حدود مجازكمينه  پرتقالنوع رقم  رديف

)درصد وزني(
  30خوني  1
  33ناف دار  2
  35ساير ارقام  3
45  در سطح پوست ساير ارقام با بيش از يك پنجم رنگ سبز  4

ساير ويژگي ها   7-5
.پاكيزه باشد وبايد سالم، تميز  ،محتوي يك بسته پرتقالوه هاي مي  7-5-1
و درصد غيريكنواختيخال زده، آفت زده، آسيب ديده، نارس،  پرتقال ميوهدرصد تعداد  2- 7-5

.باشد سهبايد طبق جدول  مواد خارجي،جرمي 
پرتقالميوه ويژگي هاي  - سهجدول 

بيشينه حدود مجاز ويژگي رديف
درصد تعداد

  1نارسي  1
  a  2 مواد خارجي  2
  b  1 آسيب ديدگي  3
  2خال زدگي  4
  10غيريكنواختي  5
  5آفت زدگي  6

a ميزان مواد خارجي بر اساس درصد جرمي به دست مي آيد.
b         خراشـيدگي،در اين جا، منظور از آسـيب ديـدگي، مجمـوع نشـانه هـاي ناشـي از ضـرب ديـدگي ،

.باشد ، ميپرتقالدر ميوه  لك زدگي ساييدگي و
آلاينده ها     7-6
مقدار مانده آفت كش ها  7-6-1

،1386سال : 6349-3طبق استاندارد ملي ايران شماره بايدپرتقال، در ميوه 1مقدار مانده آفت كش ها

فهرست آفت كش هاي مجاز كشور برابر آخرين فهرست آفات و بيماري هاي گياهي و سموم سفارش شده عليه آن ها ، منتشر شده از -1
ده توسط سازمان هايهم چنين فهرست سموم سفارش ش. سوي سازمان حفظ نباتات وابسته به وزارت جهاد كشاورزي، تعيين شده است
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.ميوه ها، باشد: قسمت سوم -مرز بيشينه مانده مجاز -آفت كش ها 

فلزات سنگين   7-6-2
.باشد چهارجدول  طبقبايد ، پرتقاليوه مقدار فلزات سنگين براي م

)بر اساس وزن مرطوب( پرتقالبراي ميوه 2بيشينه ميزان فلزات سنگين - چهارجدول 
بيشينه حدود مجاز فلز سنگين رديف

)mg/Kg(
  1/0سرب  1
  5مس  2
  1/0ارسنيك  3
  15آهن  4
  5روي  5

نمونه برداري  8
ملي نمـي باشـد و مـي تـوان از روشاين استاندارد در  جزئي از روش مشخص شدهنمونه برداري 

نمونـه -تـازه هاي و سبزي  ها ميوه، 1372سال : 622شماره ملي ايران  استانداردنمونه برداري طبق 
.، به طوري كه نمونه ها نماينده تمام بهر باشنداستفاده كرد برداري

صورتي و در گيرند قراراري مورد بررسي بايد بلافاصله در محل نمونه برد ،نمونه هاي برداشت شده
روز بيشـتر دونبايـد از   ،فاصله بين نمونه برداري و اعلام نتيجه آزمون ،ندشوكه به آزمايشگاه ارسال 

و در طي مراحل حمل و باشد بهرواقعي  نشان دهندهبايد  ،نمونه اي كه به آزمايشگاه مي رسد. باشد
.پيدا نكند نگه داري آسيب نبيند و تغييري نقل يا

روش آزمون        9
آزمون آفت   9-1

.، تعيين شده است2000در سال ) كميته كدكس براي باقي مانده سموم(بين المللي، برابر آخرين فهرست سازمان كدكس 
:بيشينه ميزان فلزات سنگين در ميوه ها و سيزي هاي تازه مطابق مراجع زير مي باشد -2

Codex Stan 193: 1995, Amd 2:2004, Rev 3: 2007, General standard for contaminants and toxins in 
foods  
Official journal of the European Union commission regulation (EC) 1881: 2006 
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.آفت زنده بررسي كنيدرا بايد از نظر  ،تمام آزمايه

بو و مزهآزمون    9-2
.بررسي كنيدبو و مزه را بايد از نظر  ،تمام آزمايه

آسيب ديدگيزمون آ   9-3
و كنيد شمارشرا جدا و  هسپس ميوه هاي آسيب ديد. را شمارش كنيدمونه نمونه هاي آزد اعدت

.به دست آوريد يكرا از فرمول  آسيب ديدگي درصدتعداد 
100×0m

1m  فرمول                                                                                                           
)يك(  

:كه در آن
m1 ب ديدهآسي پرتقالميوه هاي  تعداد;

m0 استنمونه كل  تعداد.

آزمون آفت زدگي    9-4
شمارشرا از نظر آفت زدگي بررسي كنيد و ميوه هاي آفت زده را جدا و  3-9بند  پرتقالميوه هاي 

.به دست آوريد دورا از فرمول آفت زدگي  درصدتعداد و كنيد 
100×0m

1m  فرمول                                                                                                            
)دو(  

:كه در آن
m1 آفت زده پرتقالميوه هاي  تعداد;

m0 استنمونه  تعداد كل.

كپك زدگيآزمون     9-5
شمارشجدا و را از نظر كپك زدگي بررسي كنيد و ميوه هاي كپك زده را  3-9بند  پرتقالميوه هاي 

.به دست آوريد  سهرا از فرمول  كپك زدگي درصدتعداد و كنيد 
100×0m

1m )سه( فرمول                                                                                                           
:كه در آن

m1 زده كپك پرتقالميوه هاي  تعداد;

m0 استنمونه كل  تعداد.



مواد خارجيآزمون     9-6
ورا از نظر مواد خارجي بررسي كنيد و مواد خارجي را جدا و وزن كنيد  3-9بند  پرتقالميوه هاي 

.به دست آوريد چهاررا از فرمول جرمي مواد خارجي درصد 
100×0m

1m  فرمول                                                                                                          
)چهار(

:كه در آن
m1 مواد خارجي به گرم جرم;

m0 است به گرم نمونه توزين شده جرم.

نارسيآزمون     9-7
كنيد شمارشي بررسي كنيد و ميوه هاي نارس را جدا و را از نظر رسيدگ 3- 9بند  پرتقالميوه هاي 

.به دست آوريد پنجرا از فرمول نارسي  درصدتعداد و 
100×0m

1m )پنج( فرمول
:كه در آن

m1 نارس رتقالپميوه هاي  تعداد;

m0 استتوزين كل نمونه  تعداد.

غير يكنواختي اندازهآزمون    9-8
ي كـه بـاپرتقـال و ميـوه هـاي    را از نظر غير يكنواختي اندازه بررسي كنيد 3-9بند  پرتقالميوه هاي 

غيـر يكنـواختي درصـد تعـداد   .كنيد شمارشو مطابقت ندارد را جدا  دواندازه ذكر شده در جدول 
.به دست آوريد ششرا از فرمول اندازه 

100×0m
1m )شش( فرمول                                                                                                         

:كه در آن
m1 با اندازه غير يكنواخت پرتقالميوه هاي  تعداد;

m0 استنمونه كل  تعداد.

آفت كش هامانده  آزمون   9-7



آفـت ،1386سال :9037-1شماره ملي ايران  استاندارد طبق پرتقالمقدار مانده آفت كش ها در ميوه 
اندازه گيري ميزان مانده آفت كش ها در غذاهاي چرب به روش چند مانده اي با اسـتفاده -كش ها 

 ـ كليات و : قسمت اول -از كروماتوگرافي گازي  ،1386سـال  :9037-2شـماره  ران استاندارد ملـي اي
اندازه گيري ميزان مانده آفت كش ها در غذاهاي چرب به روش چنـد مانـده اي بـا -آفت كش ها 

استاندارد ملـي ايـرانروش هاي استخراج و تصفيه و : قسمت دوم -استفاده از كروماتوگرافي گازي
فت كش ها در غذاهاي چرباندازه گيري ميزان مانده آ -آفت كش ها  ،1386سال :9037-3شماره 

انجـام ،آزمون هاي تأييـدي : قسمت سوم -به روش چند مانده اي با استفاده از كروماتوگرافي گازي
.شود
پرتقالميوه بهداشتي در تهيه و نگه داري  الزامات   10

:، بايد طبق استانداردهاي ملي ايران به شرح زير، تهيه و نگه داري گردد پرتقالميوه 
 ـ  و سـبزي  هـا  ميـوه  ،1375سال  :830 شماره د ملي ايراناستاندار روش نگـه داري در -ازه هـاي ت
سردخانه

وبرداشــت ن كــار يــيآ –، بســته بنــدي مركبــات 1370ســال  :1468 شــماره اســتاندارد ملــي ايــران
آماده سازي

زيجات درشـرايط فيزيكـي نگـه داري ميـوه و سـب      ،1372سـال  : 2199 شـماره  استاندارد ملي ايران
سردخانه و روش اندازه گيري آنها

كـارتن - ميوه و سبزيجات تازه صـادراتي بسته بندي  ،1374سال : 2923 شماره استاندارد ملي ايران
ويژگي ها و روش هاي آزمون -

هـا پـس از آيين كار رساندن ميوه -نارس هاي ميوه  ،1377سال : 4107شماره  استاندارد ملي ايران
ردخانهدر س نگه داري

آيين كار نگه داري -مركبات  ،1378سال  :4975شماره ستاندارد ملي ايران ا
، زمـانآنبا درنظر گرفتن مرحله مناسبي از رشد، رسيده بودن ميوه، ويژگـي هـاي رقـم     پرتقالميوه 

بايد به گونـه اي باشـد پرتقالرشد و وضعيت ظاهري ميوه . برداشت و منطقه كاشت، چيده مي شود
.پذير نباشدآسيب طي حمل و نقل و جابه جايي كه در 

اين امر در صورتي مجاز اسـت كـه. كردسبززدايي را  پرتقالميوه براي برآورده شدن اين الزامات، مي توان  -يادآوري
.تغييري پيدا نكند ،پرتقالميوه هاي  قسمت ساير

بسته بندي    11



خشـك و، پـاك ، سـالم نـو،  شود بايد  ه كار برده ميب پرتقالميوه بندي  ي كه براي بستهمواد   11-1
و يـا سـطح  مواد به كار برده شده نبايد تأثيري بـر كيفيـت ميـوه    .باشد بوبدون هر گونه آلودگي و 
داري و براي جلوگيري از هر گونه خراب شـدن و آسـيب در مراحـل نگـه     .خارجي آن داشته باشد

بسته هاي. تأمين نمايدكالا را حفاظت درست و كامل از  كه، اي باشد بندي به گونه بايد بسته، ترابري
كيفيـت بسـته، كاغـذ و ديگـر .مورد استفاده بايد داراي شكاف و يا سوراخ هايي براي تهويه باشـند 

لوازم مورد استفاده در داخل بسته بايد به گونه اي باشد كه براي سلامتي زيـان آور نبـوده و از مـواد
سـال: 1468را مي توان طبـق اسـتاندارد ملـي ايـران      پرتقالسته بندي ميوه ب. نو، تميز و بي بو باشد

.انجام داد ،ن كار برداشت و آماده سازيييآ -، بسته بندي مركبات 1370

. استفاده كـرد  ،مي توان از كارتن مقوايي يا جعبه هايي پلاستيكي پرتقالبراي بسته بندي ميوه   11-2
، بسته1374سال: 2923 شماره ي آن بايد طبق استاندارد ملي ايراندر صورت استفاده از كارتن، ويژگ

.باشد ژگي ها و روش هاي آزمون يو -كارتن -بندي ميوه و سبزيجات تازه صادراتي 

و در كارتن تا وزن Kg20جعبه پلاستيكي تا وزن بيشينه توان در  را مي پرتقالميوه  11-2-1
.بندي نمود بسته، Kg15 بيشينه 

وزن و محتويـات آن، انـدازه  ، بنـدي  چگـونگي بسـته   نظـر بايد از  ،هاي يك بهر بسته تمام 11-2-2
.باشديكنواخت 

و يا  در صورتي كه اين محصول قبل ازبسته بندي با مواد خاصي شست و شو داده شده يا واكس خورده -يادآوري
 1يد توسط مراجـع قـانوني و ذي صـلاح كشـوربا ،اين مواد "حتما ،گيرددر پوشش هاي حاوي مواد نگه دارنده قرار 

.مورد تأييد قرار گيرند

باشد، بسـته 3-5-7مطابق بند  پرتقالكنواختي اندازه تعيين شده براي ميوه يدر صورتي كه   11-3
.را مي توان برحسب شمارش انجام داد پرتقالبندي ميوه 

سه اندازه هم جوار قرار گيرد، اندازهدر اندازه هاي بين دو شنا پرتقالدر صورتي كه ميوه  11-3-1
.باشد 3-5-7ها نيز مي تواند در خارج از محدوده شناسه اندازه طبق بند  پرتقال

. مي باشد  وزارت جهاد كشاورزيمراجع قانوني و ذي صلاح كشور در حال حاضر، وزارت بهداشت ، درمان و آموزش پزشكي و   - ١
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ي كه بر حسب رديف هاي معمول بسته بندي شدند ، بيشـينه اخـتلافپرتقالدر ميوه هاي    11-4
  .باشـد  5بايد طبـق جـدول    ،ناز شناسه اندازه آ پرتقالبين كوچك ترين و بزرگ ترين اندازه ميوه 

شناسهي كه بر حسب تعداد بسته بندي شدند، بيشينه اختلاف بين دو پرتقالهم چنين در ميوه هاي 
.باشد پنجبايد طبق جدول  ،اندازه هم جوار

ك بسته بندييدر  پرتقالهاي  وهين ميبقطر  اندازه بيشينه اختلاف - پنججدول 
در يك بسته بندي پرتقالهاي وه ين ميباندازهبيشينه اختلاف شناسه اندازه   رديف

mm)(
  211تا  0  1
  69تا  3  2
  137تا  7  3

نشانه گذاري    12
:2135استاندارد ملي ايران شـماره  علاوه بر رعايت نكات مندرج در ، در نشانه گذاري اين محصول 

هاي زير بايـد روي هـر ، آگاهي برچسب ويژگي هاي عمومي  -بسته بندي مواد غذايي ، 1373سال 
به زبان فارسي وبراي مصارف داخلي  ،پاك نشدني مركب يا جوهر غير سمي و بسته با خط خوانا و

:دشوو يا برچسب ، چاپ خريدار نوشته كشوربه زبان انگليسي و يا زبان  اتصادربراي 
رقم و درجه محصول ،نام   1- 12
بر حسب سيستم متريكمحصول در بسته  وزن خالصتعداد ميوه و    2- 12
و علامت تجاري آنكننده  بسته بندييا / و كننده و نشاني كامل توليدنام    3- 12
)به روز ، ماه و سال(تاريخ توليد يا بسته بندي    4- 12
)محصول ايران( عبارت   5- 12
)دما و دمه( شرايط نگه داري    6- 12

آزمون گزارش        13
:آزمون بايد داراي آگاهي هاي زير باشد گزارش

مشخصات كامل نمونه  1- 13
تاريخ دريافت نمونه 2- 13
تاريخ انجام آزمون 3- 13
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1387سال  279شماره  استاندارد ملي ايران طبقروش آزمون   4- 13

ههمه جزئياتي كه در اين استاندارد مشخص نشده است و از سوي آزمايشگاه به كار گرفته شد 5- 13
.است و هر آن چه ممكن است روي نتايج آزمون تأثير داشته باشد

.يا نتيجه دو آزمون اگر تكرار پذيري انجام شده باشد نتيجه به دست آمده از آزمون 6- 13
نام و نام خانوادگي و امضاي آزمايش كننده  7- 13
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