
 

  و تحقیقات صنعتی ایران استانداردبا مؤسسه  آشنایی
رسمی  مرجع موجب قانون، تنها بهصنعتی ایران  تحقیقات و استاندارد مؤسسه
ملی (رسمی)  استانداردهاي نشر تعیین، تدوین و وظیفه که عهده دار است کشور

  میباشد.
توسط کمیسیون هاي فنی مرکب از  مختلفاستاندارد در رشته هاي  تدوین

پژوهشی، تولیدي  علمی،کارشناسان مؤسسه، صاحبنظران مراکز و مؤسسات 
 کهواقتصادي آگاه ومرتبط با موضوع صورت میگیرد. سعی بر این است 

و مصالح ملی وبا توجه به شرایط تولیدي، استانداردهاي ملی، در جهت مطلوبیت ها 

 

 
 

 
6871_ 
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و فن آوري حاصل از مشارکت آگاهانه و منصفانه صاحبان حق و نفع شامل:  فنی
،مصرف کنندگان، بازرگانان، مراکز علمی و تخصصی و نهادها و  تولیدکنندگان
باشد.پیش نویس استانداردهاي ملی جهت نظرخواهی براي مراجع  دولتیسازمانهاي 
هاي فنی مربـوط ارسال میشود و پس از دریـافت نظـرات  کمیسیونضاي ذینفع واع

مرتبـط بـا آن رشته طرح ودر صورت تصویب به عنوان  ملـیوپیشنهادهـا در کـمیته 
  می شود. منتشراستاندارد ملی (رسمی) چاپ و 

و سازمانهاي علاقمند و ذیصلاح و با  مؤسساتنویس استانداردهایی که توسط  پیش
از طرح و بـررسی در کمیته ملی  پسوابط تعیین شده تهیه می شود نیز رعایت ض

ومنتشرمی گردد. بدین  چاپمربوط و در صورت تصویب، به عنوان استاندارد ملی 
در استاندارد ملی  مندرجترتیب استانداردهایی ملی تلقی می شود که بر اساس مفاد 

میگردد به  تشکیلؤسسه )) تدوین و در کمیته ملی مربوط که توسط م5شماره ((
  تصویب رسیده باشد.

از اعضاي اصلی سازمان بین المللی  ایراناستاندارد و تحقیقات صنعتی  مؤسسه
ضمن تـوجه به شرایط کلی  ملیاستاندارد میباشد که در تدوین استانداردهاي 

صنعتی جهان و  وونیازمندیهاي خاص کشور، از آخرین پیشرفتهاي علمی، فنی 
  اي بین المـللی استفـاده می نماید.استانداردهـ
می تواند با رعایت موازین پیش بینی  ایراناستاندارد و تحقیقات صنعتی  مؤسسه

حفظ سلامت و ایمنی فردي  کنندگان،شده در قانون به منظور حمایت از مصرف 
محیطی و  زیستوعمومی، حصول اطمینان از کیفیت محصولات و ملاحظات 

اجباري  استانداردز استانداردها را با تصویب شوراي عالی اقتصادي، اجراي بعضی ا
کشور،  محصولاتنماید. مؤسسه می تواند به منظور حفظ بازارهاي بین المللی براي 

  اجراي استاندارد کالاهاي صادراتی و درجه بندي آنرا اجباري نماید.
زمانها و استفاده کنندگـان از خـدمات سا بهبمنظـور اطـمینان بخـشیدن  همچـنین

ممیزي و گواهی کنندکان  بازرسی،مؤسسات فعال در زمینه مشاوره، آموزش، 
و کالیبره کنندگان  آزمایشگاههاسیستم هاي مدیریت کیفیت ومدیریت زیست محیطی، 

را بر اساس  مؤسساتوسایل سنجش، مؤسسه استاندارد اینگونه سازمانها و 



احراز  صورتقرار داده و در ضوابط نظام تأیید صلاحیت ایران مورد ارزیابی 
نظارت  آنهاشرایط لازم، گواهینامه تأیید صلاحیت به آنها اعطا نموده و بر عملکرد 
عیار  تعیینمی نماید. ترویج سیستم بین المللی یکاها ، کالیبراسیون وسایل سنجش 

از  ملیفلزات گرانبها و انجام تحقیقات کاربردي براي ارتقاي سطح استانداردهاي 
  وظایف این مؤسسه می باشد. دیگر
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 گفتار پیش

مربوط تهیه و  کمیسیونهاي؛ که توسط برگه کیوي ـ ویژگیها و روشهاي آزمون  -میوه و سبزي  استاندارد

 و فرآورده هاي کشاورزي خوراك کمیته ملی استاندارد جلسه سیصد و نود و پنجمین تدوین شده و در

و  قوانینقانون اصلاح  3قرار گرفته است، اینک به استناد بند یک ماده  صویب ت مورد 19/5/82 مورخ

استاندارد ملی ایران  بعنوان 1371مقررات موسسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران مصوب بهمن ماه 

پیشرفتهاي ملی و جهانی در زمینه صنایع ،  همگامی و هماهنگی با تحولات و حفظ برايمنتشر می شود.

که  پیشنهادي، استاندارد هاي ملی ایران در مواقع لزوم تجدید نظر خواهد شد و هر گونه  خدماتعلوم و 

کمیسیون فنی مربوط مورد  دربراي اصلاح یا تکمیل این استاندارد ها ارائه شود ، در هنگام تجدید نظر 

هاي ایران باید همواره از آخرین تجدید نظر  استانداردین براي مراجعه به توجه قرار خواهد گرفت. بنابرا

  آنها استفاده کرد.

، در حد  جامعهو تدوین این استاندارد سعی شده است که ضمن توجه به شرایط موجود و نیازهاي  تهیه در

  د شود.ایجا هماهنگیامکان بین این استاندارد و استاندارد ملی کشورهاي صنعتی و پیشرفته 

  : ماخذي که براي تهیه این استاندارد به کار رفته به شرح زیر است و منابع

ـ برسی نتایج آزمون نمونه هاي مختلف در آزمایشگاه مواد غذائی و صادرات اداره کل استاندارد و 1

      1379 -  80تحقیقات صنعتی استان آذربایجان غربی سالهاي 

   1380لف درشرکت تولیدي لینا لیک سال ـ برسی نتایج آزمون نمونه هاي مخت2

  1370پرورش کی وي فروت ، سعید عباسپور سال  -3

4- Codex Alimentarius Commission , Appendix П ,2003 ,Report of the third session of the AD Hoc Codex 

Intergovernmental Task Force On Fruit And Vegetable Task  Force on Fruit And Vegetable Juices And  

Vegeletab  Juic 



5-Kiwi fruit Science and Management. Edited by I.S. Warrlngton and G.C.Weston for the New Zealand Society 

for Horticultural Sience Ray Richards Publisher 1990. 
  

  مقدمه
  

  می باشد Actindiaceaخانواده کیوي داراي ساقه هاي خزنده با برگهاي قلبی شکل واز
گونه هاي مختلف کیوي که میوه خشک آن قابل مصرف بوده وبطور زراعی قابل کشت میباشند عبارت 

  است از
Actindia chinensis 
 
Actindia Arguta 
 
Actindia  kolomikta 

  
درزلاندنوبنام  است که  A-chinensisمهمترین گونه آن که داراي ارزش اقتصادي و کشاورزي است نوع    
)Kiwi و در چین بنام یانگ توا ودر فرانسه بنام (croselle de chine  ودر امریکا بنام     )Kiwiنامیده میشود (  

بطور خلاصه با اینکه منشا اصلی کیوي از مناطق گرم ومرطوب میباشد ولی این گیاه میتواند با هر نوع آب 
  وهوایی خود را مطابقت دهد 

شورهاي پیشرفتـه جهـان به اثرات مفیـد وثمـر بخش میـوه هاي تــازه و طبیعی اکثریت افراد ک
وخشکبار آن اهمیت می دهند . از آنـجائیکه میوه کیـوي این خواسته ونظـرات آنـان را براورده می 
کندبه همین جهت به ارزش غذایی آن توجه خاص دارند.میوه کیوي سرشار از ویتامینها واملاحی 

(دو برابرمقداري که در پرتقال و اوکادو وجود   Cوویتامین  Eل مقدار زیادي ویتامین است که شام
دارد)ترکیبات فیبري , پتاسیم , سدیم , کلسیم , آهن , کروم , فولیک اسید , مواد فسفاته و آنزیمی بنام 

واملاح بدن یک  گرم از این میوه میتواند نیاز ویتامینها140میباشدمصرف روزانه   Actinidinآکتینیدین 
  انسان را براورده کند.

دامنـه وسیع تنوع تولیدات کیـوي که شامل کنسرو, میوه تازه , میوه خشـک , یخ زده , کمپوت ,وآبمیوه , 
  ترد کردن گوشت وتزئین غذا و شیرینی وغیره موجب گسترش محصولات آن گردیده است. 
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  آزمونویژگیها و روشهاي   – 1برگه کیوي - میوه وسبزي 
 هدف            1

بندي ؛  -بسته, روشهاي آزمون ,  نمونه برداري ویژگیها ,؛  يهدف از تدوین این استاندارد تعیین طبقه بند 

    نشانه گذاري ؛ برگه کیوي می باشد.
  
  

  دامنه کاربرد           2
 سب که پس از جداسازي نامو  تازهمیوه کیوي م گوناگون ارقا از  شده تهیه کیوي این استاندارد درباره برگه

  کاربرد دارد. دوش می خشک یا صنعتی آفتابی و هايروش با یکی از ،برش  ،شستشو ، 

  

  مراجع الزامی         3
مدارك الزامی زیر حاوي مقرراتی است که در متن این استاندارد به آنها اشاره شده است بدین ترتیب آن 

ی شود. در مورذ مراجع داراي تاریخ چاپ و / یاتجدیدنظر ، مقررات جزئی از این استاندارد محسوب م

اصلاحیه ها و تجدید نظرهاي بعدي این مدارك ورد نظر نیست. معهذا بهتر است کاربران ذینفع این 

استاندارد امکان کاربرد آخرین اصلاحیه ها و تجدید نظرهاي مدارك الزامی زیر رامورد بررسی قرار دهند. 

تاریخ چاپ و / یا تجدید نظر ، آخرین چاپ و / یا تجدید نظر آن مدارك الزامی  در مورد مراجع بدون

  ارجاع داده شده مورد نظر است.

  استفاده از مراجع زیر براي کاربرد این استاندارد الزامی است 

 میوه کیوي   1379:سال     3475استاندارد ملی ایران      -1

1- Kiwi 

  کارتن جهت بسته بندي خشکبار 1373: سال   36ـ     استاندارد ملی ایران 2

  جعبه هاي چوبی جهت صدور خشکبار 1373: سال   1035ـ     استاندارد ملی ایران 3

  روش اندازه گیري رطوبت خشکبار 1375: سال  672ـ     استاندارد ملی ایران 4

  روش نمونه برداري خشکبار  1373: سال  1036استاندارد ملی ایران     -5



 

  تعاریف  و اصطلاحات             4
  رودتعاریف زیربه کار می واژه ها با ا و / یدر این استاندارد  اصطلاحات 

  گیوي:              1ـ 4
 Actinidia deliciosa   م علـــــمیا نـــا ـبمخـصـوص ه تــچــف درخـمختلگونــه ها و ارقـام ارتست از میــوه ـعب

(  A.  chev. )  var indorus H. jacq از خانوادةActinidiaceae .میباشد 

  برگه کیوي            4-2
  عبارت است از میوه کیوي  خشک شده که به اشکال مختلف تهیه می گردد 

                                                                    آفت            3ـ4
نظیر شش پایان کنه ها قارچها باکتریها وغیره که در هر یک از  ارگانیزم زندهست ازوجود هر گونه ا بارت ع

و نما کرده وباعث آلودگی وکاهش کمی و کیفی  تغذیه نموده و یا روي آن نشو  مراحل رشد از برگه کیوي

  آن شود

  : زدگی آفت            4ـ4. 
یر ل مشابه آن با چشم حشرات , کنه ها , تگرگ , قارچ  و عوام عبارت است از آسیب نا شی ازفعالیت

. این آثار بصــورت حفــره هاي محل تغذیه شش پایان و قابل رؤیت باشد مسلح بر روي  برگـه کیـوي

قارچ زدگی و  کپک زدگی ووجودلارووشفیره تخم و پوسته هاي  ویافضولات ,وجود تنیده ها و  کنه ها

  دیده می شود در برگه کیويآن  مانند

  یزهشن وسنگر           4-5
 عبارت از قطعات کوچک سنگهاي مختلفی است که با چشم غیر مسلح قابل رؤیت باشد

  مواد خارجی:            4-6
  وجود داشته باشد گفته میشود بسته بندي موادي جزبرگه کیوي  که به گونه آزاد در  هر نوع به 

  آسیب دیدگی:             7ـ4
که در نتیجه فشار یا عوامل مکانیکی بافت پاره شده یا شکل  برگه کیويعبارتســـت از تغییراتــی در 

  طبیعی خود را از دست داده باشد
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   آلودگی :           8ـ4 
هرگونه حشرات مرده و  خاك , خا شاك , کاه , برگ درختان ,عبارتست از آغشته بودن سطح برگه کیوي ب 

  دیگر که با چشم غیر مسلح قابل رؤیت بوده و بسادگی قابل جدا شدن نباشد  مواد خار جی

   نارسی :           9ـ4
عبارتست از حالتی که کیوي به هر دلیل رشد کافی نکرده و در نتیجه برگه کیوي بدست آمده کم گوشت 

  بوده ، رنگ ، شکل و مزه طبیعی مربوط بخود را نداشته باشد.

 هپوست        4-10  

 پوسته , به قطعات کوچکی از پوست  میوه کیوي که به برگه چسبیده است

  دم           4-11
  دم,به قطعه کوچکی که میوه را به ساقه درختچه می پیوندد  

  

                .  
  یکنواختی :            12ـ4

کدام بصورت مجزا مورد  ستبرا (ضخا مت) و رنگ هر قطعه که هر ا ست از یکنواخت بودن اندازه ,  عبارت

  آزمون قرار می گیرد.

  رطوبت :           13ـ4
این استاندارد  11-11عبارت ا ست ازمیزان آب آزاد موجود در برگه کیوي که طبق روش مندرج در بند 

  قابل اندازه گیري است 

  مانده سموم :         14ـ4.
پس از عملیات مبارزه با آفات باغی و انباري عبارت است از بخشی از سموم بکار رفته در آفت زدایی که 

  در برگه کیوي دیده می شود

  اندازه          4-15
  عبارت است از تعداد برگه کیوي در صد گرم
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   رنگ          4-16
عبارت است از رنگ ظاهري برگه کیوي که بسته به رقم و روش خشک کردن آن از سبز روشن تا سبز 

  زیتونی می باشد 

  سوختگی                                                                                                                     17 -4
عبارت است از حالتی که رنگ تمام یا بخشی از برگۀ کیوي تغییـر کرده و تیـــره تر از سایر بخش هاي آن 

  باشد 

                                                                                      شن و سنگریزه                 4-18

  عبارت است از قطعات کوچک سنگهاي مختلفی است که با چشم غیر مسلح قابل رؤیت باشد

 

 کپک زدگی      4-19

ا چشم غیر مسلح عبارت است از  آثار ناشی از رشد کپکها و قارچها که بصورت خطوط برجسته سیا ه ب

  قابل رؤیت باشد

  عیوب         20- 4 
  عبارت است از برگه هاي  آفت زده , آسیب دیده , آلوده , نارس

  بهر  4-21
بسته هاي تشکیل دهنده یک محموله که ازیک تولید واحد حاصل شده باشند را یک بهر گویند . در 

ي مربوط به هر تولید یک بهر خواهد صورتیکه محموله اي از چند تولید مختلف حاصل شده باشد بسته ها

  بود در اینصورت لازم ا ست با نشانه گذاري ,هر تولید را جداگانه مشخص نمود

  

  طبقه بندي 5
طبقه  درشت , متوسط و ریز تقسیم می گردد. براي تعیین اندازه برگه ها  سه برگه هاي کیوي از نظراندازه به

  عمل کنید  2 ول شماره گرم برگه کیوي طبق جد 100از شمارش تعداد در 
  

  ـ طبقه بندي برگه  کیوي 2جدول شماره 



  
  گرم ١00تعداد در   اندازه  ردیف

  گرم١00) عدد در٣٠تعداد (  برگه کیوي درشت  1

  گرم ١00) عدد در ۵٠) تا تعداد (٣١از (  برگه کیوي متوسط  2

  گرم ١00آن در زا تعداد بیشتر تا ) عدد۵١از (  برگه کیوي ریز  3

 

 ناپذیرفتنیها         6

  قابل قبول نیست. که عبارتند از : مورد آزمون عبارتست از عواملی که به هر میزان در نمونه

  وجود هر گونه آفت زنده          1ـ6

  وجود کپک         2ـ6

 مواد خارجی        6-3

وامل ناپذیرفتنی جزء ع چه بصورت چسبیده به برگه و برگه کیوي چه بصورت آزاد در مواد خارجی بودن   

  محسوب میگردد

  شن وخاك         6-4

جزء عوامل ناپذیرفتنی  چه بصورت چسبیده به برگه و برگه کیوي چه بصورت آزاد بودن شن وسنگریزه در

  محسوب میگردد

 ویژگیها         7

  برگه کیوي:ویژگیهاي فیزیکی           7-1

  آزمون قرار میگیرد که داراي ویژگیهاي بشرح زیر باشد. برگه کیوي ارسالی به آزمایشگا ه در صورتی مورد 
  عاري از هر گونه آفت زنده در کلیه مراحل زندگی باشد       7-1-1
 عاري از شن وسنگریزه باشد        7-1-2

 درصد رطوبت داشته باشد   12نباید بیش از         7-1-3

)در برگه کیوي   نباید از  so2زان اندریدسولفور ( درصورت استفاده از گوگرد , باقیمانده می       7-1-4
 بیشتر باشد پی پی ام  )  700(  % 0/ 07
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 محتوي هر بسته باید از نظر اندازه ,رنگ وستبرا یکنواخت باشد       7-1-5

 درصد باشد  2بیشینه درصد وزنی آفت زدگی نباید بیش از        7-1-6

 در صد باشد 3دگی نباید بیش از بیشینه درصد وزنی آسیب دی       7-1-7

 درصد باشد 3بیشینه درصد وزنی نارسی نباید بیش از        7-1-8

 در صد باشد 5/1بیشینه در صد وزنی آلودگی نباید بیش از     7-1-9

 درصد  باشد 8/0بیشینه در صد وزنی یکنواختی اندازه نباید بیش از      7-1-10

 در صد باشد 7نواختی رنگ نباید بیش از بیشینه در صد وزنی یک     7-1-11

 درصد باشد 7بیشینه درصد وزنی یکنواختی ستبرا نباید بیش از      7-1-12

 درصد باشد 2/1بیشینه درصد وزنی پوسته ودم نباید بیش از      7-1-13
 
  ویژگیهاي میکروبی برگه کیوي :          7-2

  این استاندارد در دست تدوین میباشد.

  نمونه برداري             8
(روش نمونه  چاپ دوم تجدید نظر 1373: سال  1036ملی ایران بشماره طبق استاندارد نمونه برداري باید 

  برداري خشکبار) عمل کنید.

  دحداقل مقدارنمونه آزمایشگا هی یک کیلوگرم می باش

  

  وشهاي آزمونر                9
  

  وسایل لازم               9-1
  گرم 1/0ترازو با دقت           9-1-1
  سینی آزمایشگاهی          9-1-2
  

  آزمون رنگ ، بو             2ـ9
  مایشگا هی را ازنظر رنگ ، بو و بررسی کنیدزکل نمونه آ 

  آزمون مزه            9-3
  گرم  نمونه آزمایشگا هی را از نظر مزه بررسی کنید 5 0حدود 



  زنده :آزمون آفت            4ـ9
کل نمونه آزمایشگا هی باید از نظر وجود آفت زنده با چشم غیر مسلح و در صورت ضرورت با 

  مورد بررسی قرار دهید ، چنانچه آفت زنده مشاهده نشود به سایر آزمونها بپردازید 10بزرگنمایی

  آزمون شن و سنگریزه           9-5
ار دهید.اگر این نمونه عاري از شن وسنگریزه نمونه آزمایشگاهی را از نظرشن وسنگریزه مورد آزمون قر  

بسته دیگر را بطور اثفاقی مورد بازرسی قرارداده و  3بود به سایر آزمونها ادامه دهید در غیر اینصورت باید 

از هر کدام یک کیلو (جمعاء سه کیلو ) نمونه برداري نمایید این نمونه را مجددا از نظر شن وسنگریزه مورد 

د چنانچه در این بررسی نیز شن وسنگریزه مشاهده شد نمونه مورد آزمون خارج از آزمون قرار دهی

  استاندارد تلقی خواهد شد

  دم و پوسته آزمون تعیین             6ـ 9
وزن نما یید و درصد آن  آن را جدا کردهقسمتهاي دم وپوسته دار گرم ازنمونه را توزین نموده و 200مقدار 

  : ست آورید بد ) 1(را مطابق فرمول 

  

M
m   درصد پوسته و دم=  *100

  ) که در آن : 1فرمول ( 

m وزن دم وپوسته   = 

M =  وزن نمونه توزین شده  

 آزمون تعیین آفت زدگی :             7ـ9

 نمایید و درصد آن را گرم از نمونه را توزین نموده و برگه هاي آفت زده را جدا کرده وزن 200مقدار  

  :  بدست آورید ) 2( مطابق فرمول 
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M

m   = درصد آفت زدگی *100
 
                                                    

  ) که در آن : 2فرمول (  
m =   وزن برگه هاي آفت زده  

M =  وزن نمونه توزین شده  
  

 آزمون تعیین آسیب دیدگی  :           8ـ9

را از نظر آسیب دیدگی ببینید و برگه هاي آسیب دیده را جدا کرده و توزین  3-11یوي بند برگه هاي ک 

     :  زیر بدست آورید)  3( و در صد آن را مطابق فرمول  نمایید

M
m 100*

  = درصد آسیب دیدگی 
                                      
                                                           

  ) در آن : 3فرمول ( 
 M=    وزن برگه هاي آسیب دیده  

 M=    وزن نمونه توزین شده  

  

 آزمون تعیین آلودگی :                9-9

را از نظر آلودگی ببینید و برگه هاي آلوده را جدا کرده و توزین نمایید و در صد  3-11برگه هاي کیوي بند  

  : زیر بدست آورید) 4( رمول آن را مطابق ف

M
m   آلودگی= درصد  *100

 

  ) که در آن : 4فرمول ( 

m =  وزن برگه هاي آلوده  

M =  وزن نمونه توزین شده  

  

  آزمون تعیین نارسی :               10ـ9



ن نمایید و در صد آن را از نظر نارسی ببینید و برگه هاي نارس را جدا کرده توزی 3- 11برگه هاي کیوي بند 

  زیر بدست آورید :  )  5( را مطابق فر مول 

M
m   نارسی = درصد  *100

                                                                                                    
  ) که در آن : 5فرمول (  

 m =   وزن برگه هاي نارس 

 M=   ن نمونه توزین شدهوز  

  

  آزمون تعیین یکنواختی از نظراندازه                11ـ9
گرم از نمونه را وزن کرده و تعداد برگه هاي موجود در آن را بشمارید وزن  کل نمونه مورد  200مقدار  

آید  گرم تقسیم نمایید تا میانگین وزن دانه هاي برگه بدست200آزمون را بر تعداد کل برگه موجود در 

گرم نمونه را جدا کرده  200درصد ریزترین دانه هاي برگه هاي موجود در  5درصد درشت ترین و  5.آنگاه 

و جداگانه توزین کنید .وزنهاي حاصله را در هر مورد بر تعداد ریزترین و درشت ترین برگه ها مشخص 

گرم نمونه  200اي موجود در شود . سپس وزن ریزترین و درشت ترین برگه ها را با میانگین وزن برگه ه

مقایسه کنید. اگر اختلاف وزن متوسط ریزترین و درشت ترین برگه با وزن میانگین برگه ها کمتر از 

باشد ، نمونه ....٨/٠....   باشد ، نمونه یکنواخت می باشد و اگر اختلاف وزن بیشتر از ...٨/٠.......

 غیریکنواخت تلقی خواهد شد.

  

  آزمون تعیین یکنواختی از نظر رنگ                12ـ9
را از نظر رنگ ببینید و برگه هاي با رنگ غیر طبیعی را جدا کرده وزن نمائید و  3ـ11برگه هاي کیوي بند 

  ) زیر بدست آورید : 6درصد آنرا مطابق فرمول ( 

M
m   بد رنگی= درصد  *100

 

  ) که در آن : 6فرمول ( 



m= د رنگوزن برگه هاي ب  

   = Mوزن نمونه توزین شده  

  

  آزمون تعیین یکنواختی از لحاظ شکل             13ـ9
را جدا کرده وزن نمایِید   غیر یکنواخت شکلببینید و برگه هاي با  شکلرا ازنظر  3-11بند یوي برگه هاي ک

  دزیر بدست آوری)  7( و در صد آنرا مطابق فرمول 
                                                             

M
m       صد غیر یکنواختیدر  = *100

                                                                                                                        
                                 

  ه در آن :ک)  7(  فرمول 

m=  باضخامت غیریِکنواختوزن برگه هاي   

   = Mوزن نمونه توزین شده  

  

 آزمون تعیین رطوبت              14ـ9

((روش اندازه گیري رطوبت در  1375: سال  672اندازه گیري رطوبت مطابق با استاندارد ملی ایران 

  خشکبار )) انجام می گیرد

  

  عیین مانده سموم آزمون ت           15ـ9. 
(( تعیین باقیمانده آفاتکشی کلره  1366سال   2664آزمون مانده سموم مطابق با استاندارد ملی ایران بشماره 

  , فسفره در مواد غذایی و محصولات کشاورزي )) انجام می گیرد
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  بسته بندي        10
   برگه کیوي باید حتما بصورت بسته بندي شده به بازار عرصه گردد

.     بسته بندي باید بگونه اي باشد که حفاظت صحیح وکامل از کالا را در برابر هر گونه آسیب طی 10-1

  مراحل نگهداري و ترابري فراورده تامین نماید

لوازمی که براي بسته بندي برکه کیوي استفاده می شود باید سالم , نو , تمیز , خشک بوده واز      10-2

  که موجب افت کیفی محصول نشده وبسلامتی مصرف کننده صدمه نرساند  موادي ساخته شده باشد

برگه کیوي را میتوان در کارتن یا جعبه با استفاده از کاغذ مومی یا نایلکس یا بسته هاي مناسب      10-3

ملی  بسته بندي نمود درصورت استفاده از کارتن , باید ویژگیهاي آن با استاندارد   )  ( Food  gradeوویژه  

  (ویژگیهاي کارتن جهت خشکبار ) مطابقت داشته باشد 1373:سال  36ایران 

: (جعبه چوبی  جهت 1035در صورت استفاده از جعبه چوبی باید ویژگیهاي آن با استفاده ملی ایران 

  صادرات خشکبا ) مطابقت داشته باشد

  کیلو گرم بیشتر باشد 10وزن خالص هر بسته نباید از       10-4

  هر مورد استفاده در نشانه گذاري باید غیر سمی بوده وبا ماده غذایی در تماس نباشد      جو   10-5

  

  نشانه گذاري             11
به زبان  ورنشانه هاي زیر باید روي هر بسته با خط خوانا و پاك نشدنی به زبان فارسی و در صورت  صد 

  الصاق گردد : نوشته ، بر چسب ویا انگلیسی ویا به زبان کشور خریدار

  نام ونوع کالا      1ـ11 

  و / یاگرم ) کیلو گرم محتوي (وزن خالص        2ـ11

  نام و نشانی بسته بندي کننده یا صادر کننده کالا و نشانه تجارتی      3ـ11

  ؛عبارت محصول ایران ذکر ؛       4ـ11

  یا بسته بندي (روز , ماه , سال )تولید تاریخ        5ـ11

  تاریخ انقضاي قابلیت مصرف (روز , ماه , سال )       6ـ11



  سري ساخت       7ـ11

  ذکر شرایط نگهداري (دما , رطوبت )       8ـ11

  کد بهداشتی از وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشکی       9ـ11
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