
 

 

 

3337 

 

 ويژگيها و روشهاي آزمون زرشك
 چاپ اول



موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي 

 ايران
موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي 

ايران تنها سازماني است در ايران 

كه بر طبق قانون ميتواند استاندارد 

ا تعيين و تدوين رسمي فرآورده ها ر

و اجراي آنها را با كسب موافقت 

شورايعالي استاندارد اجباري اعلام 

نمايد. وظايف و هدفهاي موسسه 

 عبارتست از:

)تعيين، تدوين و نشر استانداردهاي 

انجام تحقيقات بمنظور تدوين  –ملي 

استاندارد بالا بردن كيفيت كالاهاي 

داخلي، كمك به بهبود روشهاي توليد 

زايش كارائي صنايع در جهت و اف

ترويج استانداردهاي  -خودكفائي كشور

نظارت بر اجراي استانداردهاي  –ملي 

كنترل كيفي كالاهاي  –اجباري 

صادراتي مشمول استاندارد اجباري و 

جلوگيري از صدور كالاهاي نامرغوب 

بمنظور فراهم نمودن امكانات رقابت 

با كالاهاي مشابه خارجي و حفظ 

بين المللي كنترل كيفي  بازارهاي

كالاهاي وارداتي مشمول استاندارد 

اجباري بمنظور حمايت از مصرف 

كنندگان و توليدكنندگان داخلي و 

جلوگيري از ورود كالاهاي نامرغوب 

خارجي راهنمائي علمي و فني 

توليدكنندگان، توزيع كنندگان و 

مطالعه و تحقيق  –مصرف كنندگان 

داري، درباره روشهاي توليد، نگه

 –بسته بندي و ترابري كالاهاي مختلف 

ترويج سيستم متريك و كاليبراسيون 

آزمايش و تطبيق نمونه  –وسايل سنجش 

كالاها با استانداردهاي مربوط، اعلام 



مشخصات و اظهارنظر مقايسه اي و 

 صدور گواهينامه هاي لازم(.

موسسه استاندارد از اعضاء سازمان 

اشد و بين المللي استاندارد مي ب

لذا در اجراي وظايف خود هم از 

آخرين پيشرفتهاي علمي و فني و 

صنعتي جهان استفاده مي نمايد و هم 

شرايط كلي و نيازمنديهاي خاص كشور 

 را مورد توجه قرار مي دهد.

اجراي استانداردهاي ملي ايران بنفع 

تمام مردم و اقتصاد كشور است و 

باعث افزايش صادرات و فروش داخلي و 

مين ايمني و بهداشت مصرف كنندگان تأ

و صرفه جوئي در وقت و هزينه ها و 

در نتيجه موجب افزايش درآمد ملي و 

 رفاه عمومي و كاهش قيمتها مي شود.

  



كميسيون استاندارد ويژگيها و روشهاي آزمون 

 زرشك

 
 رئيس

علي  -آگه 

 اكبر
موسسه تحقيقات آفات و  دكتر در علوم

 بيماريهاي گياهي

 
 اعضاء

 -فروتن 

 دره الصدف

 مركز توسعه صادرات ليسانس زبان

 -فكري 

 منصوره
فوق ليسانس 

 صنايع  غذايي
موسسه اصلاح و تهيه 

 بذر و نهال 
كيامرز 

 –ميلاني 

 فاطمه

موسسه استاندارد و  

تحقيقات صنعتي استان 

 خراسان
مهندس   حسن -مقري 

 كشاورزي
موسسه استاندارد و 

ات صنعتي استان تحقيق

 خراسان
نوروزي 

 –زاده 

 حميرا

ليسانس مهندس  

 صنايع

موسسه استاندارد و 

تحقيقات صنعتي استان 

 خراسان

 
 دبير

 -حربي 

 كتايون
ليسانس زيست 

 شناسي
موسسه استاندارد و 

 تحقيقات صنعتي ايران



 فهرست مطالب

 
 ويژگيها و روشهاي آزمون زرشك

 هدف

 دامنه كاربرد

 تعاريف و اصطلاحات

 ويژگيها

 بسته بندي

 نشانه گذاري

 نمونه برداري

 روش هاي آزمون

  



 بسمه تعالي

 پيشگفتار

استاندارد ويژگيها و روشهاي آزمون 

ني خشكبار زرشك كه بوسيله كميسيون ف

تهيه و تدوين شده و در يكصد و 

شانزدهمين كميته ملي استاندارد 

  فرآورده هاي كشاورزي و غذائي مورخ

مورد تائيد قرار گرفته، اينك 71/12/5

باستناد ماده يك قانون مواد الحاقي 

به قانون تاسيس موسسه استاندارد و 

تحقيقات صنعتي ايران مصوب آذرماه 

رد رسمي ايران بعنوان استاندا 1349

 منتشر ميگردد.

براي حفظ همگامي و همآهنگي با 

پيشرفتهاي ملي و جهاني در زمينه 

صنايع و علوم، استانداردهاي ايران 

در مواقع لزوم مورد تجديدنظر قرار 

خواهند گرفت و هرگونه پيشنهادي كه 

براي اصلاح يا تكميل اين 

استانداردها برسد در هنگام تجديد 

ن فني مربوط مورد نظر در كميسيو

 توجه واقع خواهد شد.

بنابراين براي مراجعه به 

استانداردهاي ايران بايد همواره از 

آخرين چاپ و تجديدنظر آنها استفاده 

 نمود.

در تهيه و تدوين اين استاندارد سعي 

شده است كه ضمن توجه بشرايط موجود 

و نيازهاي جامعه حتي المقدور بين 

ارد كشورهاي اين استاندارد و استاند

صنعتي و پيشرفته هماهنگي ايجاد 

 شود.

لذا با بررسي امكانات و مهارتهاي 

موجود و اجراي آزمايش هاي لازم اين 

 استاندارد تهيه گرديده است.



 

ويژگيها و روشهاي آزمون 

 زرشك

 هدف -1
هدف از تدوين اين استاندارد تعيين 

ويژگيها، بسته بندي، نشانه گذاري، 

روشهاي آزمون زرشك  نمونه برداري و

 بيدانه )قرمز( مي باشد.

 دامنه كاربرد -2
اين استاندارد در مورد ارقام زرشك 

 بيدانه )قرمز( كاربرد دارد.

 تعاريف و اصطلاحات -3
در اين استاندارد واژه ها و 

اصطلاحات با تعاريف زير بكار برده 

 مي شود.

زرشك : زرشك عبارت است از  -3-1

 Berberis vulgaris ميوه خشك شده گياه .

L كه از خانوادهBerberiaceae .ميباشد 

آفت زنده : عبارت است از وجود  -3-2

هرگونه ارگانيسم زنده در هر يك از 

مراحل رشد نظير حشرات كنه ها، 

از كه قارچها، باكتريها و غيره 

زرشك تغذيه نموده و يا روي آن نشو 

و نما كرده و باعث آلودگي و تقليل 

 ي آن مي شود.كمي و كيف

رطوبت : عبارت است از ميزان  -3-3

آب آزاد موجود در زرشك كه طبق روش 

داده شده در اين استاندارد اندازه 

 گيري مي شود.

عبارت است از  -مواد خارجي  -3-4

هرگونه موادي غير از زرشك از قبيل 

خاك، خاشاك، كاه، برگ، ساقه، دم 

جدا شده، شن، سنگ و هرگونه مواد 



ديگر كه با زرشك مخلوط بوده خارجي 

 و با چشم غيرمسلح قابل رويت باشد.

آلودگي : عبارت است از مواد  -3-5

خارجي كه به سطح دانه هاي زرشك 

چسبيده و يا آنقدر ريز باشد كه با 

 چشم غيرمسلح قابل رويت نباشد.

آفت زدگي : عبارت است از آسيب  -3-6

ناشي از عمل حشرات، كنه ها، قارچ و 

ل مشابه آن كه با چشم غيرمسلح عوام

قابل رويت باشد. اين آثار بصورت 

و كنه حشرات حفره هاي محل تغذيه 

ها، وجود تنيده ها و فضولات و يا 

وجود كپك زدگي و نظاير آن در زرشك 

 قابل تشخيص مي باشد.

دم : عبارت است از قطعه چوبي  -3-7

كوچكي كه در انتهاي ميوه قرار 

 گرفته است.

رسي : عبارت است از عدم رشد نا -3-8

كامل ميوه زرشك : معمولا زرشك نارس 

چروكيده، كم گوشت و كم رنگ مي 

 باشد.

است از حالتي عبارت لهيدگي :  -3-9

كه در نتيجه فشار يا عوامل مكانيكي 

 بوجود آمده باشد.

ارقام ديگر زرشك : عبارت است  -3-10

از زرشك هاي ديگري كه از لحاظ رقم 

يدانه اختلاف داشته باشد با زرشك ب

از قبيل زرشك دانه دار و سياه و 

 نظاير آن

 ويژگيها -4
 ويژگيهاي زرشك بايد بشرح زير باشد:

زرشك بايد عاري از آفت زنده  -4-1

 باشد.

زرشك بايد داراي بو و رنگ  -4-2
1

 

 طبيعي باشد.



ميزان رطوبت زرشك نبايد از   -4-3

 درصد بيشتر باشد.16

د خارجي نبايد از يك ميزان موا -4-4

 باشد.بيشتر درصد 

ميزان آفت زدگي نبايد از يك  -4-5

 درصد بيشتر باشد.

ميزان زرشك دم دار نبايد از   -4-6

 درصد بيشتر باشد.3

ميزان نارسي نبايد از يك درصد  -3-7

 بيشتر باشد.

درصد 1/5  ميزان لهيدگي نبايد از -3-8

 بيشتر باشد.

ك نبايد ميزان ارقام ديگر زرش -3-9

 درصد بيشتر باشد.0/5  از

ميزان آلودگي از طريق اندازه  -4-10

گيري خاكستر غيرمحلول بشرح زير 

 كنترل ميشود:

  ميزان خاكستر كل نبايد از -4-11-1

 درصد بيشتر باشد.3/5

ميزان خاكستر غيرمحلول در  -4-10-2

درصد 0/8  اسيد كلريدريك نبايد از

 بيشتر باشد.

 بسته بندي -5
زرشك را ميتوان متناسب با وزن  -5-1

آن در ظروف يا پوشش هاي مناسب از 

قبيل سلوفان، نايلون و يا كارتن با 

 لفاف داخلي مناسب بسته بندي نمود.

لوازمي كه براي بسته بندي  -5-2

زرشك بكار برده مي شود بايد سالم، 

تميز، خشك و بدون بو باشد و روش 

ت بسته بندي بايد طوري باشد كه حفاظ

كامل عليه هرگونه فساد، نفوذ رطوبت 

 و آفات تامين گردد.



وزن خالص هر بسته نبايد از   -5-3

كيلوگرم بيشتر 10گرم كمتر و از  50

 باشد.

 نشانه گذاري -6
بر روي بسته بنديهاي زرشك مشخصات 

زير بايد بزبان فارسي و در صورت 

صدور بزبان انگليسي يا بزبان كشور 

 يا الصاق شود.خريدار بوضوح نوشته 

 نام و نوع كالا -6-1

 وزن خالص كالا -6-2

 عبارت محصول ايران -6-3

نام و نشان تجارتي توليدكننده  -6-4

 يا صادركننده و يا بسته بندي كننده

 نمونه برداري -7
طبق استاندارد ايران بشماره  

روش نمونه برداري خشكبار عمل 1036

نمائيد. حداقل نمونه آزمايشگاهي 

 گرم باشد.500 بايد 

 روش هاي آزمون -8
آزمون آفت زنده : نمونه  -8-1

آزمايشگاهي را ابتدا از نظر ظاهري 

بازنشسته چشم غيرمسلح دقيقأ مورد 

بررسي و معاينه قرار دهيد و در 

صورتيكه آفت زنده مشاهده نگرديد 

دانه زرشك را بطور 100تعداد  

تصادفي جدا كرده و با عدسي با 

ابتدا خارج آنها ×  10 بزرگنمايي  

را معاينه كرده و چنانچه هيچگونه 

حشره و كنه زنده در مراحل مختلف 

مشاهده نگرديد زرشك ها را بريده و 

داخل آنرا نيز از نظر وجود حشره و 

كنه زنده معاينه كنيد. و در 

صورتيكه عاري از آفت زنده بود به 

 ساير آزمونها بپردازيد.



اندارد آزمون رطوبت : طبق است -8-2

ايران "روش اندازه گيري 672شماره  

 رطوبت در خشكبار" عمل كنيد.

اندازه گيري مواد خارجي :  -8-3

گرم از نمونه را وزن 100مقدار  

كرده و مواد خارجي آنرا تفكيك و 

توزين نمائيد. حاصل توزين برحسب 

گرم معادل درصد مواد خارجي مي 

 باشد.

ر  اندازه گيري آفت زدگي : مقدا -8-4

گرم از نمونه را وزن كرده و 100

دانه هاي آفت زده را تفكيك و توزين 

نمائيد. حاصل توزين برحسب گرم 

 معادل درصد آفت زدگي مي باشد.

اندازه گيري زرشك دم دار :  -8-5

گرم نمونه را وزن كرده  100مقدار  

و دانه هايي را كه داراي دم هستند 

جدا كرده و توزين نمائيد. حاصل 

ن برحسب گرم معادل درصد دانه توزي

 هاي زرشك دم دار مي باشد.

گرم 100اندازه گيري نارسي :   -8-6

نمونه را وزن نمائيد و حبه هاي 

نارس را جدا كرده و وزن نمائيد 

حاصل توزين برحسب گرم معادل درصد 

 نارسي مي باشد.

اندازه گيري لهيدگي : مقدار   -8-7

انه گرم نمونه را وزن نمائيد و د100

هاي لهيده را جدا كرده وزن نمائيد 

حاصل توزين برحسب گرم معادل درصد 

 لهيدگي مي باشد.

اندازه گيري ارقام ديگر زرشك  -8-8

گرم از نمونه را وزن 100: مقدار  

كرده و ارقام ديگر زرشك را تفكيك 

نموده و وزن كنيد. حاصل توزين 



برحسب گرم معادل درصد ارقام ديگر 

 زرشك مي باشد.

-8، 3-8جهت آزمون موارد  -يادآوري 

تنها يكبار 8 -8و 7 -8، 8-6، 8-5، 4

 گرم كافي است.100وزن كردن  

 -5اندازه گيري خاكستر كل :  -8-9

گرم از آزمونه را در يك بوته چيني 2

يا پلاتيني كه قبلا به وزن ثابت 

رسيده وزن كرده و آن را روي شعله 

 دقيقه بسوزانيد سپس15مناسب حدود  

عمل سوزانيدن را با قرار دادن بوته 

محتوي نمونه در داخل كوره با دما  

درجه سلسيوس ادامه دهيد تا 525  -550

خاكستر سفيد رنگ بدست آيد و اثري 

از ذرات كربن سياه رنگ ديده نشود 

آنگاه نمونه را در داخل دسيكاتور 

خنك كرده و وزن نمائيد. عمل قرار 

ر دادن در كوره و توزين را ه

نيمساعت تكرار كنيد تا اختلاف بين 

دو توزين متوالي كمتر از يك ميلي 

گرم شود در اين حالت كمترين وزن را 

يادداشت نموده و طبق فرمول زير 

 درصد خاكستر كل را محاسبه نمائيد.

 
 كه در آن :

2  M  = وزن بوته با خاكستر بر حسب

 گرم

M1 بوته خالي برحسب گرم = وزن 

M  = وزن نمونه مورد آزمايش برحسب

 گرم

روش اندازه گيري خاكستر  -8-10

 غيرمحلول در اسيد كلريدريك :

ميلي ليتر محلول اسيد كلريدريك  25 

نرمال را به خاكستر بدست آمده در 5



( بيفزائيد و با يك شيشه 9-8بند )

روي ظرف را بپوشانيد و بمدت   ساعتي

دقيقه حرارت دهيد تا بجوشد پس از 10

سرد شدن آن را روي كاغذ صافي بدون 

يا مشابه  42خاكستر )واتمن شماره  

آن( صاف نمائيد، سپس كاغذ صافي را 

با آب بشوئيد تا آب شستشو خنثي 

شود. سپس كاغذ صافي و باقيمانده را 

خل در بوته قرار داده و آنرا در دا

درجه سلسيوس 105± 5اتو و با دما 

قرار دهيد تا خشك شود سپس آنرا 

سوزانيده و در داخل كوره با دما 

درجه سلسيوس بمدت يك ساعت 525 -550

قرار دهيد تا خاكستر سفيدرنگ بدست 

آيد. سپس بوته را در دسيكاتور سرد 

درصد و پس از آن توزين نمائيد و 

بق خاكستر غيرمحلول را در اسيد را ط

 فرمول زير محاسبه كنيد:

 
 كه در آن

M2  = وزن بوته با محتوي برحسب گرم 

M1   = وزن بوته خالي بر حسب گرم 

M  وزن نمونه مورد آزمايش بر حسب =

 گرم

 

 

 

رنگ طبيعي  زرشك بر حسب روش خشك 1-

از قرمز روشن تا قرمز تيره  كردن

 .متغير است 
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