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ب 

به نام خدا
سازمان ملي استاندارد ايران با آشنايي

 و تحقيقـات  اسـتاندارد  مؤسسـة  مقـررات  و قـوانين  اصلاح قانون 3مادة يك بند موجب به ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة

 ايران) رسمي(استانداردهاي ملي  نشر و تدوين تعيين، وظيفه كه است كشور رسمي مرجع تنها 1371 ماه بهمن مصوب ايران، صنعتي

.دارد عهده به را

به سـازمان 29/6/90موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران به موجب يكصد و پنجاه و دومين جلسه شوراي عالي اداري مورخ  نام
. جهت  اجرا ابلاغ شده است  24/7/90مورخ  35838/206ماره ملي استاندارد ايران تغيير و طي نامه ش

 مؤسسات علمـي،  و مراكز نظران صاحب كارشناسان سازمان ، از مركب فني هاي كميسيون در مختلف هاي حوزه در استاندارد تدوين

 و توليـدي، فنـاوري   شـرايط  بـه  توجـه  با و ملي مصالح با همگام وكوششي شود مي انجام مرتبط و آگاه اقتصادي و توليدي پژوهشي،
 وارد و كننـدگان، صـادركنندگان  مصـرف  توليدكننـدگان،  شـامل  نفـع،  و حـق  صاحبان منصفانة و آگاهانه مشاركت از كه است تجاري

 ايـران  ملـي  نويس اسـتانداردهاي  پيش  .شود مي حاصل دولتي غير و دولتي هاي سازمان نهادها، تخصصي، و علمي مراكز كنندگان،

 كميتة در پيشنهادها و نظرها از دريافت پس و شودمي ارسال مربوط فني هاي كميسيون اعضاي و نفع ذي مراجع به اهينظرخو براي

.شود مي منتشر و ايران چاپ )رسمي(ملي  استاندارد عنوان به تصويب صورت در و طرح رشته آن با مرتبط ملي

كننـد مـي  تهيـه  شـده  تعيـين  ضـوابط  رعايـت  بـا  نيز صلاح ذي و دمن علاقه هاي سازمان و مؤسسات كه استانداردهايي نويس پيش
 بدين ترتيب ، استانداردهايي  .شود مي منتشر و چاپ ايران ملي استاندارد عنوان به تصويب ، درصورت و بررسي و طرح ملي دركميتة

 مربـوط كـه   ملـي اسـتاندارد   كميتـة  در و تـدوين  5 شمارة ايران ملي استاندارد در شده نوشته مفاد اساس بر كه شوند مي تلقي ملي

.باشد رسيده تصويب به دهدمي سازمان ملي استاندارد ايران تشكيل

 و (IEC)2المللـي الكتروتكنيـك    بـين  ،كميسـيون 1(ISO)اسـتاندارد   المللي بين سازمان اصلي اعضاي از ايران سازمان ملي استاندارد
 فعاليت كشور در(CAC)5 كدكس غذايي  كميسيون 4رابط تنها به عنوان و تاس(OIML)3قانوني شناسي اندازه المللي بين سازمان

علمي پيشرفت هاي آخرين از كشور ، خاص هاي نيازمندي و كلي شرايط به توجه ضمن ايران ملي استانداردهاي تدوين در .كند  مي
 .شودمي گيريبهره المللي بين استانداردهاي و جهان صنعتي و فني ،

 و سـلامت  كنندگان ، حفظ مصرف از حمايت براي قانون ، در شده بيني پيش موازين رعايت با تواند تاندارد ايران ميسازمان ملي اس
 استانداردهاي از اجراي بعضي اقتصادي ، و محيطي زيست ملاحظات و محصولات كيفيت از اطمينان حصول عمومي ، و فردي ايمني

 مـي  سـازمان  . نمايـد  استاندارد، اجباري عالي شوراي تصويب اب وارداتي، اقلام يا /و ركشو داخل توليدي محصولات براي را ايران ملي

نمايد اجباري را آن بنديو درجه صادراتي كالاهاي استاندارد اجراي كشور ، محصولات براي المللي بين بازارهاي حفظ منظور به تواند
،  آموزش ، مشاوره ، در زمينة فعال مؤسسات و سازمان ها تخدما از كنندگان استفاده به بخشيدن اطمينان براي همچنين .  بازرسـي

 وسايل )واسنجي ( كاليبراسيون  و مراكز ها آزمايشگاه محيطي ،زيست مديريت و كيفيت مديريت هاي سيستم صدور گواهي و مميزي

 و كند مي ارزيابي ايران تأييد صلاحيت امنظ ضوابط اساس بر را مؤسسات و ها سازمان گونه اين سازمان ملي استاندارد ايران سنجش ،
 المللي بين دستگاه ترويج .كند  نظارت مي آن ها عملكرد بر و اعطا ها آن به صلاحيت تأييد گواهينامة لازم ، شرايط احراز صورت در

 سـطح  ارتقـاي  يبـرا  تحقيقـات كـاربردي   انجـام  و گرانبهـا  فلـزات  عيـار  تعيـين  سـنجش ،  وسـايل  )واسنجي ( كاليبراسيون  يكاها ،

.است سازمان اين وظايف ديگر از ايران ملي استانداردهاي

1- International Organization for Standardization 
2 - International Electrotechnical Commission 
3-  International Organization of  Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legale) 
4 - Contact point 
5 - Codex Alimentarius Commission 



ج 

كميسيون  فني تدوين استاندارد
"ويژگي ها و روش هاي آزمون  –انار رب"

  )تجديد نظر دوم (

يا نمايندگي/سمت و:رييس
مشاور رياست سازمان ملي استانداردا ، قاسمپورغلامرض

)فوق ليسانس مهندسي صنايع غذايي( 

:دبير
-سازمان ملي استاندارد ايران                       يوسف زاده فعال دقتي ، هنگامه 

داره كل نظارت بر اجراي استانداردا                     )ليسانس مهندسي صنايع غذايي(

)اسامي به ترتيب حروف الفبا(: اعضا
-اكبري سلطاني ، شهرو                                سازمان ملي استاندارد ايران

اداره كل نظارت بر اجراي استاندارد)                             ليسانس ميكروبيولوژي(

  )سهامي خاص (امان جاني ، مراد                                       شركت صنايع غذايي كامنوش گرگان
)ليسانس مهندسي صنايع غذايي(

انجمن تخصصي صنايع غذايي و داروئي استان فارسبامداد ، سعيده
)سانس مهندسي كشاورزيفوق لي(

شركت مزرعه سبز ني ريز   )سهامي خاص (بامداد ، طاهره
)فوق ليسانس شيمي كاربردي(

صنايع غذايي كامبيز   )سهامي خاص (بلقدر، مهتاب
)صنايع غذاييمهندسي  ليسانس (

- بهارشانجاني ، مريم                                 سازمان ملي استاندارد ايران
اداره كل نظارت بر اجراي استاندارد)          فوق ليسانس مهندسي صنايع غذايي(

پور كاظمي ، مريم                                  اداره كل سازمان ملي استاندارد استان البرز
)ق ليسانس مهندسي صنايع غذاييفو(



د 

  )سهامي خاص (جليل نژاد ، جواد                                    شركت تكدانه
)ليسانس مهندسي صنايع غذايي(

  )سهامي خاص (جنتي ، روشنك                                      شركت صنايع غذايي بهروز 
  )صنايع غذايي مهندسي  ليسانس (

انجمن صنفي صنايع روغن نباتي ايرانآزاده ، خلجي
)ليسانس مهندسي صنايع غذايي(

انجمن تخصصي،  داريوني استان فارس ئيو دارو ئيغذا صنايع علي
)ليسانس مديريت صنعتي(

- سهيلا                                        سازمان ملي استاندارد عزيزي 
اداره نظارت بر اجراي استاندارد)                                  حقوقي كارشناس(

- ملي استانداردسازمان قاسم، فدوي 
پژوهشكده غذايي و كشاورزي                   )          صنايع غذاييدكتراي (

كمپوت و كنسروصنايع سنديكاي                               محمد رامين، قزلباش 
)ليسانس مهندسي علوم و صنايع غذايي(

  )سهامي خاص (رامناصر                                       گروه توليدي مه،  كهن نيا
)فوق ليسانس ميكروبيولوژي(

  )سهامي خاص (رضوان                                    شركت دشت مرغاب، محمدي 
)صناعع غذاييمهندسي  ليسانس (

اداره كل سازمان ملي استاندارد استان فارس       سيد محبوب                     ،  مستطابي
)صنايع غذايي فوق ليسانس مهندسي(

اداره كل سازمان ملي استاندارد استان البرزنازنين، مصلح 
)ليسانس مهندسي صنايع غذايي(



ه 

  )سهامي خاص (مقدم ، محمد مهدي                                شركت دشت مرغاب
)ليسانس مديريت(

  )سهامي خاص (شركت كشت و صنعت ماريان                                        موحد ، فاطمه
)ليسانس ميكروبيولوژي(



و 

پيش گفتار
اين.يدتهيه گرد 1355نخستين بار در سال  "ويژگي ها و روش هاي آزمون – رب انار" استاندارد

در اي مربوط  براي دومين بار استاندارد  بر اساس پيشنهادهاي رسيده و بررسي و تائيد كميسيون ه
اجلاس كميته ملي استانداردهزارو صدوشصت يكمين در مورد تجديد نظر قرار گرفت و  1390سال

قانون اصلاح 3ماده 1اينك باستناد بند .تصويب شد 18/4/91 مورخ خوراك و فرآورده هاي كشاورزي
بعنوان استاندارد 1371وب بهمن ماه نعتي ايران مصقوانين و مقررات مؤسسه استاندارد و تحقيقات ص

هاي ملي و جهاني براي حفظ همگامي و هماهنگي با تحولات و پيشرفت. مي گردد رسمي ايران منتشر 
و هر گرفتدر زمينه صنايع و علوم استانداردهاي ايران در مواقع لزوم مورد تجديد نظر قرار خواهند

در كميسيون فني مربوط نظررد ارائه شود ، هنگام تجديدپيشنهادي كه براي اصلاح يا تكميل اين استاندا
  ..مورد توجه قرار خواهد گرفت 

 .بنابراين بايد همواره از آخرين تجديد نظر استانداردهاي ملي استفاده كرد

 گرددمي 1377سال: 1813اين استاندارد جايگزين استاندارد شماره 

:د استفاده قرار گرفته به شرح زير استمنبع و مأخذي كه براي تهيه اين استاندارد مور
شركت ،اداره كل استاندارد استان البرز  هاي آزمايشگاهدربررسي نتايج آزمايشگاهي فرآورده رب انار  - 1

 .1390سال  -شركت صنايع غذايي كامبيز ريز، شركت كشت و صنعت ماريان،مزرعه سبز ني



ز 

فهرست مندرجات

صفحهعنوان
ا سازمان ملي استانداردبآشنايي 

بسيون فني تدوين استاندارديكم
جپيش گفتار

  1  هدف   1
  1    دامنه كاربرد   2
 1      الزامي مراجع   3
2        اصطلاحات و تعاريف   4
2      ويژگي ها   5
  4   نمونه برداري   6
  4   آزمون هاي روش   8
        7   بسته بندي   9

  8     شانه گذارين 10
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و روش هاي آزمون ويژگي ها –رب انار 

هدف    1
بسته بندي و نشانه ،آزمون هاي ، روشهدف از تدوين اين استاندارد، تعيين ويژگي ها، نمونه برداري

.مي باشد شده ،  بسته بندي رب انار  گذاري

دامنه كاربرد    2
فرآوري )گيري ،صاف كردن و تغليظ نمودن  آب(زيكي به روش هاي في اين استاندارد در مورد رب انار كه

.و بسته بندي مي گردد، كاربرد دارد

مراجع الزامي    3
مدارك الزامي زير حاوي مقرراتي است كه در متن اين استاندارد ملي ايران به آن ها ارجاع داده شده

.لي ايران محسوب مي شودبدين ترتيب آن مقررات جزئي از اين استاندارد م. است
ها و تجديدنظرهاي بعدي آن درصورتي كه به مدركي با ذكر تاريخ انتشار ارجاع داده شده باشد، اصلاحيه

در مورد مداركي كه بدون ذكر تاريخ انتشار به آن ها ارجاع داده. مورد نظر اين استاندارد ملي ايران نيست
.يه هاي بعدي آن ها مورد نظر استنظر و اصلاح شده است، همواره آخرين تجديد

  :استفاده از مراجع زير براي اين استاندارد الزامي است 
ويژگي ها - ، نمك خوراكي26استاندارد ملي ايران شماره    3-1
.ويژگي ها -، ظروف شيشه اي مخصوص مواد غذايي و آشاميدني1409استاندارد ملي ايران شماره    3-2
.ويژگي ها  -، آب انار2616ان شماره استاندارد ملي اير   3-3
روش -خوراكي مواد در ) مصنوعي آلي(رنگ هاي افزودني  ،2632ايران شماره   ملي استاندارد  3-4

.، آزمون )تشخيص و سازي جدا( آزمون
  .، روش هاي آزمون آب ميوه 2685استاندارد ملي ايران شماره    3-5
نمونه برداري از فرآورده هاي كشاورزي بسته بندي شده كه، 2836استاندارد ملي ايران شماره   3-6

.مصرف غذايي دارند
، بسته بندي مواد خوراكي ويژگي هاي لفاف هاي آماده شده با3115استاندارد ملي ايران شماره   3-7

  .لايه آلومينيوم 
، بسته بندي مواد غذايي با روش اسپتيك، كيسه هاي قابل3116استاندارد ملي ايران شماره   3-8

.انعطاف چند لايه با لايه آلومينيوم
اندازه - آن هاي و فرآورده سبزي و ميوه در بنزوئيك اسيد،  3630شماره  ايران ملي استاندارد   3-9

گيري
  .سب گذاري كلي مواد غذايي از پيش بسته بندي شده ، برچ4470استاندارد ملي ايران شماره   3-10
  .ويژگي ها ، نمونه برداري، روش آزمون  - ، افشره آب انار5662استاندارد ملي ايران شماره    3-11



٢

، ويژگي هاي ميكروبي افشرده انواع آب ميوه در بسته بندي هاي6332استاندارد ملي ايران شماره   3-12
  .اسپتيك و غير اسپتيك 

برداشت،جداسازي، درجه بندي ، ترابري -انار  -ميوه وسبزي ،  7231استاندارد ملي ايران شماره   3-13
  . آيين كار -بسته بندي  و
–اندازه گيري سرب ،كادميوم ،مس ،آهن و روي  -،موادغذايي 9265استاندارد ملي ايران شماره   3-14

.آزمون روش طيف سنجي جذب اتمي،
.بيشينه رواداري فلزات سنگين-دام، ، خوراك انسان12968ايران شماره  استاندارد ملي  3-15
ميوه هاي -مرز بيشينه مانده آفت كش ها -، آفت كش ها13118استاندارد ملي ايران شماره  3-16

  .گرمسيري و نيمه گرمسيري 
روش شكلظروف پلي پروپيلن توليد شده به ، بسته بندي ،11604استاندارد ملي ايران شماره  3-17

.ها ويژگي- دهي گرمايي جهت بسته بندي مواد غذايي

اصطلاحات و تعاريف     4
:حات و تعاريف زير به كار مي روددر اين استاندارد اصطلا

4-1     
ميوه انار

.مي باشدPuniceae  از خانواده    Punica granatumميوه درخت انار 
4-2    

رب انار
،، جداكردن پوست از دانهشستسشوكه پس از  . است )1- 4(مطابق بند  اراز ميوه درخت ان حاصل رب انار

خيليتا  صورت محصولي نيمه سياله ب تغليظ آن و  استحصال آب انار ، صاف كردن و)فشردن( گيريآب
.دست مي آيده تحت خلاء ب با روش حرارتيتا قهوه اي تيره  قرمز تيره به رنگو )سفت(گرانرو 

.رآيند فوق بايد در شرايط كاملاً بهداشتي و در ظروف استيل  انجام شودكليه ف -1يادآوري 
.بايد تنها از ميوه انار تهيه گردد وردهاين فرآ -2يادآوري 

هاويژگي       5
هاي مواد اوليه ميوه انارويژگي   5-1

و مطابق استانداردري از آلودگي تازه ، تميز كاملاً رسيده و عابايد انار مورد استفاده در تهيه اين فرآورده ، 
  .باشد  7231ايران شماره  ملي 

عوامل ناپذيرفتني   2- 5
.عواملي است كه در صورت وجود آن، فرآورده غيرقابل قبول مي باشد و ادامه آزمون الزامي نيست

.باشد 1عوامل ناپذيرفتني به شرح جدول شماره 
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رب انار عوامل ناپذيرفتني -1جدول
ي هاويژگرديف

آسيب ديدگي بسته بندي  1
كپك زدگي  2
)هسته ، قطعات برگ و دم : مانند (بقاياي گياهي  3
شن و خاك  4
  )تخم، لارو و شفيره : مانند(آثار و بقاياي آن ها   و آفات زنده يا مرده  5

نهائي فرآورده يهاويژگي      3- 5
)حسي(ارگانولپتيك  هايويژگي  3-1- 5

.باشد  2جدول شماره مطابق بايد )حسي (گانولپتيك ار ويژگي هاي

رب انار )حسي ( ويژگي هاي ارگانولپتيكي -2 جدول
قبول قابل حدودويژگي ها  رديف

قرمز تيره تا قهوه اي تيرهرنگ  1
ترشيدگيو بوي خارجي از عاريخود و ه ب بوي مخصوص داراي  بو  2
خارجير و فاقد هر گونه مزه زه گس انامهمراه با  ،داراي طعم ترش و شيرين  مزه  3
)سفت(خيلي گرانرو نيمه سيال تا بافت  4

شيميايي فيزيكي و ويژگي هاي   3-2- 5
.باشد 3 جدول با مطابق بايد رب انار شيميايي فيزيكي و هايويژگي

و شيميايي رب انار فيزيكي ويژگي هاي -3 جدول
قبول قابل حدودويژگي هارديف

70كمينه   )گرم در صدگرم(سيوس يدرجه سل 20در  آب در محلول جامد مواد  1
2  pH5/3-5/2  
منفينشاسته  3
  4-7))گرم درصدگرم(بر حسب اسيدسيتريك (اسيديته كل   4
1بيشينه )گرم درصد گرم(تانن   6
6بيشينه )گرم درصد گرم( ساكارز  7
40كمينه )گرم درصد گرم( قند كل  8
1بيشينه )صد گرمگرم در( نمك  9
90كمينه )درصد(پري   10
  5/3بيشينه )گرم درصد گرم( كل خاكستر  11
35كمينه   )ميلي ليتر 100ميلي ليتر در (انديس فرمالين   12
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افزودني    4- 5
.افزودن هر گونه طعم دهنده، قوام دهنده، نگه دارنده و رنگ به رب انار ممنوع مي باشد

زمون كننده مشكوك به رنگ مصنوعي و نگهدارنده شود ، آزمون آن الزامي استدر صورتي كه آ -يادآوري

آلاينده ها    5- 5
بريكس با(مقدار مانده آفت كش ها در رب انار پس از رقيق شدن و رسيدن به غلظت طبيعي    5-5-1

ميوه، ت كش هامرز بيشينه  مانده آف ،، آفت كش ها13118استاندارد ملي ايران شماره  مطابقبايد ) 12
.هاي گرمسيري و نيمه گرمسيري باشد

با(حد مجاز فلزات سنگين موجود در رب انار پس از رقيق شدن و رسيدن به غلظت طبيعي    5-2- 5
ميوه هاي -ميوه هاي تازه در مواد غذايي ، فلزات سنگين جدول بيشينه رواداري مطابقبايد ) 12بريكس 

.باشد  12968ندارد ملي ايران شماره ، استا گرمسيري و نيمه گرمسيري

ميكروبيولوژيكي و بهداشتي ويژگي هاي    5-6
، ويژگي هاي ميكروبي6332استاندارد ملي ايران شماره  مطابق، بايد ويژگي هاي ميكروبيولوژي فرآورده

ابقويژگي هاي بهداشتي بايد مطافشرده انواع آب ميوه در بسته بندي هاي اسپتيك و غير اسپتيك، 
.باشد غذايي مواد در بهداشت كلي اصول ،كار آيين 1836استاندارد ملي ايران به شماره 

نمونه برداري      6
، نمونه برداري از2836استاندارد ملي ايران شماره  مطابق، بايد ونه برداري از رب انار تغليظ شدهنم

  .جام گيرد ان كشاورزي كه مصرف غذايي دارندفرآورده هاي بسته بندي شده 

روش هاي آزمون      7
، روش هاي آزمون آب2685استاندارد ملي ايران شماره  2- 2-7آزمون حشرات بايد مطابق بند   7-1

.ميوه ها آزمون  شود
، روش هاي آزمون آب2685استاندارد ملي ايران شماره  2- 7آزمون مواد خارجي بايد مطابق بند   7-2

ميوه ها آزمون  شود

آب در محلول جامد مواد آزمون        7-3
تجهيزات و مواد       1- 7-3
مقطر آب  1-1- 7-3
رفراكتومتر دستگاه  1-2- 7-3
پنبه  1-3- 7-3
الكل  1-4- 7-3
قيف پايه و قيف و صافي كاغذ   1-5- 7-3
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آزمون روش 2- 7-3
رفراكتومتر دستگاه .مائيدن صاف را آن و بريزيد صافي كاغذ داخل در را شده يكنواخت نمونه از مقداري

 .نمائيد خشك و مقطر تميز آب با آن را عدسي كاليبره شده ،

درجه مقدارساكاروز برحسب بايد رفراكتومتر دستگاه .نمائيد تميز درصد، 96 اتيليك الكل با مجدداَ سپس
اي شيشه عدسي را روي سليسيوس درجه  20 در آزمايشگاهي مقطر آب از قطره يك .باشد شده بندي

روي بر را شده صاف نمونه از يك قطره سپس .نمائيد تنظيم، صفر روي را دستگاه و داده، قرار رفراكتومتر
نموده، واضح و صاف را شده تشكيل سياه رنگ نيم كره تصوير دستگاه چشمي از و داده قرار دستگاه عدسي

به عدد .نمائيد تقسيم روشن و ريكتا مساوي قسمت دو به را ، دايره تنظيم پيچ چرخانيدن با كنيد سعي و
كه است ضروري نشود، صاف آساني به نمونه صورتي كه در .نمائيد را قرائت تنظيم اين از آمده دست

در غلظت گيري اندازه به نسبت و نموده صاف و تهيه مقطر آب وسيله به ، يك يك به نسبت به محلولي
.نمائيد ضرب 2 عدد در را حاصل عدد .نمائيد اقدام شده صاف يك يك به محلول

7-4  pH   

آزمون هاي آزمون آب ميوه ها، روش2685استاندارد ملي ايران شماره  10-7رب انار بايد مطابق بند 
.دشو

نشاسته          7-5
مواد لازم      7-5-1
) 9+1(اسيد سولفوريك    7-5-1-1

98ميلي ليتر اسيد سولفوريك  10رده و سپس به آن ميلي ليتر آب مقطر را به استوانه مدرج اضافه ك 90
.درصد به آرامي روي آن اضافه كنيد

.حتما بايد اول آب در استوانه مدرج بريزيد و سپس به آن اسيد اضافه كنيد: هشدار

درصد 10محلول پرمنگنات پتاسيم    7-5-1-2
.ليتري به حجم برسانيدميلي  100گرم پرمنگنات پتاسيم را وزن كنيد و در بالن ژوژه  10

محلول يد   7-5-1-3
  .ميلي ليتري به حجم برسانيد  25گرم يدور پتاسيم را وزن كنيد و در بالن ژوژه  5/1گرم يد و  5/0

روش آزمون  7-5-2
سپس به آن. ابتدا در ارلن محلول يك درصد رب انار را آماده كنيد و سپس حرارت داده تا به جوش بيايد

افزوده و از روي شعله برداريد و به آن محلول پرمنگنات)  1- 1-5-7بند (ر اسيد سولفوريك ميلي ليت 2
ميلي ليتر  محلول 5/0آن قدر اضافه كنيد تا رنگ قرمز انار از بين برود و سپس )  2-1-5-7بند (پتاسيم 



٦

رآورده حاويدقيقه در صورت مشاهده رنگ آبي ف 5به آن بيافزاييد پس از گذشت )  3- 1-5-7بند (يد 
.نشاسته است

اسيديته كل   7-6
.ها آزمون شودهاي آزمون آب ميوه، روش2685استاندارد ملي ايران شماره  2-11-7بايد مطابق بند 

تانن 7- 7
.هاي آزمون آب ميوه ها آزمون شود، روش2685ندارد ملي ايران شماره استا 15-7بايد مطابق بند 

ساكاروز  7-8
.، روش هاي آزمون آب ميوه ها آزمون  شود2685استاندارد ملي ايران شماره  7-13-7مطابق بند  بايد

قند كل  7-9
.، روش هاي آزمون آب ميوه ها آزمون  شود2685استاندارد ملي ايران شماره  6-13-7بايد مطابق بند 

نمك   7-10
ويژگي ها و روش هاي آزمون، آزمون - يارشور، كنسرو خ116بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره 

.شود

پري آزمون      7-11
تجهيزات و وسايل    7-11-1
آزمايشگاهي ترازوي   7-11-2
پت پي   7-11-3
ترمومتر   7-11-4
آزمون روش   7-11-2
.كنيد خالي را ظرف محتويات. كنيد گذاري علامت را آن تمحتويا سطح بالاترين تا و كرده باز را ظرف در

(A) را نمائيد وزن و كرده، پر درجه سليسيوس 20مقطر آب با گذاريعلامت نقطه تا شسته و را ظرف

 (B) را آمده بدست وزن .نمائيد توزين و پر مقطر آب با لبه زير تا را ظرف .نماييد يادداشت و كرده فرض

را آن وزن و نموده توزين را خالي ظرف .نمائيد خشك و كرده خالي را ظرف نمائيد، يادداشت كرده، فرض
(C ) درصد پري را.كرده و يادداشت نماييد فرض(S)  زير محاسبه بشرح يك فرمول از فرض كرده ، و
.نمائيد
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يك شماره فرمول

= A علامت نقطه تا مقطر آب با ظرف وزن
B = رلبهزي تا مقطر آب با ظرف وزن

= C خالي ظرف وزن
= S پري درصد

خاكستر كل   7-12
، روش هاي آزمون آب ميوه ها آزمون  شود2685استاندارد ملي ايران شماره  8-7بايد مطابق بند 

انديس فرمالين   7-13
، روش هاي آزمون آب ميوه ها آزمون  شود2685استاندارد ملي ايران شماره  12-7بايد مطابق بند 

ها نگهدارنده آزمون   7-14
و فرآورده سبزي و ميوه در بنزوئيك اسيد ،3630شماره  ايران ملي استاندارد بايد مطابق بنزوئيك اسيد
.آزمون شود، گيري اندازه - آن هاي

افزودني رنگ آزمون   7-15
شماره راناي ملي استاندارد مطابق بايد مصنوعي رنگ نوع و افزودني رنگ هاي تشخيص و تعيين براي

، آزمون )تشخيص و سازي جدا(آزمون روش -خوراكي مواد در ) مصنوعي آلي(رنگ هاي افزودني  ،2632
.شود

سرب و كادميوم   7-16
آهن و روي مس، كادميوم، اندازه گيري سرب، - موادغذايي ،9265بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره 

.آزمون شود روش طيف سنجي جذب اتمي، -

بسته بندي      8
دربندي. بسته بندي گردد 1بايد درظرف سالم و تميز از جنس مناسب مواد ويژه مصرف غذايي رب انار

ظروف  بايد به نحوي باشد كه قبل از رسيدن به دست مصرف كننده امكان دخل و تصرف در آن وجود

1-Food grade 
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ر نامطلوب بر روي رب انار داشتهمواد به كار رفته در ساخت ظروف بسته بندي نبايد اث .نداشته باشد
.باشد

براي مصارف صنعتيبسته بندي     8-1
آلومينيوم واقع در بشكه هاي، صورت اسپتيك در كيسه هاي چند لايه پلي اتيلنه ب براي مصارف صنعتي

.بسته بندي گرددبايد ، تميز لزي يا پلاستيكي دهانه گشاد سالمف
به عنوان كيسه هاي قابل انعطاف چند 3116د ملي ايران به شماره استاندار مطابقاين بسته بندي بايد 

.ي مواد غذايي به روش اسپتيك باشدلايه با لايه آلومينيوم براي بسته بند

بسته بندي براي مصارف خانوار   8-2
بسته بندي 1409تاندارد ملي ايران به شماره اس مطابقبايد ظروف شيشه اي  براي مصارف خانوار در

.گردد

عموميمصارف بسته بندي براي    8-3
كيسه هاي قابل انعطاف چند لايه" 3116استاندارد ملي ايران به شماره  مطابقبايد براي مصارف عمومي 

.بسته بندي گردد "با لايه آلومينيوم براي بسته بندي مواد غذايي به روش اسپتيك

نشانه گذاري     9
بسته با خط خوانا و پاك نشدني براي مصارف داخلي به زبان فارسي و در آگاهي هاي زير بايد بر روي هر

يا نوشته و/ چاپ وصورت صادرات به زبان انگليسي و يا زبان كشور خريدار به صورت واضح و پاك نشدني 
"  4470نشانه گذاري رب انار بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره و ساير موارد . يا برچسب شود

.باشد "گذاري كلي مواد از پيش بسته بندي شده برچسب
.)رب انار(نام فرآورده      9-1
.و علامت تجارتي آننام و نشاني توليد كننده     9-2
.وزن خالص بر حسب گرم   9-3
.)روز، ماه و سال(تاريخ توليد به   9-4
.)روز، ماه  و سال(تاريخ انقضاي قابليت مصرف به   9-5
.د جامد محلول در آب فرآورده بر حسب درجه بريكسمقدار موا  9-6
.عبارت ساخت ايران   9-7
.شماره سري ساخت   9-8
نگهداري و پس محيط خنك به دور از نور مستقيم آفتاب بايد در:مانند (شرايط نگهداري فرآورده   9-9

)..از باز شدن در يخچال نگهداري شود




